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1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

- Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t& moshés 8 vjeg e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit.
Fémijét nga 3 deri né 8 vje¢ dhe personat me aftési té
kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim té vazhdueshem.
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- Fémijét nén 3 vje¢ duhet t&€ mbahen larg nga pajisja,
pérvecse kur mbikégyren né ményré té vazhdueshme.

- Mos lejoni fémijét té€ luajné me pajisjen.

- Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

- PARALAJMERIM: Mbajini fémijét dhe kafshét shtépiake
larg paijisjes, gjaté kohés gé ajo punon ose kur ftohet.
Pjesét e arritshme nxehen gjaté pérdorimit.

- Nése pajisja ka njé mekanizém pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

- Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

. PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet té keni kujdes gé té
shmangni prekjen e elementeve ngrohése.

- PARALAJMERIM: Gatimi i pamonitoruar me yndyré ose vaj
mbi pianuré mund té jeté i rrezikshém dhe mund té
shkaktojé zjarr. )

- Mos provoni ASNJEHERE ta fikni zjarrin me ujé, por fikni
pajisjen dhe pastaj mbuloni flakén, p.sh. me njé kapak ose
me batanije kundér zjarrit.

- KUJDES: Pajisja nuk duhet té furnizohet pérmes njé
pajisjeje té jashtme ndezése, si p.sh. kohématés, apo té
lidhet me njé gark qé ndizet dhe fiket rregullisht nga njé
mjet.

- KUJDES: Procesi i gatimit duhet t& mbikéqyret. Proceset e
shkurtra té gatimit duhet t& mbikéqyren vazhdimisht.

- PARALAJMERIM: Rrezik zjarri: Mos ruani artikuj mbi
sipérfaget e gatimit.

- Objektet metalike si thikat, pirunét, lugét dhe kapakét nuk
duhet té vendosen mbi sipérfagen e pianurés, sepse mund
té nxehen.

- Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

- Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
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- Pas pérdorimit, fikni elementin e pianurés me c¢elésin e
kontrollit dhe mos u mbéshtetni te funksionimi i detektorit té

tiganit.

- Nése sipérfagja prej geramike/xhami kriset, fikeni pajisjen
pér dhe shképuteni nga rryma elektrike. Né rast se pajisja
éshté e lidhur me rrymén elektrike direkt duke pérdorur kuti
lidhése, higeni siguresén pér té shképutur pajisjen nga
furnizimi me rrymé. Né ¢do rast, kontaktoni me Qendrén e

Autorizuar t& Shérbimit.

- Nése kablloja ushqyese éshté e déemtuar, ajo duhet
zévendésuar nga prodhuesi, agjenti i shérbimit ose persona
té kualifikuar pér té shmangur rreziget.

- PARALAJMERIM: Pérdorni vetém mbrojtéset e pianurés té
pércaktuara nga prodhuesi i pajisjes sé gatimit ose té
cilésuara si té pérshtatshme nga ky i fundit né udhézimet e
pérdorimit, ose mbrojtéset e pianurés té integruara né
pajisje. Pérdorimi i mbrojtéseve té papérshtatshme mund té

shkaktojé aksidente.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

é PARALAJMERIM!
Vetém njé person i kualifikuar
duhet ta instalojé kété pajisje.

é PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose démtim i
pajisjes.

* Higni té gjithé paketimin.

* Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

* Ndigni udhézimet e instalimit t&¢ dhéna me
pajisjen.

* Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

+ Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

Mbyllini sipérfaget e prera me njé izolues
pér té mos lejuar gé lagéshtira té
shkaktojé fryrje.
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Mbroni pjesén e poshtme té pajisjes nga
avulli dhe lagéshtira.

Mos e instaloni pajisjen prané dyerve ose
nén dritare. Duke vepruar késhtu do té
parandaloni rénien e enéve té nxehta té
gatimit nga pajisja kur hapet dera ose
dritarja.

Nése pajisja instalohet mbi sirtaré
sigurohuni gé hapésira mes pjesés sé
poshtme té pajisjes dhe sirtarit té sipérm,
té jeté e mjaftueshme pér garkullimin e
ajrit.

Pjesa e poshtme e pajisjes mund té
nxehet. Sigurohuni gé té instaloni njé
panel té veganté prej kompensate,
material pér bango kuzhine ose materiale
té tjera gé nuk digjen poshté pajisjes pér
té parandaluar gé té preké poshté.

Paneli i ndarjes duhet t& mbulojé
plotésisht zonén nén pianuré.

Sigurohuni gé te hapésira e ventilimit prej
2 mm, mes sipérfages sé gatimit dhe
pjesés ballore té njésisé nén té, té
géndrojé e liré. Garancia nuk mbulon
gjithmoné démtimet e shkaktuara nga



mungesa e hapésirés sé mjaftueshme té
ventilimit.

2.2 Lidhja elektrike

PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje
elektrike.

Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet tokézuar.

Pérpara se té kryeni ndonjé veprim,
sigurohuni gé pajisja té jeté shképutur nga
rryma.

Sigurohuni gé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Sigurohuni qé pajisja té instalohet né
rregull. Kablloja ose spina elektrike e liré
ose e papérshtatshme (nése ka) mund ta
nxehé shumé terminalin.

Pérdorni kabllo elektrike té& pérshtatshme.
Mos i lini kabllot elektrike t& pérdridhen.
Sigurohuni gé té jeté instaluar mbrojtja
ndaj goditjeve elektrike.

Pérdorni mbérthyesen e lirimit t€ tensionit
té kabllos.

Sigurohuni qé kablloja ose spina elektrike
(nése ka) té mos preké pajisjen e nxehté
ose enét e nxehta té gatimit, kur e lidhni
pajisjen me prizat gé gjenden prané.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t& mos démtoni spinén
elektrike (nése ka) ose kabllon elektrike.
Kontaktoni me gendrén e autorizuar té
shérbimit ose me njé elektricist pér
ndérrimin e kabllos elektrike t& démtuar.
Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
meényré té tillé gé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

Nése priza é€shté e liré, mos e futni
spinén.

Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: ¢elésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé
vidhosen duhet té higen nga foleja),
salvavitat dhe kontaktorét.

Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

2.3 Pérdorimi

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe
goditjeje elektrike.

Higni té gjithé paketimin, etiketat dhe
veshjen mbrojtése (nése ka) pérpara
pérdorimit pér heré té paré.

Kjo pajisje éshté vetém pér pérdorim
shtépiak.

Mos i ndryshoni specifikimet e késaj
pajisjeje.

Sigurohuni gé vrimat e ajrimit t&€ mos
bllokohen.

Mos e lini pajisjen t€ pamonitoruar gjaté
punés.

Fikini zonat e gatimit pas ¢do pérdorimi.
Mos u mbéshtesni né detektorin e
tiganéve.

Mos vendosni takéme dhe kapaké
tenxheresh mbi zonat e gatimit. Ato mund
té nxehen shumé.

Mos e pérdorni pajisjen me duar té lagura
ose kur ajo ka kontakt me ujin.

Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose pér té mbajtur sende.

Nése sipérfagja e pajisjes kriset,
shképuteni menjéheré pajisjen nga rrjeti
elektrik. Kjo béhet pér té parandaluar
goditjet elektrike.

Pérdoruesit me stimulues kardiak duhet té
mbajné njé distancé minimale prej 30 cm
nga zonat e gatimit me induksion kur
pajisja €shté né puné.

Kur e vendosni ushgimin né vaj té nxehté,
ai mund té spérkaseé.

PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe shpérthimi

Yndyrat dhe vajrat kur nxehen mund té
|éshojné avuj t& ndezshém. Mbajeni
flakén ose objektet e nxehura larg nga
yndyrat dhe vajrat kur gatuani me to.
Avuijt g€ Iéshon vaji shumé i nxehté mund
té shkaktojné ndezje spontane.

Vaiji i pérdorur gé pérmban mbetje
ushgimore, mund té shkaktojé zjarr né
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temperaturé mé té ulét sesa vaji gé
pérdoret pér heré té paré.

Mos vendosni produkte t&€ ndezshme ose
sende té lagura me produkte t& ndezshme
brenda, prané ose mbi pajisje.

PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

Mos mbani ené té nxehta mbi panelin e
kontrollit.

Mos vendosni kapak té& nxehté tigani né
njé sipérfagen e xhamit té pianurés.

Mos vini ené bosh mbi pllakén e nxehté.
Béni kujdes té mos lini objekte ose ené
gatimi té bien mbi pajisje. Sipérfagja
mund té démtohet.

Mos i aktivizoni zonat e gatimit me ené té
zbrazéta ose pa ené gatimi.

Mos vendosni letér alumini mbi pajisje.
Enét e gatimit prej gize ose alumini té
derdhur ose enét me fund té& démtuar
mund ta gérvishtin xhamin/qeramikén prej
xhami. Gjithmoné ngrijini kéto objekte
peshé kur duhet t'i Iévizni né sipérfagen e
gatimit.

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim. Ajo
nuk duhet té& pérdoret pér géllime té tjera,
pér shembull pér ngrohje dhome.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

Fikeni pajisjen dhe |éreni té ftohet para se
ta pastroni.

Mos pérdorni ujé me spérkatje dhe avull
pér té pastruar pajisjen.

3. INSTALIMI

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

3.1 Pérpara instalimit

Pérpara se té instaloni pianurén, shkruani
informacionin e méposhtém nga pllaka e
specifikimeve. Pllaka e specifikimeve gjendet
né pjesén e poshtme té pianurés.

6
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Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té
lagésht. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale pastruese té ashpra, tretés ose
objekte metalike.

2.5 Shérbimi

Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén té autorizuar té shérbimit.
Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.
Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione
té tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndrigim né ambiente shtépiake.

2.6 Eliminimi i pajisjes

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

Kontaktoni autoritetin e bashkisé suaj pér
t'u informuar mbi ményrén e duhur té
hedhjes sé pajisjes.

Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

3.2 Planurat inkaso

Pianurat inkaso pérdorini vetém pasi ta keni
montuar pianurén si¢ duhet né njésité inkaso
dhe né planin e punés, sipas standardeve né
fuqi.

3.3 Kablloja e linjés

Pianura vjen me njé kabllo elektrike.

Pér té zévendésuar kabllon e démtuar
elektrike, pérdorni llojin e kabllos:
HO5V2V2-F qgé i reziston njé temperature
prej 90°C ose mé té larté. Flisni me



gendrén lokale té shérbimit. Kablloja
elektrike duhet zévendésuar vetém nga
njé elektricist i kualifikuar.

3.4 Montimi

Nése e instaloni pianurén nén njé aspirator,
shikoni udhézimet e instalimit té aspiratorit
pér distancén minimale mes pajisjeve.

Nése pajisja instalohet mbi njé sirtar,
ventilimi i pianurés mund té ngrohé artikujt gé
ruhen brenda né sirtar gjaté procesit té
gatimit.

3.5 Kutia mbrojtése

Nése pérdorni kuti mbrojtése (aksesor
shtesé), hapésira e pérparme e garkullimit té
ajrit prej 2 mm dhe dyshemeja mbrojtése
menjéheré poshté vatrés nuk jané té
nevojshme. Aksesori i kutisé mbrojtése mund
té mos jeté i disponueshém né disa vende.
Ju lutemi kontaktoni shitésin lokal.

@

Nése e instaloni vatrén mbi njé
furré, nuk mund té pérdorni
kutiné mbrojtése.
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4. PERSHKRIM | PRODUKTIT

4.1 Skema e sipérfages sé gatimit
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4.2 Struktura e panelit té kontrollit
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Zoné gatimi me induksion
Paneli i kontrollit

e

+
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Pérdorni fushat me sensor pér té pérdorur pajisjen. Ekranet, treguesit dhe sinjalet akustike
tregojné se cilat funksione pérdoren.

Fusha Funksioni Komenti
e
sensori
t
(D NDEZUR/FIKUR Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar pianurén.
5 Kygje / Pajisja pér siguriné e Pér té bllokuar/zhbllokuar panelin e kontrollit.
fémijés
- Ekrani i cilésimit t& nxehtésisé Pér té treguar cilésimin e nxehtésisé.
- Treguesit e kohématésit né zonat  Pér té treguar se pér cilén zoné po vendosni kohén.
e gatimit
- Ekrani i kohématésit Pér té treguar kohén né minuta.
E @ - Pér té zgjedhur zonén e gatimit.
_|_ — - Pér té shtuar ose pakésuar kohén.

8
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Fusha Funksioni Komenti

e

sensori

t
E + — Pér té vendosur cilésimin e nxehtésisé.
m P PowerBoost Pér té aktivizuar funksionin.

4.3 Ekranet e cilésimit té nxehtésisé

Ekrani Pérshkrimi
Zona e gatimit éshté e caktivizuar.

Zona e gatimit &shté né puné.

(1.6

Nxehja automatike éshté aktive.

PowerBoost éshté aktive.

) Ka njé kegfunksionim.
+ numri
Njé zoné gatimi éshté ende e nxehté (ka nxehtési t&€ mbetur).
Kygje / Pajisja pér siguriné e fémijés vihet né puné.
Ené gatimi jo e duhur ose shumé e vogél ose mbi zonén e gatimit nuk ka ené.

Fikja automatike éshté aktive.

4.4 Treguesi i nxehtésisé sé mbetur

Treguesit tregojné nivelin e nxehtésisé sé
mbetur pér zonat e gatimit gé& po pérdorni
aktualisht. Treguesit gjithashtu mund té

PARALAJMERIM!

Rrezik djegieje nga nxehtésia
e mbetur.

5. PERDORIMI | PERDITSHEM

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

5.1 Aktivizimi dhe ¢aktivizimi

Prekni ® pér 1 sekondé pér ta aktivizuar ose
pér ta gaktivizuar vatrén e gatimit.

ndizen pér zonat e gatimit prané edhe nése
nuk po i pérdorni ato.

Zonat e gatimit me induksion prodhojné
nxehtésiné e nevojshme pér procesin e
gatimit drejtpérdrejt né bazamentin e enés.
Qeramika e xhamit nxehet nga nxehtésia e
enés.

5.2 Fikja automatike

Funksioni e gaktivizon pianurén
automatikisht nése:

« té gjitha zonat e gatimit jané té
caktivizuara,

* nuk cilésoni nxehtésiné pasi aktivizoni
pianurén,
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» derdhni ose futni dicka né panelin e
kontrollit pér mé shumé se 10 sekonda,
(tavé, lecké, etj.). Bie njé sinjal akustik
dhe pianura gaktivizohet. Higni objektin
ose pastroni panelin e kontrollit.

» pianura nxehet shumé (p.sh. kur njé
tenxhere zien pa ujé brenda). Léreni
zonén e gatimit té ftohet pérpara se ta
pérdorni pianurén sérish.

* po pérdorni njé ené té pasakté. Ndizet

simboli J dhe pas 2 minutash zona e
gatimit ¢aktivizohet automatikisht.

* nuk e gaktivizoni njé zoné gatimi ose
ndryshoni cilésimin e nxehtésisé. Pas pak
kohe shfaget ] dhe pianura gaktivizohet.

Lidhja ndérmjet cilésimit té& nxehtésisé

dhe kohés pas sé cilés gaktivizohet

pianura:

Cilésimi i nxehtésisé Pianura caktivizohet

pas
’ 1.2 6 orésh
3-4 5 orésh
5 4 orésh
6-9 1,5 oré

5.3 Cilésimi i nxehtésisé

Prekni + pér té ngritur cilésimin e
nxehtésisé. Prekni = pér té ulur cilésimin e

nxehtésisé. Prekni + dhe = njékohésisht
pér ta gaktivizuar zonén e gatimit.

5.4 Nxehja automatike

Nése aktivizoni kété funksion, mund ta arrini
cilésimin e nevojshém té nxehtésisé né njé
kohé mé té shkurtér. Funksioni vendos pér
pak kohé cilésimin mé té larté té nxehtésisé
dhe mé pas zbret te cilésimi i duhur i
nxehtésisé.

Pér ta aktivizuar funksionin,

zona e gatimit duhet té jeté e

ftohté.
Pér té aktivizuar funksionin pér njé zoné
gatimi: prekni P (ndizet ). Prekni
menjéheré + (ndizet @). Prekni menjéheré
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— derisa té ndizet cilésimi i duhur i
nxehtésisé. Pas 3 sekondash ndizet @

Pér té caktivizuar funksionin: prekni —.
Pér té aktivizuar funksionin pér njé zoné
gatimi nése nuk shfaget P né ekran:
prekni + mé pas zgjidhni cilésimin mé té
laté té nxehtésisé 9 dhe prekni + sérish.

Prekni menjéheré = pér té vendosur
cilésimin e déshiruar té nxehtésisé.

Pér té caktivizuar funksionin: ndryshoni
cilésimin e nxehtésisé.

5.5 PowerBoost

Ky funksion vé mé shumé fuqi né dispozicion
té zonave té gatimit me induksion. Funksioni
mund té aktivizohet pér zonén e gatimit me
induksion vetém pér njé periudhé té kufizuar
kohe. Pas késaj kohe, zona e gatimit me
induksion kthehet automatikisht né cilésimin
e nxehtésisé mé té larté.

@ Referojuni kapitullit "Té dhéna
teknike".

Pér té aktivizuar funksionin pér njé zoné
gatimi: prekni P . ndizet.

Pér té caktivizuar funksionin: prekni P
ose

5.6 Kohémateési

+ Kohématési me numérim mbrapsht
Mund ta pérdorni kété funksion pér té caktuar
kohézgjatjen e njé sesioni té vetém gatimi.

Né fillim vendosni cilésimin e nxehtésisé pér
zonén e gatimit, mé pas vendosni funksionin.

Pér té vendosur zonén e gatimit: prekni O
vazhdimisht derisa té& ndizet treguesi i zonés
sé gatimit.

Pér té aktivizuar funksionin ose pér té
ndryshuar kohén: prekni + ose — té
kohématésit pér té caktuar kohén (00 - 99

minuta). Kur treguesi i zonés sé gatimit fillon
té pulsojé, koha fillon té zbresé.

Pér té paré kohén e mbetur: prekni g pér
té caktuar zonén e gatimit. Treguesi i zonés



sé gatimit fillon té pulsojé. Né ekran shfaqet
koha e mbetur.

Pér té gaktivizuar funksionin: prekni @) pér
té caktuar zonén e gatimit dhe mé pas prekni

—. Koha e mbetur shkon mbrapsht deri né
00. Treguesi i zonés sé gatimit zhduket.

Kur pérfundon numérimi
mbrapsht, bie njé sinjal akustik
dhe pulson 00. Zona e gatimit
gaktivizohet.

Pér té ndaluar tingullin: prekni .

* Kujtuesi i minutave

Mund ta pérdorni kété funksion kur pianura
aktivizohet dhe zonat e gatimit nuk
funksionojné. Ekrani i cilésimit t& nxehtésité

shfaq .

Pér té aktivizuar funksionin: prekni @ dhe

mé pas prekni + ose — té kohématésit pér
té caktuar kohén. Kur koha pérfundon, bie
njé sinjal akustik dhe pulson 00.

Pér té ndaluar tingullin: prekni @

Pér té gaktivizuar funksionin: prekni O

dhe mé pas prekni —. Koha e mbetur shkon
mbrapsht deri né 00.

@

5.7 Kygje

Mund ta bllokoni panelin e kontrollit gjaté
funksionimit t& zonave té gatimit. Kjo
parandalon ndryshimin aksidental té cilésimit
té nxehtésisé.

Ky funksion nuk ndikon né
funksionimin e zonave té gatimit.

Vendosni né fillim cilésimin e nxehtésisé.

Pér té aktivizuar funksionin: prekni &.
ndizet pér 4 sekonda. Kohématési mbetet i
ndezur.

Pér té gaktivizuar funksionin: prekni E
Aktivizohet cilésimi i méparshém i
nxehtésisé.

Kur c¢aktivizoni pianurén,
gaktivizoni edhe kété funksion.

5.8 Pajisja pér siguriné e fémijés
Ky funksion parandalon pérdorimin
aksidental té pianurés.

Pér té aktivizuar funksionin: aktivizoni
pianurén me . Mos caktoni asnjé cilésim
nxehtésie. Prekni (& pér 4 sekonda.
ndizet. Caktivizoni pianurén me @.

Pér té gaktivizuar funksionin: aktivizoni
pianurén me . Mos caktoni asnjé cilésim
nxehtésie. Prekni B pér 4 sekonda.
ndizet. Caktivizoni pianurén me (D

Pér té anuluar funksionin vetém pér njé
sesion gatimi: aktivizoni pianurén me @.

ndizet. Prekni B pér 4 sekonda. Caktoni
cilésimin e nxehtésisé né 10 sekonda. Ju
mund ta pérdorni pianurén. Kur gaktivizoni

pianurén me @ funksioni vazhdon té
funksionojé.

5.9 Menaxhimi i energjisé

Nése jané aktive disa zona dhe energjia e
konsumuar tejkalon kuotén e linjés, ky
funksion e ndan energjiné e marré mes té
gjitha zonave té gatimit. Pianura kontrollon
cilésimet e nxehtésisé pér t& mbrojtur
siguresat e instalimit né shtépi.

« Zonat e gatimit grupohen sipas
vendndodhjes dhe numrit té fazave né
pianuré. Secila fazé ka ngarkesé
maksimale elektrike prej (3700 W). Nése
pianura arrin kufirin e energjisé
maksimale té disponueshme brenda njé
faze, energjia e zonave té gatimit
reduktohet automatikisht.

» Cilésimi i ngrohjes i zonés sé gatimit té
zgjedhur té fundit merr gjithnjé pérparési.
Energjia e mbetur do té ndahet mes
zonave té aktivizuara mé paré me radhén
e kundért té zgjedhjes.

» Afishimi i cilésimit t& nxehtésisé sé
zonave té reduktuara alternohet mes
cilésimit té zgjedhur té nxehtésisé dhe
cilésimit t& nxehtésisé sé reduktuar.

« Prisni derisa ekrani té€ ndalojé sé pulsuari
ose reduktoni cilésimin e ngrohjes sé
zonés sé gatimit té zgjedhur sé fundmi.
Zonat e gatimit do té vijojné né punojné
me cilésimin e ngrohjes sé reduktuar.
Ndryshojini manualisht cilésimet e
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ngrohjes sé zonave té gatimit, nése éshté
nevoja.
Shihni ilustrimin pér kombinime té
mundshme né té cilat mund té shpérndahet
energjia mes zonave té gatimit.

6. UDHEZIME DHE KESHILLA

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Ené gatimi

@ Pér zonat me gatim me
induksion, fusha e forté elektro-

magnetike krijon shumé shpejt
njé nxehtési né enén e gatimit.

Pérdorni zonat e gatimit me induksion me
ené té pérshtatshme.

* Bazamenti i enés sé gatimit duhet té jeté
sa mé i trashé dhe i sheshté gé mundet.

+ Sigurohuni gé bazamentet e tiganéve té
jené té pastra dhe té thata pérpara se t'i
vendosni mbi sipérfagen e pianurés.

» Pér té shmangur gérvishtjet, mos e
rréshqisni ose férkoni tenxheren népér
xhamin geramik.

Materiali i enés sé gatimit

» té sakta: giza, geliku, geliku i emaluar,
inoksi, bazamenti me shumé shtresa (me
shénimin e duhur nga prodhuesi).

» té gabuara: alumini, bakri, tunxhi, gelqi,
geramika, porcelani.

Ena éshté e pérshtatshme pér njé pianuré

me induksion nése:

* uji zien shpejt né njé zoné té vendosur né
cilésimin mé té larté té nxehtésisé.

* magneti térhiget drejt fundit t€ enés sé
gatimit.

Dimensionet e enés sé gatimit

» Zonat e gatimit me induksion u pérshtaten
automatikisht pérmasave té bazamentit té
enéve.
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« Efikasiteti i zonés sé gatimit lidhet me
diametrin e enés sé gatimit. Enét me
diametér mé té vogél se diametri minimal
thithin vetém njé pjesé té energjisé sé
krijuar nga zona e gatimit.

« Pér arsye sigurie dhe rezultate té gatimit,
mos pérdorni ené gatimi mé té madhe
sesa dimensionet e treguara né
»Specifikimi i zonave té gatimit®.
Shmangni mbajtjen e enéve té gatimit afér
panelit té kontrollit gjaté seancés sé
gatimit. Kjo mund té ndikojé né
funksionimin e panelit t& kontrollit ose té
aktivizojé aksidentalisht funksionet e
pianurés.

@ Referojuni kapitullit “Té dhénat
teknike”.

6.2 Zhurmat gjaté punés
Nése arrini té dégjoni:

* zhurmé kércitése: enét jané té pérbéra
nga materiale t& ndryshme (strukturé
sandvig).

« tingull fishkéllime: pérdorni njé zoné
gatimi me nivel té larté fugie dhe ena
éshté e pérbéré nga materiale té
ndryshme (njé strukturé sandvig).

e gumézhitje: po pérdorni nivel té larté
fugie.

« klikime: po ndodh njé proces shkémbimi
elektrik.

« férshéllima, zukatje: ventilatori &éshté né
puné.

Zhurmat jané normale dhe nuk tregojné

se ka keqgfunksionim.



6.3 Shembuj té pérdorimeve pér

gatim

Lidhja midis cilésimit té nxehtésisé sé njé
zone dhe konsumit té€ energjisé sé zonés sé

Kjo do té thoté se njé zoné gatimi me cilésim
mesatar nxehtésie pérdor mé pak se
gjysmén e fuqisé sé sa;.

Té dhénat né tabelé jané vetém

gatimit nuk éshté lineare. Kur ju rritni udhézuese.
cilésimin e nxehtésisé, rritja nuk éshté né
proporcion me rritjen e konsumit té energjisé.

Cilésimi i Pérdoreni pér: Koha Késhilla

nxehtésisé (minuta)

1 Mbajeni té€ ngrohté ushgimin e gatuar. sipas___ Mbulojeni enén e gatimit me kapak.

nevojés

1-2 Salcé Hollandaise, shkrirje: gjalpé, 5-25 Trazojeni heré pas here.
cokollaté, xhelatiné.

1-2 Mpiksje: oméleta té shkriféta, vezé té 10-40 Gatuani me kapak.
pjekura.

2-3 Zierje orizi dhe gatesa me bazé 25-50 Shtoni té paktén dy heré léng sa orizi,
quméshti; ngrohje ushgimesh té trazojini gatimet me qumésht ne mes
gatshme. té kohés sé gatimit.

3-4 Gatim me avull i perimeve, peshkut, 20-45 Shtoni disa lugé gjelle Iéng.
mishit.

4-5 Gatim i patateve me avull. 20-60 Pérdorni maksimumi % | ujé pér 750 g

patate.

4-5 Gatim sasish mé té médha ushqimi, 60 - 150 Deri né 3 | Iéng plus pérbérésit.
mishi me Iéng dhe supash.

6-7 Skugje e lehté: eskallop, copa mishi sipas Kthejini né gjysmén e kohés.
me djathé e proshuté, kotéleta, qofte, nevojés
salsige, mélci, brumé salcash, vezg,
petulla, petulla t& émbla.

7-8 Skugje e forté, té thekura, fileto mishi, 5-15 Kthejini né gjysmén e kohés.
bifteké.

9 Zierje uji, zierje makaronash, kaurdisje mishi (gulash, mish rosto), patate té skuqura.

P Zierje sasish t& médha uji. PowerBoost aktivizohet.

7. KUJDESI DHE PASTRIMI

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

7.1 Informacione té pérgjithshme

» Pastroni pianurén pas ¢do pérdorimi.

» Pérdorni gjithmoné ené me bazament té
pastér.

» Geérvishtjet ose njollat e erréta mbi
sipérfage nuk ndikojné né funksionimin e
pianurés.

« Pérdorni njé pastrues té veganté té
pérshtatshém pér sipérfagen e pianurés.

* Pérdorni kruajtése t& posagme pér
xhamin.

7.2 Pastrimi i pianurés

* Higni menjéheré: plastmasé té shkriré,
celofan, sheger dhe ushgime me sheger,
ndryshe pianura mund té€ démtohet nga
papastértia. Kini kujdes t& shmangni
djegiet. Pérdorni kruajtésen speciale té
pianurés mbi sipérfagen e xhamit né njé
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kénd té ngushté dhe rréshgiteni tehun mbi
sipérfage.

Hiqgeni kur pianura té jeté ftohur
mjaftueshém: njollat e gmérsit, rréketé e
ujit, njollat e yndyrés, ¢ngjyrosjet e
ndritshme metalike. Pastrojeni pianurén
me njé lecké té njomé dhe me detergjent

jo-gérryes. Pas pastrimit, thajeni pianurén
me njé lecké té buté.

Hegja e ¢ngjyrosjeve té ndritshme
metalike: pérdorni njé solucion me ujé
dhe uthull dhe pastroni sipérfagen e
xhamit me njé lecké.

8. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguriné.

8.1 Cfaré duhet béré nése...

Problem

Nuk arrini ta aktivizoni ose ta vini
né puné pianurén.

Shkaku i mundshém

Pianura nuk éshté e lidhur me rrjetin
elektrik ose nuk éshté lidhur sakté.

Ndreqja

Kontrolloni nése pianura éshté lidhur
si¢ duhet me rrjetin elektrik.

Eshté djegur siguresa.

Sigurohuni gé siguresa té keté
shkaktuar kegfunksionimin. Nése
siguresa digjet vazhdimisht, kontaktoni
njé elektricist té kualifikuar.

Mos e caktoni cilésimin e nxehtésisé
pér 10 sekonda.

Aktivizoni pérséri pianurén dhe
vendosni cilésimin e nxehtésisé né mé
pak se 10 sekonda.

Ju prekét 2 ose mé shumé fusha
sensori né té njéjtén kohé.

Prekni vetém njé fushé sensori.

Ka ujé ose njolla yndyre né panelin e
kontrollit.

Pastroni panelin e kontrollit.

Tingéllon njé sinjal akustik dhe
caktivizohet pianura.
Tingéllon njé sinjal akustik kur
caktivizohet pianura.

Vendosét dicka mbi njé a mé shumé
prej fushave me sensor.

Higni objektin nga fushat me sensor.

Pianura ¢aktivizohet.

Vendosét dicka mbi fushén me

sensor @

Higni objektin nga fusha me sensor.

Treguesi i nxehtésisé sé mbetur
nuk ndizet.

Zona nuk éshté e nxehté, sepse ka
punuar vetém pér pak kohé ose
sensori éshté i démtuar.

Nése zona ka funksionuar
mjaftueshém pér té gené e nxehté,
flisni me njé gendér té shérbimit té
autorizuar.

Nxehja automatike nuk vihet né
puné.

Zona éshté e nxehté.

Léreni zonén té ftohet mjaftueshém.

Eshté vendosur cilésimi i nxehtésisé
mé té larté.

Cilésimi i nxehtésisé mé té larté ka té
njéjtin fuqi si funksioni.

Cilésimi i nxehtésisé alternohet
mes dy niveleve.

Menaxhimi i energjisé éshté aktiv.

Referojuni kapitullit “Pérdorimi i
pérditshém”.

Fushat e sensorit nxehen.

Ena e gatimit &shté shumé e madhe
ose ju e keni vendosur shumé afér
panelit t& kontrollit.

Nése éshté e mundur, vendosini enét
e médha né zonat e pasme té gatimit.
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Problem Shkaku i mundshém Ndreqgja

dizet Pajisja pér siguriné e fémijés ose Referojuni kapitullit “Pérdorimi i
ndizet. Kygje vihet né puné. pérditshém”.

) Nuk ka ené& mbi zoné. Vendosni ené mbi zoné.
ndizet.

Ena éshté e papérshtatshme.

Pérdorni ené té pérshtatshme.
Drejtojuni kapitullit “Udhézime dhe
késhilla”.

Diametri i bazamentit t€ enés éshté
tepér i vogél pér zonén.

Pérdorni ené me dimensione té sakta.
Referojuni kapitullit “Té dhénat
teknike”.

dhe njé numér afishohet.

Ka njé gabim né pianuré.

Caktivizojeni pianurén dhe aktivizojeni

sérish pas 30 sekondash. Nése
ndizet sérish, shképuteni pianurén nga
energjia elektrike. Pas 30 sekondave,
lidheni sérish pianurén. Nése problemi
vazhdon, flisni me gendrén e
autorizuar té shérbimit.

Dégjohet njé sinjal konstant bip.

Lidhja elektrike nuk éshté e sakté.

Shképuteni pianurén nga energjia
elektrike. Kérkojini njé elektricisti t&
kualifikuar té kontrollojé instalimin.

8.2 Nése nuk mund té gjeni
zgjidhje...

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje,
kontaktoni shitésin tuaj ose me njé gendér
shérbimi té autorizuar. Jepni t&€ dhénat nga
pllaka e specifikimeve. Jepni gjithashtu kodin
me tre shifra pér xhamin geramik (ndodhet
né qoshe té sipérfages prej gelqi) dhe

9. TE DHENAT TEKNIKE

9.1 Tabela e parametrave

Modeli ZIB6460CB

Lloji 60 GAP D5 AU
Induksion 7.35 kW

Nr.iser. ..cccoevennns
ZANUSSI

mesazhin e defektit gé ndizet. Sigurohuni qé
pianurén ta keni pérdorur sakté. Nése jo,
servisi nga tekniku i shérbimit apo shitési nuk
do té jeté falas, edhe gjaté periudhés sé
garancisé. Udhézimet lidhur me gendrén e
shérbimit dhe kushtet e garancisé jané né
broshurén e garancisé.

PNC 949 492 336 00

220 -240V /400V 2N 50 - 60 Hz
Prodhuar né Rumani

7.35 kW

cex
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9.2 Specifikimi i zonés sé gatimit

Zona e gatimit Fuqia nominale PowerBoost [W] PowerBoost Diametri i enés
(cilésimi kohézgjatje sé gatimit [mm]
maksimal i maksimale [min]
nxehtésisé) [W]

Maitas, pérpara 2300 3400 5 180 - 210

Majtas, e pasme 1800 - - 145 - 180

Djathtas, pérpara 1400 2500 4 125-145

Djathtas, e pasme 1800 - - 145 - 180

Energjia e zonave té gatimit mund té jeté e Pér rezultate optimale gatimi, pérdorni ené

ndryshme me luhatje té& vogél nga té€ dhénat gatimi me diametér jo mé té madh se ai i
e tabelés. Ajo ndryshon sipas materialit dhe dhéné né tabelé.

pérmasave té enéve té gatimit.

10. EFIKASITETI ENERGJETIK

10.1 Informacion mbi produktin*

Identifikimi i modelit ZIB6460CB
Lloji i pianurés Pianuré inkaso
Numri i zonave té gatimit 4
Teknologji ngrohjeje Induksion
Diametri i zonave rrethore té gatimit (@) Majtas, pérpara 21.0cm
Majtas, e pasme 18.0 cm
Djathtas, pérpara 14.5 cm
Djathtas, e pasme 18.0 cm
Konsumi i energjisé pér zoné gatimi (EC electric Majtas, pérpara 190,1 Wh/kg
cooking) Majtas, e pasme 181,6 Whikg
Djathtas, pérpara 181,0 Wh/kg
Djathtas, e pasme 181,6 Whi/kg
Konsumi i energjisé i pianurés (EC electric hob) 183,6 Whi/kg

* Pér Bashkimin Evropian sipas EU 66/2014. Pér Bjellorusiné sipas STB 2477-2017, shtojca A. Pér Ukrainén
sipas 742/2019.

EN 60350-2 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 2: Pianura - Ményra pér matjen e rendimentit

10.2 Kursimi i energjisé * Vendosni enét e gatimit né zonén e
gatimit pérpara se ta aktivizoni.

Enét mé té vogla vendosini né zonat mé
té vogla té gatimit.

« Kur ngrohni ujé, pérdorni vetém sasiné qé * Vendosini enét direkt né gendér té zonés

Mund té kurseni energji gjaté gatimit té .
pérditshém nése ndigni késhillat né vijim.

ju nevojitet. sé gatimit.
+ Nése éshté e mundur, vendosni gjithmong | * Pérdorni nxehtésiné e mbetur pér ta
kapakét mbi enét e gatimit. mbaijtur ushgimin ngrohté ose pér ta
shkriré até.
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11. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

A . R
Ricikloni materialet me simbolin £, dhe elekironike. Mos hidhni pajisiet e

Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e shénuara me simbolin & e mbeturinave
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtjen e shtépiake. Ktheni produktin né pikén lokale té
mjedisit dhe shéndetit t& njerézve dhe né riciklimit ose kontaktoni me zyrén komunale.

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike
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1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.1 Veiligheid van kinderen en kwetsbare mensen

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met beperkte lichamelijke,
zintuiglijke of verstandelijke vermogens of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de eventuele gevaren begrijpen.
Kinderen tussen de 3 en 8 jaar oud en personen met zware
en complexe beperkingen dienen altijd uit de buurt van het
apparaat te worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder
toezicht staan.
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- Kinderen jonger dan 3 jaar dienen, mits zij voortdurend
onder toezicht staan, bij het apparaat uit de buurt te worden
gehouden.

- Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

- Houd alle verpakkingen uit de buurt van kinderen en
verwijder ze op gepaste wijze.

- WAARSCHUWING: Houd kinderen en huisdieren uit de
buurt van het apparaat als het in werking is of afkoelt.
Makkelijk toegankelijke onderdelen worden heet tijdens
gebruik.

- Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

- Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

1.2 Algemene veiligheid

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijJdens gebruik. U dient te
voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.

- WAARSCHUWING: Onbewaakt koken op een fornuis met
vet of olie kan gevaarlijk zijn en tot brand leiden.

- Probeer NOOIT om een brand te blussen met water.
Schakel het apparaat uit en bedek dan de vlam, bv. met
een deksel of een vuurdeken.

- LET OP: Het apparaat mag niet van stroom worden
voorzien door een extern schakelapparaat, zoals een
tijdklok, of aangesloten worden op een circuit dat door het
elektriciteitsbedrijf regelmatig aan en uit wordt geschakeld.

- LET OP: Het kookproces moet bewaakt worden. Een kort
kookproces moet voortdurend bewaakt worden.

- WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar geen
voorwerpen op de kookplaten.

- Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de kookplaat worden geplaatst,
aangezien ze heet kunnen worden.

- Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde
structuur installeert.
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- Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te

maken.

Schakel het kookplaatelement uit na elk gebruik met de
bedieningstoetsen. Vertrouw niet op de pandetector.

- Als de glaskeramische / glazen oppervlakte gebarsten is,
schakel het apparaat dan uit en trek de stekker uit het
stopcontact. In het geval het apparaat direct op de stroom is
aangesloten met een aansluitdoos, verwijdert u de zekering
om het apparaat van de stroom te halen. Neem in beide
gevallen contact op met de erkende servicedienst.

- Als de voedingskabel beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkende serviceverlener of een gekwalificeerd persoon
deze vervangen teneinde gevaarlijke situaties te

voorkomen.

WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers
die door de fabrikant van het kookapparaat zijn ontworpen
of door de fabrikant van het apparaat in de
gebruiksinstructies als geschikt zijn aangegeven of
kookplaatbeschermers die in het apparaat zijn
geintegreerd. Het gebruik van ongeschikte
kookplaatbeschermers kan ongelukken veroorzaken.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installatie

é WAARSCHUWING!

Alleen een erkende
installatietechnicus mag het

apparaat installeren.

C WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of schade
aan het apparaat.

» Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

» Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.
Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

* Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

» Pas altijd op bij verplaatsing van het

apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
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veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

Dicht de oppervlakken af met kit om te
voorkomen dat ze gaan opzetten door
vocht.

Bescherm de bodem van het apparaat
tegen stoom en vocht.

Installeer het apparaat niet naast een
deur of onder een raam. Dit voorkomt dat
heet kookgerei van het apparaat valt als
de deur of het raam wordt geopend.

Als het apparaat geinstalleerd is boven
lades zorg er dan voor dat de ruimte
tussen de onderkant van het apparaat en
de bovenste lade voldoende is voor
luchtcirculatie.

De onderkant van het apparaat kan heet
worden. Zorg ervoor dat u onder het
apparaat een scheidingspaneel installeert
dat gemaakt is van triplex,
keukenkastmateriaal of ander niet-



brandbaar materiaal om te voorkomen dat
hij de bodem raakt.

» Het afscheidingspaneel moet het
volledige gebied onder de kookplaat
bedekken.

» Zorg ervoor dat er een ventilatieruimte
van 2 mm tussen het werkblad en de
voorzijde van de eenheid eronder wordt
vrijgelaten. De garantie dekt geen schade
veroorzaakt door het gebrek aan een
adequate ventilatieruimte.

2.2 Aansluiting aan het
elektriciteitsnet

WAARSCHUWING!
Gevaar voor brand en
elektrische schokken.

» Alle elektrische aansluitingen moeten
door een gediplomeerd elektromonteur
worden gemaakt.

» Dit apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact.

* Verzeker u ervan dat de stekker uit het
stopcontact is getrokken, voordat u welke
werkzaamheden dan ook uitvoert.

» Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.

» Zorg ervoor dat het apparaat correct is
geinstalleerd. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ervoor zorgen dat de
contactklem te heet wordt.

» Gebruik de juiste stroomkabel.

» Voorkom dat de stroomkabels verstrikt
raken.

» Zorg ervoor dat er een schokbescherming
wordt geinstalleerd.

» Gebruik het klem om spanning op het
snoer te voorkomen.

» Zorg ervoor dat de stroomkabel of stekker
(indien van toepassing) het hete apparaat
of heet kookgerei niet aanraakt als u het
apparaat op de nabijgelegen
contactdozen aansluit.

» Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

» Zorg dat u de hoofdstekker (indien van
toepassing) of kabel niet beschadigt.
Neem contact op met onze service-
afdeling of een elektromonteur om een
beschadigde hoofdkabel te vervangen.

De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet
zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.
Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3
mm.

2.3 Gebruik

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel,
brandwonden of elektrische
schokken.

Verwijder voor gebruik (indien van
toepassing) de verpakking, labels en
beschermfolie.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor
huishoudelijk gebruik.

De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd zijn.

Laat het apparaat tijdens het gebruik niet
onbeheerd achter.

Zet de kookzone op "uit" na elk gebruik.
Vertrouw niet alleen op de pandetector.
Leg geen bestek of pannendeksels op de
kookzones. Deze kunnen heet worden.
Bedien het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

Het apparaat mag niet worden gebruikt
als werkblad of aanrecht.
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Sluit het apparaat direct af van de
stroomtoevoer als het oppervlak van het
apparaat gebroken is. Dit om elektrische
schokken te voorkomen.

Gebruikers met een pacemaker moeten
een afstand van minimaal 30 cm bewaren
van de inductiekookzones als het
apparaat in werking is.

Als u eten in de hete olie doet, kan het
spatten.

WAARSCHUWING!
Risico op brand en explosie

Wanneer ze verwarmd worden, kunnen
vetten en olién ontvlambare dampen
afgeven. Houd vlammen of verwarmde
voorwerpen uit de buurt van vet en olie
als u hiermee kookt.

De dampen die hete olie afgeeft kunnen
spontane ontbranding veroorzaken.
Gebruikte olie die voedselresten bevat
kan brand veroorzaken bij een lagere
temperatuur dan olie die voor de eerste
keer wordt gebruikt.

Plaats geen ontvlambare producten of
items die vochtig zijn door ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het
apparaat.

Zet geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel.

Leg geen hete deksel op het glazen
oppervlak van de kookplaat.

Laat kookgerei niet droogkoken.

Laat geen voorwerpen of kookgerei op het
apparaat vallen. Het oppervlak kan
beschadigen.

Activeer de kookzones niet met lege
pannen of zonder pannen erop.

Geen aluminiumfolie op het apparaat
leggen.

Pannen van gietijzer, aluminium of met
beschadigde bodems kunnen krassen
veroorzaken in het glas / glaskeramiek. Til
deze voorwerpen altijd op als u ze moet
verplaatsen op het kookoppervlak.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd om
mee te koken. Het mag niet worden
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gebruikt voor andere doeleinden, zoals
het verwarmen van een kamer.

2.4 Onderhoud en reiniging

* Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

« Schakel het apparaat uit en laat het
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

* Gebruik geen waterstralen en stoom om
het apparaat te reinigen.

* Maak het apparaat schoon met een
vochtige zachte doek. Gebruik alleen
neutrale schoonmaakmiddelen. Gebruik
geen schuurmiddelen, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.

2.5 Service

* Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat. Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

* Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk
worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

2.6 Verwijdering

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

* Neem contact met uw plaatselijke
overheid voor informatie m.b.t. correcte
afvalverwerking van het apparaat.

* Haal de stekker uit het stopcontact.

* Snijd het netsnoer viak bij het apparaat af
en gooi het weg.



3. INSTALLATIE

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

3.1 Voor montage

Voordat u de kookplaat installeert, dient u de
onderstaande informatie van het typeplaatje
te noteren. Het typeplaatje bevindt zich
onderop de kookplaat.

Serienummer ........cccoeveeeennnnnne.

3.2 Ingebouwde kookplaten

Inbouwkookplaten mogen alleen worden
gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in geschikte
inbouwunits of werkbladen die aan de
normen voldoen.

3.3 Aansluitkabel

» De kookplaat wordt geleverd met een
aansluitkabel.

» Voor het vervangen van een beschadigde
voedingskabel, gebruik je het kabeltype:
HO5V2V2-F dat een temperatuur van
90°C of hoger weerstaat. Neem contact
op met onze serviceafdeling. Het
aansluitsnoer mag alleen worden
vervangen door een gekwalificeerde
elektricien.

3.4 Montage

Als u de kookplaat onder een kap monteert,
moet u de montage-instructies van de
dampkap raadplegen om de minimale
afstand tussen de apparaten te weten te
komen.

Als het apparaat boven een lade
geinstalleerd is, dan kan tijdens het koken de
ventilatie van de kookplaat de items die in de
lade geplaatst zijn verwarmen.
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3.5 Beveiligingsdoos Als u een beveiligingsdoos (een additioneel
toebehoren) gebruikt, zijn de ruimte van 2
mm op de vloer voor de luchtstroom en de
beschermingsvloer direct onder het fornuis
niet noodzakelijk. De beveiligingsdoos is als
toebehoren niet in elk land verkrijgbaar.
Neem contact op met uw plaatselijke
leverancier.

U kunt de beveiligingsdoos niet
gebruiken als u de kookplaat
boven een oven installeert.

4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT
4.1 Indeling kookplaat

n n Inductiekookzone

I I Bedieningspaneel
(180mm) (180mm)
(145m\9
| I

1

E B

4.2 Bedieningspaneel lay-out

iy HRH

T 4 99 g s

osg P -+ -0+ §5- + P
I I I |
B @ B
Gebruik de tiptoetsen om het apparaat te bedienen. De displays, indicatielampjes en geluiden
tonen welke functies worden gebruikt.

24 NEDERLANDS



Tip- Functie Opmerking

toets
(D AAN/UIT De kookplaat in- en uitschakelen.
E Vergrendeling / Kinderbeveili- Het bedieningspaneel vergrendelen/ontgrendelen.
gingsinrichting
- Kookstanddisplay De kookstand weergeven.
- Timerindicatie voor de kookzones  Geeft aan voor welke zone u de tijd instelt.
- Timerdisplay De tijd in minuten weergeven.
m @ - Om de kookzone te selecteren.
+ — De tijd verlengen of verkorten.
E + — Het instellen van de kookstand.
E P PowerBoost Het inschakelen van de functie.

4.3 Kookstanddisplays

Scherm Beschrijving

De kookzone is uitgeschakeld.

@ ) De kookzone wordt gebruikt.

@ Automatisch opwarmen werkt.

PowerBoost werkt.

+ ciffer Er is een storing.

Er is nog een kookzone heet (restwarmte).

Vergrendeling / Kinderbeveiligingsinrichting werkt.

Het kookgerei is niet geschikt of te klein, of er is geen kookgerei op de kookzone ge-

plaatst.
[3 Automatische uitschakeling werkt.
4.4 Restwarmte-indicator momenteel gebruikt. De aanduidingen
kunnen ook aangaan voor de nabijgelegen
i WAARSCHUWING! kookzones, zelfs als u deze niet gebruikt.
Er bestaat De inductiekookzones creéren de voor het
verbrandingsgevaar door kookproces benodigde warmte direct in de
restwarmte. bodem van de pan. Het glaskeramiek wordt
verwarmd door de warmte van de pannen.
De aanduidingen tonen het niveau van de
restwarmte voor de kookzones die u
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5. DAGELIJKS GEBRUIK

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

5.1 In- of uitschakelen

Raak (D 1 seconde aan om de kookplaat in—
of uit te schakelen.

5.2 Automatische uitschakeling

De functie schakelt de kookplaat
automatisch uit als:

» alle kookzones zijn uitgeschakeld,

* u de kookstand niet instelt nadat u de
kookplaat hebt ingeschakeld,

* U iets hebt gemorst of iets langer dan 10
seconden op het bedieningspaneel hebt
gelegd (een pan, doek, etc.). Er klinkt een
geluidssignaal en de kookplaat wordt
uitgeschakeld. Verwijder het voorwerp of
reinig het bedieningspaneel.

» De kookplaat te heet wordt (bijvoorbeeld
als een steelpan droog kookt). De
kookzone moet afgekoeld zijn voordat u
de kookplaat weer kunt gebruiken.

* uongeschikte pannen gebruikt. Het

symbool UJ gaat branden en na 2
minuten schakelt de kookzone
automatisch uit.

* u een kookzone niet uitschakelt of de
kookstand verandert. Na een tijdje gaat

E] aan en schakelt de kookplaat uit.
De verhouding tussen kookstand en de
tijd waarna de kookplaat uitschakelt:

Warmte-instelling De kookplaat wordt

uitgeschakeld na

’1_2 6 uur
3-4 5 uur
5 4 uur
6-9 1,5 uur
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5.3 De kookstand

+ aanraken om te verhogen. — aanraken

om te verlagen. Raak + en — tegelijkertijd
aan om de kookzone uit te schakelen.

5.4 Automatisch opwarmen

Als u deze functie activeert, kunt u in minder
tijd een benodigde kookstand verkrijgen. De
functie schakelt even de hoogste kookstand
in en verlaagt dan naar de juiste kookstand.

Om de functie in werking te

stellen moet de kookzone koud

zZijn.
Om de functie voor een kookzone in te
schakelen: raak P aan ( gaat aan). Raak
direct + aan ( gaat branden). Raak direct
— aan tot de correcte warmte-instelling gaat
branden. Na 3 seconden gaat UJ branden.

De functie uitschakelen:raak™—.

Voor het activeren van een
kookzonefunctie als er geen P op het
display staat: raak + aan en kies de
hoogste kookstand 9 en raak + nogmaals

aan. Raak meteen = aan om de gewenste
kookstand in te stellen.

De functie uitschakelen: wijzig de
kookstand.

5.5 PowerBoost

Deze functie maakt meer vermogen
beschikbaar voor de inductiekookzones. De
functie kan voor een beperkte tijdsduur voor
uitsluitend de inductiekookzone worden
geactiveerd. Daarna wordt de
inductiekookzone automatisch
teruggeschakeld naar de hoogste kookstand.

Zie het hoofdstuk "Technische
gegevens'.

Om de functie voor een kookzone in te
schakelen: raak P aan. @gaat branden.

De functie uitschakelen: raak P of = aan.



5.6 Timer

+ Timer met aftelfunctie
U kunt deze functie gebruiken om de lengte
van één kooksessie in te stellen.

Stel eerst de warmtestand voor de kookzone
in en dan de functie.

Om de kookzone in te stellen: tik

herhaaldelijk op O totdat het lampje van een
kookzone verschijnt.

Om de functie te activeren of de tijd te

wijzigen: tik op + of = van de timer om de
tijd in te stellen (00 - 99 minuten). Als het
lampje van de kookzone gaat knipperen,
wordt de tijd afgeteld.

Om de resterende tijd te zien: tik op @ om
de kookzone in te stellen. Het indicatielampje
van de kookzone begint te knipperen. Op het
display wordt de resterende tijd
weergegeven.

Om de functie te deactiveren: tik op O om
de kookzone in te stellen en tik vervolgens

op —. De resterende tijd telt terug tot 00. Het
indicatielampje van de kookzone verdwijnt.

Als de aftelling beéindigd is,
klinkt er een geluidssignaal en
knippert 00. De kookzone wordt
uitgeschakeld.

Om de functie te stoppen: tik op @

»  Kookwekker

U kunt deze functie gebruiken wanneer de
kookplaat is ingeschakeld maar de
kookzones niet werken. De warmtestand op

het display toont (@],

Om de functie te activeren: tik op O en tik

vervolgens op + of = van de timer om de
tijd in te stellen. Als de tijd verstreken is,
klinkt er een geluidssignaal en knippert 00.

Om de functie te stoppen: tik op @

Om de functie te deactiveren: tik op D en

tik vervolgens op —. De resterende tijd telt
terug tot 00.

De functie heeft geen invloed op
de werking van de kookzones.

5.7 Vergrendeling

U kunt het bedieningspaneel vergrendelen
terwijl de kookzones in werking zijn. Hiermee
wordt voorkomen dat de kookstand per
ongeluk wordt veranderd.

Stel eerst de kookstand in.

De functie inschakelen: raak ] aan.
gaat gedurende 4 seconden aan. De timer
blijft aan.

De functie uitschakelen: Raak B aan. De
vorige kookstand gaat aan.

Als u de kookplaat uitzet, stopt u
deze functie ook.

5.8 Kinderbeveiligingsinrichting

Deze functie voorkomt dat de kookplaat
onbedoeld wordt gebruikt.

Om de functie te activeren: activeer de
kookplaat met (D Stel geen warmteinstelling
in. Raak E 4 seconden aan. gaat aan.
Schakel de kookplaat uit met .

Om de functie te deactiveren: activeer de
kookplaat met @. stel geen warmteinstelling
in. Raak B 4 seconden aan. gaat aan.
Schakel de kookplaat uit met @.

Om de functie voor slechts één
kooksessie te onderdrukken: activeer de

kookplaat met @. gaat aan. Raak B4
seconden aan. Stel de kookstand in binnen
10 seconden. U kunt de kookplaat bedienen.

Als u de kookplaat uitschakelt met @ treedt
de functie weer in werking.

5.9 Stroommanagement

Als er meerdere zones actief zijn en het
verbruikte vermogen de beperking van de
stroomtoevoer overschrijdt, verdeelt deze
functie het beschikbare vermogen tussen alle
kookzones. De kookplaat regelt de warmte-
instellingen om de zekeringen van de
huisinstallatie te beschermen.

« Kookzones zijn gegroepeerd volgens de
locatie en het aantal fasen in de
kookplaat. Elke fase heeft een maximale
elektriciteitslading van 3700 W. Als de
kookplaat de limiet van maximaal
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vermogen binnen één fase bereikt, wordt
het vermogen van de kookzones
automatisch verlaagd.

» De warmte-instelling van de gekozen
kookzone heeft altijd prioriteit. Het
resterende vermogen wordt verdeeld
tussen de eerder geactiveerde kookzones
in omgekeerde volgorde van selectie.

» De warmte-instelling van de verlaagde
zones verandert tussen de eerst
geselecteerde warmte-instelling en de
verlaagde kookstand.

*  Wacht totdat het display stopt met
knipperen of verlaag de kookstand van de
laatst geselecteerde kookzone. De
kookzones blijven werken met de
verlaagde kookstand. Wijzig indien nodig
de warmte-instellingen van de kookzones
handmatig.

6. AANWIJZINGEN EN TIPS

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

6.1 Pannen

Voor inductiekookzones creéert
een sterk elektromagnetisch veld
de hitte in de pannen zeer snel.

Gebruik de inductiekookzones met geschikte
pannen.

» De bodem van de pannen moet zo dik en
vlak mogelijk zijn.

» Zorg ervoor dat bodems schoon en droog
zijn voordat de pannen op de kookplaat
worden gezet.

+ Schuif of wrijf de pan niet over het
keramische glas, om krassen te
voorkomen.

Panmaterialen

» goed: gietijzer, staal, geémailleerd staal,
roestvrij staal, meerlaagse bodem
(aangemerkt als geschikt door de
fabrikant).

» niet goed: aluminium, koper, messing,
glas, keramiek, porselein.

Een pan is geschikt voor een

inductiekookplaat als:
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Zie de afbeelding voor mogelijke combinaties
waarin vermogen tussen de kookzones kan
worden verdeeld.

« water op de hoogste kookstand binnen
korte tijd wordt verwarmd,

* een magneet op de onderkant van het
kookgerei plakt.

Afmetingen van pannen

* Inductiekookzones passen zich tot op
zekere hoogte automatisch aan de
afmetingen van pannen aan.

» De efficiéntie van de kookzone hangt
samen met de diameter van de pan.
Pannen met een diameter kleiner dan het
minimum ontvangen slechts een deel van
het vermogen dat door de kookzone wordt
gegenereerd.

» Gebruik zowel om veiligheidsredenen als
voor optimale kookresultaten geen
pannen groter dan aangegeven in de
kookzonespecificaties. Zorg ervoor dat
pannen tijdens het koken niet dicht bij het
bedieningspaneel blijven. Dit kan invlioed
hebben op de werking van het
bedieningspaneel of onbedoeld de
kookplaatfuncties activeren.

Raadpleeg de technische
gegevens.

6.2 Lawaai tijdens gebruik
Als u dit hoort:



» kraakgeluid: de pan is gemaakt van
verschillende materialen (een sandwich-
constructie).

« fluitend geluid: bij gebruik van een
kookzone met een hoge kookstand en als
het kookgerei is gemaakt van
verschillende materialen (een sandwich-
constructie).

» zoemend geluid: als u hoge kookstanden
gebruikt.

» klikken: er treedt elektrische schakeling
op.

+ sissend, brommend: de ventilator werkt.

Deze geluiden zijn normaal en hebben

niets met een defect te maken.

6.3 Voorbeelden van
kooktoepassingen

De correlatie tussen de kookstand en het
stroomverbruik van de kookzone is niet
lineair. Wanneer u de kookstand verhoogt,
dit niet proportioneel met de toename in
stroomverbruik van de kookzone. Het
betekent dat een kookzone op de medium
kookstand minder dan de helft van het
vermogen gebruikt.

@

De gegevens in de volgende
tabel dienen slechts als richtlijn.

is

Warmte-instel- Gebruik om: Tijd Tips

ling (min)

1 Bereide gerechten warmhouden. zoals no-  Een deksel op het kookgerei doen.

) dig

1-2 Hollandaisesaus, smelten: boter, cho- 5-25 Van tijd tot tijd mengen.
colade, gelatine.

1-2 Stollen: luchtige omeletten, gebakken 10 - 40 Met deksel bereiden.
eieren.

2-3 Zachtjes aan de kook brengen van rijst 25 - 50 Voeg minimaal twee keer zo veel
en gerechten op melkbasis, reeds be- vocht toe als rijst en roer gerechten op
reide gerechten opwarmen. melkbasis halverwege de procedure

door.
3-4 Stomen van groenten, vis en vlees. 20-45 Voeg een paar eetlepels vocht toe.
4-5 Aardappelen stomen. 20-60 Gebruik max. %4 | water voor 750 g
aardappelen.

4-5 Bereiden van grotere hoeveelheden 60 - 150 Tot 3 | viloeistof plus ingrediénten.
voedsel, stoofschotels en soepen.

6-7 Lichtjes braden: kalfsoester, cordon zoals no-  Halverwege de bereidingstijd omdraai-
bleu van kalfsvlees, koteletten, risso- dig en.
les, worstjes, lever, roux, eieren, pan-
nenkoeken, donuts.

7-8 Door-en-door gebraden, opgebakken 5-15 Halverwege de bereidingstijd omdraai-

aardappelen, lendenbiefstukken,
steaks.

en.

Aan de kook brengen van water, pasta koken, aanbraden van vlees (goulash, stoofvlees),

frituren van friet.

Aan de kook brengen van grote hoeveelheden water. PowerBoost is geactiveerd.

7. ONDERHOUD EN REINIGING

WAARSCHUWING!

Veiligheid.

7.1 Algemene informatie
Raadpleeg de hoofdstukken .

Maak de kookplaat na ieder gebruik
schoon.
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Gebruik altijd kookgerei met een schone
bodem.

Krassen of donkere viekken op de
oppervlakte hebben geen invloed op de
werking van de kookplaat.

Gebruik een specifiek schoonmaakmiddel
voor het oppervlak van de kookplaat.
Gebruik een speciale schraper voor de
glazen plaat.

7.2 De kookplaat schoonmaken

Verwijder direct: gesmolten kunststof,
plastic folie, suiker en suikerhoudend
voedsel, anders kan dit schade aan de

de speciale schraper op de glazen plaat
en verwijder resten door het blad over het
oppervlak te schuiven.

Verwijder nadat de kookplaat
voldoende is afgekoeld: kalk- en
waterkringen, vetspatten en metaalachtig
glanzende verkleuringen. Reinig de
kookplaat met een vochtige doek en een
beetje niet-schurend reinigingsmiddel.
Droog de kookplaat na reiniging af met
een zachte doek.

Verkleuring glanzende metalen
verwijderen: reinig het glazen opperviak
met een doek en een oplossing van water

kookplaat veroorzaken. Doe voorzichtig
om brandwonden te voorkomen. Gebruik

8. PROBLEEMOPLOSSING

WAARSCHUWING!

Raadpleeg de hoofdstukken

Veiligheid.

8.1 Wat moet je doen als ...

Probleem

Je kunt de kookplaat niet inscha-
kelen of bedienen.

Mogelijke oorzaak

De kookplaat is niet aangesloten op
een stopcontact of niet goed gein-
stalleerd.

met azijn.

Oplossing

Controleer of de kookplaat goed aan-
gesloten is op het lichtnet.

De zekering is doorgeslagen.

Verzeker je ervan dat de zekering de
oorzaak van de storing is. Als de zeke-
ringen keer op keer doorslaan, neem
je contact op met een erkende installa-
teur.

Stel gedurende 10 seconden geen
kookstand in.

Schakel de kookplaat opnieuw in en
stel de kookstand binnen 10 seconden
in.

Je hebt 2 of meer sensorvelden te-
gelijkertijd aangeraakt.

Raak slechts één sensorveld aan.

Water of vetvliekken op het bedie-
ningspaneel.

Reinig het bedieningspaneel.

Er klinkt een geluidssignaal en de
kookplaat wordt uitgeschakeld.
Als de kookplaat wordt uitge-
schakeld, klinkt er een geluids-
signaal.

Je hebt iets op een of meer sensor-
velden geplaatst.

Verwijder het voorwerp van de sensor-
velden.

De kookplaat wordt uitgescha-
keld.

Je hebt iets op het sensorveld ge-

plaatst (D

Verwijder het voorwerp van het sen-
sorveld.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De restwarmte-indicator gaat niet
aan.

De zone is niet heet omdat deze
slechts kortstondig is gebruikt, of de
sensor is beschadigd.

Als de zone voldoende lang gebruikt is
om heet te zijn, neem je contact op
met een erkende servicedienst.

Automatisch opwarmen werkt
niet.

De zone is heet.

Laat de zone voldoende afkoelen.

De hoogste kookstand is ingesteld.

De hoogste kookstand heeft hetzelfde
vermogen als de functie.

De kookstand schakelt tussen
twee niveaus.

Stroommanagement is in werking.

Raadpleeg ‘Dagelijks gebruik’.

De sensorvelden worden heet.

De pan is te groot of je plaatst deze
te dicht bij de bedieningsknoppen.

Plaats grotere pannen indien mogelijk
op de achterste kookzones.

gaat aan KinderbAeveiIigingsinrichting of Ver- Raadpleeg ‘Dagelijks gebruik’.
: grendeling werkt.
gaat aan. Er staat geen pan op de zone. Plaats een pan op de zone.

De pan is niet geschikt.

Gebruik geschikte pannen. Zie 'Aan-
wijzingen en tips'.

De diameter van de bodem van de
pan is te klein voor de zone.

Gebruik pannen met de juiste afmetin-
gen. Raadpleeg de technische gege-
vens.

en een getal gaan branden.

Er is een fout opgetreden in de
kookplaat.

Schakel de kookplaat uit en schakel
deze na 30 seconden weer in. Wan-

neer weer verschijnt, trek je de
stekker van de kookplaat uit het stop-
contact. Steek de stekker van de kook-
plaat er na 30 seconden weer in. Als
het probleem zich blijft voordoen,
neem je contact op met een erkende
servicedienst.

Je kunt een constant piepgeluid
horen.

De elektrische aansluiting is ver-
keerd.

Trek de stekker van de kookplaat uit
het stopcontact. Laat de installatie
controleren door een erkende elektri-
cien.

8.2 Als u het probleem niet kunt
oplossen...

Als u niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met uw verkoper of de
serviceafdeling. Zie voor deze gegevens het
typeplaatje. Geef ook de driecijferige code
voor het glaskeramiek (bevindt zich op de
hoek van het glazen oppervlak) en de
foutmelding die wordt weergegeven.

Verzeker u ervan dat u de kookplaat correct
gebruikt heeft. Bij onjuist gebruik van het
apparaat wordt het bezoek van de
onderhoudstechnicus van de klantenservice
of de vakhandelaar in rekening gebracht,
zelfs tijdens de garantieperiode. De
instructies over het service center en de
garantiebepalingen vindt u in het
garantieboekje.
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9. TECHNISCHE GEGEVENS
9.1 Typeplaatje

Model ZIB6460CB PNC-productnummer 949 492 336 00
Type 60 GAP D5 AU 220-240 V/400 V 2N 50-60 Hz
Inductie 7.35 kW Gemaakt in Roemenié

Serienr. ................ 7.35 kW

ZANUSSI C € E

9.2 Specificatie kookzones

Kookzone Nominaal ver- PowerBoost [W] PowerBoost Diameter kookge-
mogen (max maximale duur rei [mm)]
warmte-instel- [min]
ling) [W]

Linksvoor 2300 3400 5 180 - 210

Linksachter 1800 - - 145 - 180

Rechtsvoor 1400 2500 4 125-145

Rechtsachter 1800 - - 145 - 180

Het vermogen van de kookzones kan binnen Gebruik voor optimale kookresultaten alleen
een bepaalde kleine marge verschillen van kookgerei met een diameter die niet groter is
de gegevens in de tabel. Dit kan veranderen dan vermeld in de tabel.

afhankelijk van het materiaal en de

afmetingen van het kookgerei.

10. ENERGIEZUINIGHEID

10.1 Productinformatie

Modelnummer ZIB6460CB
Type kookplaat Inbouwkookplaat
Aantal kookzones 4
Verwarmingstechnologie Inductie
Diameter van ronde kookzones (J) Linksvoor 21,0 cm
Linksachter 18,0 cm
Rechtsvoor 14,5 cm
Rechtsachter 18,0 cm
Energieverbruik per kookzone (EC electric cooking) Linksvoor 190,1 Whikg
Linksachter 181,6 Wh/kg
Rechtsvoor 181,0 Whi/kg
Rechtsachter 181,6 Wh/kg
Energieverbruik van de kookplaat (EC electric hob) 183,6 Wh/kg
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* Voor Europese Unie volgens EU 66/2014. Voor Belarus volgens STB 2477-2017, Annex A. Voor Oekraine vol-

gens 742/2019.

EN 60350-2 - Huishoudelijke elektrische kookapparaten - deel 2: Kookplaten - Methoden voor het meten van

prestaties

10.2 Energiebesparing

U kunt elke dag energie besparen tijdens het
koken door de onderstaande tips te volgen.

*  Warm alleen de hoeveelheid water op die
u nodig heeft.

» Doe indien mogelijk altijd een deksel op
de pan.

» Zet uw kookgerei op de kookzone voordat
u deze activeert.

11. MILIEUBESCHERMING

Recycleer de materialen met het symbool

C). Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het afval
van elektrische en elektronische apparaten.

Zet kleiner kookgerei op kleinere
kookzones.

Plaats het kookgerei precies in het
midden van de kookzone.

Gebruik de restwarmte om het eten warm
te houden of te smelten.

Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool

E niet weg met het huishoudelijk afval. Breng
het product naar het milieustation bij u in de
buurt of neem contact op met de gemeente.
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VISITEZ NOTRE SITE WEB POUR :

G Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
@ le service et les réparations :
www.zanussi.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sir et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s’ils
comprennent les risques encourus.
Les enfants entre 3 et 8 ans et les personnes ayant un
handicap tres important et complexe doivent étre tenus a
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I'écart de I'appareil, a moins d'étre surveillés en
permanence.

- Les enfants de moins de 3 ans doivent étre tenus a I'écart
de l'appareil, a moins d'étre surveillés en permanence.

- Ne laissez pas les enfants jouer avec l'appareil.

- Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : Tenez les enfants et les animaux
éloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles
deviennent chaudes en cours d'utilisation.

- Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

- Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par
des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant son fonctionnement. Veillez a
ne pas toucher les éléments chauffants.

- AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

- N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de 'eau.
Eteignez I'appareil puis couvrez les flammes, par exemple
avec un couvercle ou une couverture ignifuge.

- ATTENTION : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.

- ATTENTION : Toute cuisson doit étre surveillée. Une
cuisson courte doit étre surveillée en permanence.

- AVERTISSEMENT : Risque d'incendie ! N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

- Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilléeres ou couvercles sur la table de cuisson
car ils pourraient chauffer.
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- N'utilisez pas l'appareil avant de l'avoir installé dans la

structure encastrée.

- N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer 'appareil.

- Aprés utilisation, éteignez toujours la zone de cuisson a
I'aide de la manette de commande correspondante et ne
vous fiez pas a la détection des récipients.

- Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, éteignez
I'appareil et débranchez-le. Si I'appareil est branché a
I'alimentation secteur directement en utilisant une boite de
jonction, retirez le fusible pour déconnecter I'appareil de
I'alimentation secteur. Dans tous les cas, contactez le

service aprés-vente agree.

. Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service de maintenance agréé
ou un technicien qualifié afin d'éviter tout danger.

- AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des

accidents.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

C AVERTISSEMENT!
L'appareil doit étre installé
uniquement par un professionnel
qualifié.

é AVERTISSEMENT!
Risque de blessure corporelle ou
de dommages matériels.

* Retirez l'intégralité de I'emballage.

» N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

» Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.
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Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Isolez les surfaces découpées a l'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter que
la moisissure cause des gonflements.
Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'hnumidité.

N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.
Si I'appareil est installé au-dessus de
tiroirs, assurez-vous qu'ily a
suffisamment d'espace entre le fond de
I'appareil et le tiroir supérieur pour que
I'air puisse circuler.



Le dessous de I'appareil peut devenir trés
chaud. Veillez a installer un panneau de
séparation sous l'appareil pour en bloquer
I'acces. Ce panneau peut étre en
contreplaqué, provenir d'un autre meuble
de cuisine, et doit étre composé d'un
matériau non inflammable.

Le panneau de séparation doit couvrir
entierement 'espace sous la table de
cuisson.

Assurez-vous de laisser un espace de
ventilation de 2 mm entre le plan de
travail et I'avant de I'appareil qui est
installé dessous. La garantie ne couvre
pas les dommages causés par |'absence
d'un espace de ventilation adéquat.

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou
d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

L’appareil doit étre relié a la terre.

Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.
Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Assurez-vous que l'appareil est bien
installé. Un cable d'alimentation lache et
inapproprié ou une fiche (si présente) non
serrée peuvent étre a l'origine d'une
surchauffe des bornes.

Utilisez le cable d'alimentation électrique
approprié.

Ne laissez pas le cable d'alimentation
s'emméler.

Assurez-vous qu'une protection anti-
électrocution est installée.

Utilisez un collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brdlantes de
I'appareil ou les récipients brllants
lorsque vous branchez I'appareil a des
prises électriques situées a proximite.
N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (si présente) ni le cable

d'alimentation. Contactez notre service
aprés-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommageé.

« La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

« Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

» N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

» L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brllures
ou d'électrocution.

* Avant la premiére utilisation, retirez les
emballages, les étiquettes et les films de
protection (si présents).

« Cet appareil est exclusivement destiné a
une utilisation domestique.

* Ne modifiez pas les caractéristiques de
cet appareil.

* Assurez-vous que les orifices de
ventilation ne sont pas bouchés.

* Ne laissez jamais l'appareil sans
surveillance pendant son fonctionnement.

« Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.

* Ne vous fiez pas uniquement au détecteur
de récipient.

* Ne posez pas de couverts ou de
couvercles sur les zones de cuisson. Elles
sont chaudes.
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N'utilisez jamais cet appareil avec les
mains mouillées ou lorsqu'il est en contact
avec de l'eau.

N'utilisez jamais I'appareil comme plan de
travail ou comme plan de stockage.

Si la surface de l'appareil présente des
félures, débranchez immédiatement
I'appareil pour éviter tout risque
d'électrocution.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en cours de fonctionnement.
Lorsque vous versez un aliment dans de
I'nuile chaude, elle peut éclabousser.

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie et d'explosion.

Les graisses et I'huile chaudes peuvent
dégager des vapeurs inflammables.
Tenez les flammes ou les objets chauds
éloignés des graisses et de I'huile lorsque
VOUS VOUS €N Servez pour cuisiner.

Les vapeurs dégagées par I'huile trés
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

L'huile qui a servi contient des restes
d'aliments pouvant provoquer un incendie
a température plus faible que I'huile
n'ayant jamais servi.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d'éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur ou a proximité
de l'appareil, ni sur celui-ci.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de
I'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s'évaporer entierement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur I'appareil. Sa
surface risque d'étre endommagée.

Ne faites jamais fonctionner les zones de
cuisson avec des récipients de cuisson
vides ou sans aucun récipient de cuisson.
Ne placez jamais de papier aluminium sur
I'appareil.

N'utilisez pas de récipients en fonte ou en
aluminium, ni de récipients dont le fond

FRANCAIS

est endommageé et rugueux. lls
risqueraient de rayer le verre ou la
surface vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

Cet appareil est exclusivement destiné a
un usage culinaire. Ne l'utilisez pas pour
des usages autres que celui pour lequel il
a été congu, a des fins de chauffage par
exemple.

2.4 Entretien et Nettoyage

Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.
Mettez a I'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur pour
nettoyer l'appareil.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ni d'objets métalliques.

2.5 Service

Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a |'éclairage des
pieéces d’'un logement.

2.6 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou
d'asphyxie.

Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.
Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.



» Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

3. INSTALLATION

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez
les informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable de connexion

» La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

» Pour remplacer le cable d'alimentation
endommagé, utilisez le type de cable
suivant : HO5V2V2-F qui doit supporter
une température minimale de 90 °C.
Contactez votre service apres-vente. Le
cable de raccordement ne peut étre
remplacé que par un électricien qualifié.

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d'installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale nécessaire entre les
appareils.

Si l'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson.

CEEEE—

Ymin. Y min.

I |- “—‘l—l‘—'no
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3.5 Enceinte de protection

Si vous

@

4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Description de la table de cuisson

¥
2
[ —
)

B

4.2 Description du bandeau de commande

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil.

iy o

s

utilisez une enceinte de protection

(accessoire supplémentaire), I'espace de
circulation d'air de 2 mm et le fond de
protection installé directement sous la table
de cuisson ne sont plus nécessaires.
L'enceinte de protection n'est pas disponible
dans tous les pays. Veuillez contacter votre
revendeur local.

Vous ne pouvez pas utiliser
I'enceinte de protection si vous
installez la table de cuisson au-
dessus d'un four.

Zone de cuisson a induction
Bandeau de commande

I
+

®© B8 P + 5

ql

O +

o @

u o

les signaux sonores indiquent les fonctions activées.
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Les affichages, les voyants et



Touche Fonction
sensiti-
ve

MARCHE/ARRET

-

@ o

Commentaire

Pour allumer et éteindre la table de cuisson.

Touches Verrouil. / Dispositif de
sécurité enfant

B

N

Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de com-
mande.

Indicateur du niveau de cuisson

w
'

Pour indiquer le niveau de cuisson.

Voyants du minuteur des zones
de cuisson

-

Pour indiquer la zone a laquelle se référe la durée sé-
lectionnée.

Affichage du minuteur

-

Pour indiquer la durée, en minutes.

Pour choisir la zone de cuisson.

a o :
B +— -

Pour augmenter ou diminuer la durée.

+— -

Pour sélectionner un niveau de cuisson.

P PowerBoost

Pour activer la fonction.

4.3 Affichage du niveau de cuisson

Afficheur Description

1 La zone de cuisson est désactivée.

1=

.6

La zone de cuisson est activée.

(A

Montée en température automatique est activé.

PowerBoost est activé.
. Une anomalie de fonctionnement s'est produite.
+ chiffre
Une zone de cuisson est encore chaude (chaleur résiduelle).
Touches Verrouil. / Dispositif de sécurité enfant est activée.
Le récipient est inapproprié ou trop petit, ou bien il n'y a pas de récipient sur la zone de

cuisson.

Arrét automatique est activé.

a8

4.4 Indicateur de chaleur résiduelle

Les voyants indiquent le niveau de chaleur
résiduelle des zones de cuisson que vous

AVERTISSEMENT!

Il'y a risque de brdlures par la
chaleur résiduelle.

utilisez actuellement. Les voyants des zones
voisines peuvent également s'allumer, méme
si vous ne les utilisez pas.

Les zones de cuisson a induction générent la
chaleur nécessaire directement sur le fond
des récipients de cuisson. La vitrocéramique
est chauffée par la chaleur des récipients.
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5. UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur (D pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

5.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :

» toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

* vous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé la table de cuisson,

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un
signal sonore retentit et la table de
cuisson s'éteint. Enlevez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande.

» la table de cuisson surchauffe (par ex.
lorsqu'un récipient chauffe a vide).
Laissez la zone de cuisson refroidir avant
d'utiliser a nouveau la table de cuisson.

* vous avez utilisé un récipient inadapté. Le

symbole U s'allume et la zone de cuisson
se désactive automatiquement au bout de
2 minutes.

* vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de

cuisson. Au bout de quelques instants, E]
s'allume et la table de cuisson s'éteint.
La relation entre le niveau de cuisson et la
durée apreés laquelle la table de cuisson
s'éteint :

La table de cuisson
s'éteint au bout de

Niveau de cuisson

‘ 1.2 6 heures
3-4 5 heures
5 4 heures
6-9 1,5 heure
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5.3 Niveau de cuisson

Appuyez sur + pour augmenter le niveau de

cuisson. Appuyez sur — pour diminuer le
niveau de cuisson. Appuyez simultanément

sur + et = pour désactiver la zone de
cuisson.

5.4 Montée en température
automatique

Cette fonction vous permet d'atteindre le
niveau de cuisson sélectionné en un temps
plus court. Cette fonction active le niveau de
cuisson le plus élevé pendant un certain
temps puis redescend au niveau sélectionné.

Pour activer la fonction, la zone
de cuisson doit étre froide.

Pour activer la fonction pour une zone de
cuisson : appuyez sur P ( s’allume).
Appuyez immédiatement sur + (

s'allume). Appuyez immédiatement sur —
jusqu'a ce que le niveau de cuisson réglé
s'affiche. Au bout de 3 secondes,
s'allume.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

Pour activer la fonction pour une zone de
cuisson si P ne s’affiche pas : appuyez

sur + puis sélectionnez le niveau de cuisson
9 le plus élevé et appuyez de nouveau sur

+. Appuyez immédiatement sur — pour
régler le niveau de cuisson souhaité.

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

5.5 PowerBoost

Cette fonction vous permet d'augmenter la
puissance des zones de cuisson a induction.
La fonction peut étre activée pour la zone de
cuisson a induction uniquement pour une
durée limitée. Lorsque cette durée est
écoulée, la zone de cuisson a induction
revient automatiquement au niveau de
cuisson le plus élevé.



Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone de
cuisson : appuyez sur P . ) s’allume.
Pour désactiver la fonction : appuyez sur

P ou~— .
5.6 Minuteur

* Minuteur a rebours

Vous pouvez utiliser cette fonction pour
régler la durée d’'une seule session de
cuisson.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur O a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction ou modifier la

durée : appuyez sur la touche + ou— du
minuteur pour régler la durée (de 00 a

99 minutes). Lorsque le voyant de la zone de
cuisson commence a clignoter, le décompte
commence.

Pour voir le temps restant : appuyez sur la

touche @ pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson
commence a clignoter. L'affichage indique la
durée restante.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
@) pour sélectionner la zone de cuisson, puis

appuyez sur —. Le décompte s’effectue
jusqu’a 00. L'indicateur de la zone de
cuisson disparait.

@

Lorsque le compte a rebours est
terminé, un signal sonore retentit
et 00 clignote. La zone de
cuisson se désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

O.

* Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée et les zones de
cuisson ne sont pas activées. L'affichage du

niveau de cuisson indique .

Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche O puis sur la touche + ou— du
minuteur pour régler la durée. Lorsque le
temps est écoulé, un signal sonore retentit et
00 clignote.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur
O,

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
@ puis appuyez sur —. Le décompte
s’effectue jusqu’a 00.

Cette fonction est sans effet sur
le fonctionnement des zones de
cuisson.

5.7 Touches Verrouil.

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que les zones de
cuisson fonctionnent. Vous éviterez ainsi une
modification accidentelle du réglage du
niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur &

s'affiche pendant 4 secondes. Le
minuteur reste activé.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
B. Le niveau de cuisson précédent s'allume.
Lorsque vous éteignez la table

de cuisson, cette fonction est
également désactivée.

5.8 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.

Pour activer la fonction : activez la table de

cuisson avec (D. Ne sélectionnez pas de
réglage de niveau de cuisson. Appuyez sur

B pendant 4 secondes. - J s'allume.
Eteignez la table de cuisson en appuyant sur

Pour désactiver la fonction : activez la

table de cuisson avec @. Ne sélectionnez
pas de réglage de niveau de cuisson.

Appuyez sur 5 pendant 4 secondes.
s'allume. Eteignez la table de cuisson en

appuyant sur (D
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Pour désactiver la fonction le temps d'une
cuisson : activez la table de cuisson avec

(D. s'allume. Appuyez sur B pendant

4 secondes. Réglez le niveau de cuisson
dans les 10 secondes qui suivent. Vous

pouvez utiliser la table de cuisson. Lorsque

vous éteignez la table de cuisson avec @ la
fonction est de nouveau activée.

5.9 Gestion alimentation

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommeée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson. La table de cuisson
contrdle les niveaux de cuisson pour
protéger les fusibles de I'installation
domestique.

* Les zones de cuisson sont regroupées en
fonction de I'emplacement et du nombre
de phases de la table de cuisson. Chaque
phase dispose d'une charge électrique
maximale de 3700 W. Si la table de
cuisson atteint la limite de la puissance
maximale disponible dans une phase, la
puissance des zones de cuisson est
automatiquement réduite.

* Le niveau de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée est toujours
prioritaire. La puissance restante sera

6. CONSEILS

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

6.1 Récipients de cuisson
@ Pour les zones de cuisson a

induction, un champ
électromagnétique puissant crée
trés rapidement la chaleur dans
le récipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction
avec un récipient de cuisson adapté.

* Le fond du récipient de cuisson doit étre
aussi plat et épais que possible.
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répartie entre les zones de cuisson
précédemment activées dans I'ordre
inverse de sélection.

« L’affichage du niveau de cuisson des
zones réduites oscille entre le niveau de
cuisson sélectionné initialement et le
niveau de cuisson réduit.

« Attendez que I'affichage cesse de
clignoter ou réduisez le niveau de cuisson
de la derniére zone de cuisson
sélectionnée. Les zones de cuisson
continueront de fonctionner avec le
niveau de cuisson réduit. Modifiez
manuellement les niveaux de cuisson des
zones de cuisson si nécessaire.

Reportez-vous a l'illustration pour connaitre

les combinaisons de distribution de

puissance entre les zones de cuisson.

* Assurez-vous que le fond du récipient est
propre avant de le placer sur la surface de
la table de cuisson.

« Afin d’éviter les rayures, ne faites pas
glisser et ne frottez pas le récipient sur la
surface vitrocéramique.

Matériaux des récipients de cuisson

* corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

* incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent

pour I'induction si :

* une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

* un aimant adhére au fond du récipient.



Dimensions des récipients de cuisson

* Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diametre
du fond du récipient utilisé.

» L’efficacité de la zone de cuisson dépend
du diameétre du récipient. Un récipient plus
petit que le diamétre minimal
recommandé ne recoit qu’une petite partie
de la puissance générée par la zone de
cuisson.

» Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux, n'utilisez
pas de récipient plus grand qu’indiqué
dans la section « Caractéristiques des
zones de cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela peut
affecter le fonctionnement du bandeau de
commande ou activer accidentellement
les fonctions de la table de cuisson.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

6.2 Bruits pendant le
fonctionnement

« sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : vous utilisez un niveau
de puissance élevé.

« cliquetis : une commutation électrique se
produit.

« sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

Ces bruits sont normaux et n'indiquent

pas une anomalie de I'appareil.

6.3 Exemples de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec I'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.

@

Les données du tableau sont
fournies a titre indicatif

Si vous entendez : uniquement.
» craquement : le récipient est composé de

différents matériaux (conception

« sandwich »).

Niveau de Utilisation : Durée Conseils

cuisson (min)

1 Conserver les aliments cuits au chaud. au besoin  Placez un couvercle sur le récipient.

1-2 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5-25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

1-2 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10-40 Couvrez pendant la cuisson.

2-3 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

3-4 Cuire a la vapeur des légumes, du 20-45 Ajoutez quelques cuillerées a soupe
poisson et de la viande. de liquide.

4-5 Cuire des pommes de terre a la va- 20-60 Utilisez % | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

4-5 Cuire de grandes quantités d'aliments, 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 litres de liquide, plus

des ragodts et des soupes.

les ingrédients.
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Niveau de Utilisation : Durée Conseils
cuisson (min)
6-7 Faire revenir : escalopes, cordons au besoin  Retournez a la moitié du temps.

bleus de veau, cotelettes, rissolettes,
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,

beignets.

7-8 Cuisson a température élevée des 5-15 Retournez a la moitié du temps.
pommes de terre rissolées, filets,
steaks.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, griller de la viande (goulasch, beeuf braisé), cuire des
frites.

P Faites bouillir une grande quantité d'eau. PowerBoost est activée.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

7.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés
chaque utilisation.

» Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

» Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

» Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.

» Utilisez un racloir spécial pour la vitre.

7.2 Nettoyage de la table de
cuisson

+ Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et

8. DEPANNAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.
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les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous briler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,
séchez la table de cuisson a I'aide d'un
chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.



8.1 Que faire si...

Probléme

Vous ne pouvez pas activer la ta-
ble de cuisson ni la faire fonction-
ner.

Cause possible

La table de cuisson n’est pas bran-
chée a une source d’alimentation
électrique ou le branchement est in-
correct.

Solution

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous ne réglez pas le niveau de
cuisson dans les 10 secondes.

Mettez de nouveau en fonctionnement
la table de cuisson et réglez le niveau
de cuisson en moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a I'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson se met a I'ar-
rét.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive @

Retirez I'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
apres-vente agréé.

Montée en température automati-
que ne fonctionne pas.

La zone est chaude.

Laissez la zone refroidir suffisamment.

Le niveau de cuisson le plus élevé
est réglé.

Le niveau de cuisson le plus élevé est
identique a la puissance de la fonction.

Le niveau de cuisson oscille en-
tre deux niveaux.

Gestion alimentation est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Les touches sensitives devien-
nent chaudes.

Le récipient est trop grand ou vous
le placez trop prés des commandes.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriére, si
possible.

s’affiche.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil. est activée.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

s’affiche.

Il n’y a pas de récipient sur la zone.

Posez un récipient sur la zone.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté. Reportez-
vous au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Caractéristiques techni-
ques ».
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Probléme

Cause possible

Solution

et un chiffre s’affichent. ble de cuisson.

Une erreur s’est produite dans la ta-

Mettez a I'arrét la table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si
s’affiche & nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service aprés-vente
agréé.

Un bip constant se déclenche.
rect.

Le branchement électrique est incor-

Débranchez 'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier l'installation.

8.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Veuillez lui
fournir les informations se trouvant sur la
plaque signalétique. Donnez également la
combinaison a 3 lettres et chiffres pour la
vitrocéramique (située dans un des coins de
la surface en verre) et le message d'erreur

qui s'affiche. Assurez-vous d'utiliser
correctement l'appareil. En cas d'erreur de
manipulation de la part de I'utilisateur, le
déplacement du technicien du service aprés-
vente ou du vendeur pourra étre facturé,
méme en cours de garantie. Les instructions
relatives au service aprés-vente et aux
conditions de garantie figurent dans le livret
de garantie.

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

Modeéle ZIB6460CB
Type 60 GAP D5 AU
Induction 7.35 Kw
Numéro de série...........
ZANUSSI

PNC 949 492 336 00

220-240V /400 V 2N, 50 - 60 Hz
Fabriqué en Roumanie

7.35 Kw

cex

9.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi- PowerBoost (W)

nale (niveau de

Diameétre des ré-
cipients de cuisi-

PowerBoost du-
rée maximale

cuisson max.) [min] ne (mm)
Avant gauche 2300 3400 5 180 - 210
Arriere gauche 1800 - - 145 - 180
Avant droite 1400 2500 4 125 -145
Arriére droite 1800 - - 145 - 180

La puissance des zones de cuisson peut
varier en fonction des données du tableau.
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Elle change en fonction du matériau et des
dimensions du récipient.



Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent pas
les diamétres indiqués dans le tableau.

10. RENDEMENT ENERGETIQUE

10.1 Informations produits*

Identification du modeéle

ZIB6460CB

Type de table de cuisson

Table de cuisson encastra-

ble
Nombre de zones de cuisson 4
Technologie de chauffage Induction
Diamétre des zones de cuisson circulaires () Avant gauche 21,0cm
Arriére gauche 18,0 cm
Avant droite 14,5 cm
Arriére droite 18,0 cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Avant gauche 190,1 Wh/ kg
electric cooking) Arriére gauche 181,6 Wh/ kg
Avant droite 181,0 Wh / kg
Arriere droite 181,6 Wh / kg
Consommation énergétique de la table de cuisson (EC electric hob) 183,6 Wh / kg

* Pour I'Union européenne conformément a EU 66/2014. Pour la Biélorussie conformément a la norme STB
2477-2017, annexe A. Pour I'Ukraine conformément a la norme 742/2019.

EN 60350-2 - Appareils électroménagers de cuisson - Partie 2 : Tables de cuisson : méthodes de mesure des

performances

10.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.

« Sivous faites chauffer de I'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

» Sipossible, couvrez toujours les
récipients de cuisson avec un couvercle
pendant la cuisson.

« Activez toujours la zone de cuisson apres
avoir posé le récipient dessus.

* Placez les plus petits récipients sur les
plus petites zones de cuisson.

* Posez directement le récipient au centre
de la zone de cuisson.

* Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.

11. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

A
CO. Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a

la protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

portant le symbole = avec les ordures
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ménageéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

@ FRANCE ONLY

‘ ®r\{;-)@ >

CONSIGNE POUVANT VARIER LOCALEMENT > WWW.CONSIGNESDETRI.FR °

¥

50 FRANCAIS




BESUCHEN SIE UNSERE WEBSITE, UM:

G Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
@ Reparatur zu erhalten:
www.zanussi.com/support

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen

Personen
Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/oder
mangelndem Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie
durch eine fur ihre Sicherheit zustandige Person
beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden und die mit dem Gerat
verbundenen Gefahren verstanden haben.

- Kinder zwischen 3 und 8 Jahren und Personen mit
schweren Behinderungen oder Mehrfachbehinderung
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1.

muissen vom Gerat ferngehalten werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt werden.

. Halten Sie Kinder unter 3 Jahren vom Gerat fern, wenn sie

nicht standig beaufsichtigt werden.

- Kinder darfen nicht mit dem Gerat spielen.
- Halten Sie sdmtliches Verpackungsmaterial von Kindern

fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

. WARNUNG: Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des

Betriebs oder der AbklUhlphase vom Gerat fern. Die
zuganglichen Gerateteile werden beim Betrieb sehr heil}.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,

empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder diurfen keine Reinigung und Wartung ohne

Beaufsichtigung durchfihren.
2 Allgemeine Sicherheit

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile

werden wahrend des Betriebs heild. Seien Sie vorsichtig
und berlUhren Sie niemals die Heizelemente.

. WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem

unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann zu
einem Brand fuhren.

. Versuchen Sie NIEMALS, ein Feuer mit Wasser zu l6schen,

sondern schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die
Flamme ab, z.B. mit einem Deckel oder einer
Feuerldschdecke.

. VORSICHT: Das Geréat darf nicht durch ein externes

Schaltgerat, wie einer Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt
oder an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der vom
einem Programm regelmaRig ein- und ausgeschaltet wird.

- VORSICHT: Der Kochvorgang muss Uberwacht werden.

Ein kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich iberwacht
werden.

- WARNUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine Gegenstande

auf dem Kochfeld ab.

- Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln,
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Loffel oder Topfdeckel auf die Oberflache des Kochfelds, da
diese heily werden kdnnen.

DEUTSCH



. Verwenden Sie ds Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

- Schalten Sie die Kochzone nach dem Gebrauch ab und
verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

- Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung,
schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es vom
Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann, nehmen Sie
die Sicherung fir den Anschluss heraus, um die
Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall den autorisierten Kundendienst.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahrenquellen zu vermeiden.

WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignete und empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage + Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Klichenmdbeln sind einzuhalten.
WARNUNG! * Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
A Die Montage des Gerats darf nur vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen

Sie stets Sicherheitshandschuhe und
durchgefiihrt werden. festes Schuhwerk.

« Dichten Sie die Ausschnittskanten mit

einem Dichtungsmittel ab, um ein

WARNUNG! o, un
/ A \ Verletzungsgefahr sowie Risiko Aufquellen durch Feuchtigkeit zu

von Schaden am Gerét. verhindern.
* Schitzen Sie die Gerateunterseite vor

von einer qualifizierten Fachkraft

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.
Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

» Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

Dampf und Feuchtigkeit.

Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer Tilr oder unter einem
Fenster. So kann heiles Kochgeschirr
nicht herunterfallen, wenn die TUr oder
das Fenster gedffnet wird.
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Wird das Gerat Giber Schubladen
eingebaut, achten Sie darauf, dass
zwischen dem Gerateboden und der
oberen Schublade ein ausreichender
Abstand fiir die Luftzirkulation vorhanden
ist.

Der Boden des Gerats kann heil} werden.

Achten Sie darauf eine feuerfeste
Trennplatte aus Sperrholz,
Kiichenmdbelmaterial oder einem
anderen nicht entflammbaren Material
unter dem Gerat anzubringen, damit der
Boden nicht zuganglich ist.

Die Trennplatte muss den gesamten
Bereich unter dem Kochfeld abdecken.
Achten Sie darauf, dass zwischen der
Arbeitsplatte und dem Gerat darunter ein
Abstand von 2 mm zur Bellftung frei
gelassen wird. Schaden, die durch das
Fehlen eines Beliftungsabstands
entstehen, sind von der Garantie
ausgenommen.

2.2 Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepruiften Elektriker vorzunehmen.
Das Gerat muss geerdet sein.

Vor der Durchfihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.
Stellen Sie sicher, dass die Daten auf
dem Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere
und unsachgemale Kabel oder Stecker
(falls vorhanden) kénnen die Klemme
Uberhitzen.

Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige
Kabel fir den elektrischen Netzanschluss
verwenden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht lose hangt oder sich verheddert.
Sorgen Sie dafur, dass ein
Berihrungsschutz installiert wird.
Verwenden Sie die Zugentlastung flr das
Kabel.

Stellen Sie beim elektrischen Anschluss
des Gerates sicher, dass das Netzkabel
oder ggf. der Netzstecker nicht mit dem
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heilen Gerat oder heillem Kochgeschirr
in Bertihrung kommt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker (falls
vorhanden) und Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch eines beschadigten
Netzkabels an unseren autorisierten
Kundendienst oder eine Elektrofachkraft.
Alle Teile, die gegen direktes Berthren
schutzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieBen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefihrt sein.

2.3 Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-
und Stromschlaggefahr.

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch
das gesamte Verpackungsmaterial, die
Aufkleber und Schutzfolie (falls
vorhanden).

Dieses Gerat ist ausschlieRlich zur
Verwendung im Haushalt bestimmt.
Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.



Die Liftungsoffnungen durfen nicht
abgedeckt werden.

Lassen Sie das Gerat bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzonen nach jedem
Gebrauch aus.

Verlassen Sie sich nicht auf die
Topferkennung.

Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen.
Anderenfalls werden sie sehr heil3.
Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuchten
oder nassen Handen oder wenn es mit
Wasser in Kontakt gekommen ist.
Benutzen Sie das Gerat nicht als Arbeits-
oder Abstellflache.

Hat die Gerateoberflache einen Sprung,
trennen Sie das Gerat umgehend von der
Spannungsversorgung. Dies dient zur
Vermeidung eines Stromschlags.
Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30 cm
zu den Induktionskochzonen einhalten,
wenn das Gerat in Betrieb ist. )
Wenn Sie Nahrungsmittel in heiRes Ol
geben, kann dieses spritzen.

WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr

Erhitzte Ole und Fette kdnnen brennbare
Dampfe freisetzen. Halten Sie Flammen
und erhitzte Gegenstande beim Kochen
mit Fetten und Olen von diesen fern.

Die von sehr heiRem Ol freigesetzten
Dampfe kénnen eine Selbstziindung
verursachen. )

Bereits verwendetes Ol kann
Lebensmittelreste enthalten und schon
bei niedrigeren Temperaturen eher einen
Brand verursachen als frisches Ol.

Laden Sie keine entflammbaren Produkte
oder Gegenstande, die mit entflammbaren
Produkten benetzt sind, in das Gerat und
stellen Sie solche nicht in die Nahe oder
auf das Gerat.

WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerat.

Stellen Sie kein heifles Kochgeschirr auf
das Bedienfeld.

Legen Sie keine heilten Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Kochfeldes.
Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen.

Lassen Sie keine Gegenstande oder
Kochgeschirr auf das Geréat fallen. Die
Oberflache kdnnte beschadigt werden.
Schalten Sie die Kochzonen niemals ein,
wenn sich kein Kochgeschirr darauf
befindet, oder wenn das Kochgeschirr leer
ist.

Legen Sie keine Alufolie auf das Gerat.
Kochgeschirr aus Gusseisen, Aluminium
oder mit beschadigten Boden kann die
Glas- bzw. Glaskeramikoberflache
verkratzen. Heben Sie das Kochgeschirr
stets an, wenn Sie es auf der Kochflache
umsetzen mochten.

Dieses Gerat ist nur zum Kochen
bestimmt. Jeder andere Gebrauch ist als
bestimmungsfremd anzusehen, zum
Beispiel das Beheizen eines Raums.

2.4 Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkuhlen

Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

Reinigen Sie das Gerats mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Benutzen
Sie keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Losungsmittel
oder Metallgegenstéande.

2.5 Wartung

Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten
Kundendienst. Dabei dirfen
ausschlieRlich Originalersatzteile
verwendet werden.

Bezliglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen miissen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen iber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fur den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fir die
Raumbeleuchtung geeignet.
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2.6 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

» Fur Informationen zur ordnungsgemafen
Entsorgung des Gerats wenden Sie sich

3. MONTAGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder durfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.

3.3 Anschlusskabel

» Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel.

» Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel
durch den Kabeltyp: HO5V2V2-F, der
einer Temperatur von mindestens 90 °C
standhalt. Wenden Sie sich bitte an lhren
lokalen Kundendienst. Das
Anschlusskabel darf nur von einem
qualifizierten Elektriker ersetzt werden.

3.4 Einbau

Wird das Kochfeld unter einer Abzugshaube
montiert, sehen Sie in der Montageanleitung
der Abzugshaube nach, welcher
Mindestabstand zwischen den Geraten
eingehalten werden muss.
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an die zustéandige kommunale Behorde
vor Ort.

« Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

* Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

Ist das Gerat Uber einer Schublade installiert,
kann die Kochfeldbeliftung die in der
Schublade aufbewahrten Gegenstande
wahrend des Garvorgangs erwarmen.

min. 1500 —

Ymin. Y min.
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3.5 Schutzboden

4. GERATEBESCHREIBUNG

4.1 Kochfeldanordnung

"
S S
=

1

E B

4.2 Bedienfeldanordnung

iy

Falls Sie einen Schutzboden (optionales
Zubehor) verwenden, ist die Einhaltung des
vorderen Beliuftungsabstands von 2 mm und
die Schutzmatte direkt unter dem Gerat nicht
notig. Der Schutzboden ist moglicherweise in
einigen Landern nicht erhaltlich. Wenden Sie
sich an lhren Handler vor Ort.

Wenn Sie das Kochfeld tber
einem Backofen einsetzen,
kénnen Sie den Schutzboden
nicht verwenden.

Induktionskochzone
Bedienfeld

s

®© B8 P - +185

33" g - +

O+ 9- + P

o @

u o

Bedienen Sie das Gerat Uiber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen
Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.
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Sen- Funktion Kommentar
sorfeld
(D EIN/AUS Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.
E Verriegelung / Kindersicherung Verriegeln/Entriegeln des Bedienfelds.
- Kochstufenanzeige Zeigt die Kochstufe an.
- Kochzonen-Anzeigen des Timers  Zeigt an, fur welche Kochzone die Zeit eingestellt wur-
de.
- Timer-Anzeige Zeigt die Zeit in Minuten an.
ﬂ @ - Auswahlen der Kochzone.
+ — Erhohen oder Verringern der Zeit.

+—

- Einstellen der Kochstufe.

8]
| P

PowerBoost Einschalten der Funktion.

4.3 Anzeige der Kochstufen

Display

Beschreibung

Die Kochzone ist ausgeschaltet.

(1.6

Die Kochzone ist eingeschaltet.

(&)

Automatisches Aufheizen ist eingeschaltet.

PowerBoost ist eingeschaltet.

+ Zahi Eine Storung ist aufgetreten.

Eine Kochzone ist noch heil (Restwéarme).

Verriegelung/ Kindersicherung ist eingeschaltet.

Das Kochgeschirr ist ungeeignet oder zu klein bzw. es befindet sich kein Kochgeschirr

auf der Kochzone.

Automatische Abschaltung ist eingeschaltet.

4.4 Restwarmeanzeige verwenden. Die Anzeigen der benachbarten
Kochzonen kénnen auch dann leuchten,
f WARNUNG! wenn Sie sie nicht benutzen.
Es besteht Die Induktionskochzonen erzeugen die
Verbrennungsgefahr durch erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Restwarme. Boden des Kochgeschirrs. Die Glaskeramik

wird nur durch die Warme des Kochgeschirrs

Die Anzeigen zeigen den Restwarmegrad erhitzt.

der Kochzonen an, die Sie gerade
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5. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

5.1 Ein- und Ausschalten

Berlihren Sie (D 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

5.2 Automatische Abschaltung

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld in
folgenden Féllen automatisch
ausgeschaltet:

» Alle Kochzonen sind ausgeschaltet,

* Nach dem Einschalten des Kochfelds wird
keine Kochstufe gewahlt,

» Das Bedienfeld ist mehr als 10 Sekunden
mit verschitteten Lebensmitteln oder
einem Gegenstand bedeckt (Topf, Tuch
usw.). Ein akustisches Signal ertént und
das Kochfeld schaltet ab. Entfernen Sie
den Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.

» Das Kochfeld wird zu heif3 (wenn
beispielsweise ein Topf leerkocht).
Lassen Sie die Kochzone abkihlen, bevor
Sie das Kochfeld wieder verwenden.

» Sie verwenden ungeeignetes

Kochgeschirr. Das Symbol L] leuchtet auf
und die Kochzone wird automatisch nach
2 Minuten ausgeschaltet.

» Eine Kochzone wurde nicht ausgeschaltet
bzw. die Kochstufe wurde nicht geandert.

Nach einer Weile leuchtet E] auf und das
Kochfeld schaltet sich aus.
Verhiltnis zwischen der Kochstufe und
der Zeit, nach der das Kochfeld
ausgeschaltet wird:

Kochstufe Das Kochfeld wird
ausgeschaltet nach

1.2 6 Std

3-4 5 Std

5 4 Std

6-9 1,5 Stunden

5.3 Einstellen der Kochstufe

Berlhren Sie + um die
Kochstufeneinstellung zu erhéhen. Berlhren

Sie 7, um die Kochstufeneinstellung zu
verringern. Berlihren Sie zum Ausschalten

der Kochzone + und — gleichzeitig.

5.4 Automatisches Aufheizen

Wenn Sie diese Funktion einschalten, lasst
sich die erforderliche Kochstufeneinstellung
in kiirzerer Zeit erzielen. Bei Verwendung der
Funktion wird eine bestimmte Zeit lang die
héchste Kochstufe eingestellt und
anschlieend auf die erforderliche Stufe
zurlickgeschaltet.

Zum Einschalten der Funktion
muss die Kochzone abgekuhlt
sein.
Einschalten der Funktion fiir eine
Kochzone: Beriihren Sie P ( leuchtet

auf). Berlihren Sie unmittelbar danach + (@
leuchtet auf). Berlihren Sie unmittelbar

danach =, bis die erforderliche
Kochstufeneinstellung angezeigt wird. Nach

3 Sekunden leuchtet .

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
Einschalten der Funktion fiir eine
Kochzone, wenn P nicht im Display

erscheint: Beriihren Sie + wahlen Sie
dann die hochste Kochstufe 9 und bertihren

Sie + erneut. Berlihren Sie dann gleich

danach =, um die gewlinschte Kochstufe
einzustellen.

Ausschalten der Funktion: Andern Sie die
Kochstufe.

5.5 PowerBoost

Diese Funktion stellt den
Induktionskochzonen zuséatzliche Leistung
zur Verfugung. Fur die Induktionskochzone
kann diese Funktion nur fur einen begrenzten
Zeitraum eingeschaltet werden. Danach
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schaltet die Induktionskochzone automatisch
wieder auf die hdchste Kochstufe um.

Siehe Kapitel ,Technische
Daten®.

Einschalten der Funktion fiir eine

Kochzone: Beriihren Sie P . @ leuchtet
auf.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
P oder —.

5.6 Timer

* Countdown-Timer

Sie kénnen diese Funktion verwenden, um
die Dauer eines einzelnen Kochvorgangs
einzustellen.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fir die
Kochzone und erst danach die Funktion ein.

Auswahlen der Kochzone: Berlihren Sie @
wiederholt, bis die Anzeige der gewiinschten
Kochzone erscheint.

Einschalten der Funktion oder Andern der

Zeit: Beruhren Sie + oder —, um die Dauer
fur den Timer einzustellen (00 - 99 Minuten).
Wenn die Kontrolllampe der Kochzone
anfangt zu blinken, wird die Zeit
heruntergezahilt.

So wird die Restzeit angezeigt: Beriihren

Sie @ um die Kochzone auszuwahlen. Die
Kontrolllampe der Kochzone beginnt zu
blinken. Das Display zeigt die Restzeit an.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
@, um die Kochzone auszuwahlen und

berlihren Sie dann —. Die verbleibende Zeit
zahlt riickwarts bis 00. Die Kontrolllampe der
Kochzone erlischt.

@ Nach Ablauf der Zeit ertont ein

akustisches Signal und 00 blinkt.
Die Kochzone wird
ausgeschaltet.

Ausschalten des Signaltons: Berihren Sie
O,

*  Kurzzeit-Wecker
Sie kdnnen diese Funktion verwenden, wenn
das Kochfeld eingeschaltet, die Kochzonen
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aber nicht in Betrieb sind. Das Display zeigt

an.

Einschalten der Funktion: Berlihren Sie @

und dann + oder = des Timers, um die Zeit
einzustellen. Nach Ablauf der Zeit blinkt
ertdnt ein akustisches Signal und 00 blinkt.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie
O.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
@ und danach —. Die verbleibende Zeit
zahlt rickwarts bis 00.

Diese Funktion hat keine
Auswirkung auf den
Kochzonenbetrieb.

5.7 Verriegelung

Sie kdnnen das Bedienfeld sperren, wenn
Kochzonen eingeschaltet sind. So wird
verhindert, dass die Kochstufe versehentlich
geandert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.

Einschalten der Funktion:Berihren Sie E

leuchtet 4 Sekunden auf. Der Timer bleibt
eingeschaltet.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
E. Die vorherige Kochstufe wird angezeigt.
Diese Funktion wird auch

ausgeschaltet, sobald das
Kochfeld ausgeschaltet wird.

5.8 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert ein
versehentliches Einschalten des Kochfelds.

Einschalten der Funktion: Schalten Sie das
Kochfeld mit (D ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Beriihren Sie E 4 Sekunden
Iang. leuchtet auf. Schalten Sie das
Kochfeld mit @ aus.

Ausschalten der Funktion: Schalten Sie
das Kochfeld mit ® ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Beriihren Sie 5 4 Sekunden
Iang. leuchtet auf. Schalten Sie das
Kochfeld mit ® aus.



Voriibergehendes Ausschalten der
Funktion fiir einen einzelnen
Kochvorgang: Schalten Sie das Kochfeld

mit © ein. leuchtet auf. Beriihren Sie B
4 Sekunden lang. Stellen Sie die Kochstufe
innerhalb von 10 Sekunden ein. Das
Kochfeld kann jetzt bedient werden. Wenn

Sie das Kochfeld mit © ausschalten, wird
diese Funktion wieder eingeschaltet.

5.9 Power-Management

Sind mehrere Zonen eingeschaltet und die
verbrauchte Leistung tberschreitet die
Begrenzung der Stromversorgung, teilt diese
Funktion die verfligbare Leistung zwischen
allen Kochzonen auf. Das Kochfeld steuert
die Kochstufen, um die Sicherungen der
Hausinstallation zu schitzen.

» Die Kochzonen werden nach Position und
Anzahl der Phasen im Kochfeld gruppiert.
Jede Phase darf mit einer maximalen
Leistung von (3700 W) belastet werden.
Erreicht das Kochfeld die maximale
verfligbare Leistung innerhalb einer
Phase, wird die Leistung der Kochzonen
automatisch reduziert.

» Die Kochstufe der zuletzt gewahlten
Kochzone wird immer priorisiert. Die

6. TIPPS UND HINWEISE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

6.1 Kochgeschirr
@ Bei Induktionskochzonen
erzeugt ein starkes
Elektromagnetfeld die Hitze im
Kochgeschirr sehr schnell.

Benutzen Sie fir die Induktionskochzonen
geeignetes Kochgeschirr.

» Der Boden des Kochgeschirrs muss so
dick und flach wie méglich sein.

» Stellen Sie sicher, dass die Topfboden
sauber sind, bevor Sie sie auf das
Kochfeld stellen.

verbleibende Leistung wird zwischen den
zuvor eingeschalteten Kochzonen in
umgekehrter Reihenfolge aufgeteilt.

» Die Kochstufenanzeige der reduzierten
Zonen wechselt zwischen der anfangs
gewahlten Kochstufe und der reduzierten
Kochstufe.

« Warten Sie, bis das Display aufhort zu
blinken, oder verringern Sie die Kochstufe
der zuletzt ausgewahlten Kochzone. Die
Kochzonen arbeiten mit der reduzierten
Kochstufe weiter. Andern Sie bei Bedarf
die Kochstufen der Kochzonen manuell.

Siehe Abbildung fiir mégliche

Kombinationen, wie die Leistung unter den

Kochzonen verteilt werden kann.

* Um Kratzer zu vermeiden, darf der Topf
nicht auf dem Keramikglas verschoben
werden.

Kochgeschirrmaterial

« geeignet: Gusseisen, Stahl, Stahlemail,
Edelstahl, Boden aus mehreren Schichten
verschiedener Materialien (vom Hersteller
als geeignet gekennzeichnet).

* nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Kochgeschirr eignet sich fir

Induktionskochfelder, wenn:

* Wasser sehr schnell auf einer Kochzone
kocht, die auf die hochste Erhitzungsstufe
geschaltet ist.

« Ein Magnet auf den Boden des
Kochgeschirrs zieht.

Abmessungen des Kochgeschirrs
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* Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GréR3e des
Kochgeschirrbodens an.

» Die Kochzoneneffizienz hangt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab.
Kochgeschirr mit einem Durchmesser
kleiner als das Minimum erhalt nur einen
Teil der von der Kochzone erzeugten
Leistung.

» Verwenden Sie aus Sicherheitsgriinden
und fur optimale Kochergebnisse nicht
mehr Kochgeschirr als in der
~Spezifikation der
Kochzonen* angegeben. Vermeiden Sie
es, Kochgeschirr wahrend des
Kochvorgangs in der Nahe des
Bedienfelds zu halten. Dies kdnnte sich
auf die Funktionsweise des Bedienfelds
auswirken oder die Kochfeldfunktionen
versehentlich aktivieren.

Siehe hierzu ,Technische
Daten”.

6.2 Betriebsgerausche

Es gibt verschiedene Betriebsgerédusche:

» Knacken: Das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

« Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf eine
hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

*  Summen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet.

« Klicken: Elektrisches Umschalten .

« Zischen, Surren: Der Ventilator lauft.

Die Gerausche sind normal und weisen

nicht auf eine Stérung hin.

6.3 Anwendungsbeispiele fiir das
Garen

Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
dem Energieverbrauch der Kochzone ist
nicht linear. Bei einer hoheren Kochstufe
steigt der Energieverbrauch nicht
proportional an. Das bedeutet, dass eine
Kochzone, die auf eine mittlere Kochstufe
eingestellt ist, weniger als die Halfte ihrer
maximalen Leistung verbraucht.

@ Bei den Angaben in der
folgenden Tabelle handelt es
sich um Richtwerte.

Kochstufe Verwendung: Dauer Hinweise
(Min.)
1 Warmbhalten von gegarten Speisen. Nach Be-  Legen Sie einen Deckel auf das Koch-
- darf geschirr.
1-2 Sauce Hollandaise, Schmelzen von: 5-25 Gelegentlich umriihren.
Butter, Schokolade, Gelatine.
1-2 Stocken: Lockere Omeletts, gebacke- 10 - 40 Mit Deckel garen.
ne Eier.
2-3 Kécheln von Reis und Milchgerichten, 25 - 50 Mindestens doppelte Menge Fllssig-
Erhitzen von Fertiggerichten. keit zum Reis geben, Milchgerichte
nach der Halfte der Zeit umrihren.
3-4 Dinsten von Gemuse, Fisch, Fleisch. 20 - 45 Einige Essloffel Flissigkeit zugeben.
4-5 Dampfgaren von Kartoffeln. 20-60 Max. V4 | Wasser fiir 750 g Kartoffeln
verwenden.
4-5 Kochen gréRerer Speisemengen, Ein- 60 - 150 Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zutaten.

topfgerichte und Suppen.
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Kochstufe Verwendung: Dauer Hinweise
(Min.)

6-7 Bei geringer Hitze anbraten: Schnitzel, Nach Be- Nach der Halfte der Gardauer wen-
Cordon bleu, Kotelett, Frikadellen, darf den.
Bratwirste, Leber, Mehlschwitze, Eier,
Pfannkuchen, Donuts.

7-8 Braten bei starker Hitze: Rosti, Len- 5-15 Nach der Halfte der Gardauer wen-
denstlicke, Steaks. den.

9 Aufkochen von Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von Fleisch (Gulasch, Schmorbraten),
Frittieren von Pommes frites.

P Aufkochen groBer Mengen Wasser. PowerBoost ist eingeschaltet.

7. REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

7.1 Allgemeine Informationen

» Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

» Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Bdden.

» Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.

» Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.

» Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fir Glas.

7.2 Reinigen des Kochfelds

* Folgendes muss sofort entfernt
werden: Geschmolzener Kunststoff,

8. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Plastikfolie, Zucker und zuckerhaltige
Lebensmittel. Anderenfalls kénnen die
Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Achten Sie darauf, dass
sich niemand Verbrennungen zuzieht.
Den speziellen Reinigungsschaber schrag
zur Glasflache ansetzen und Uber die
Oberflache bewegen.

Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schimmernde
Verfarbungen. Reinigen Sie das Kochfeld
mit einem feuchten Tuch und nicht
scheuernden Reinigungsmittel. Wischen
Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit
einem weichen Tuch trocken.

Entfernen Sie metallisch schimmernde
Verfarbungen: Benutzen Sie flr die
Reinigung der Glasoberflache ein mit
einer Losung aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.
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8.1 Was zu tun ist, wenn ...

Stoérung

Der Backofen kann nicht einge-
schaltet oder bedient werden.

Mogliche Ursache

Das Kochfeld ist nicht oder nicht ord-
nungsgemaf an die Spannungsver-
sorgung angeschlossen.

Problembehebung

Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
gemal an die Spannungsversorgung
angeschlossen ist.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Siche-
rung die Ursache fiir die Stérung ist.
Brennt die Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine qualifizierte
Elektrofachkraft.

Sie haben die Kochstufe nicht inner-
halb von 10 Sekunden eingestellt.

Schalten Sie das Kochfeld erneut ein
und stellen Sie die Kochstufe innerhalb
von weniger als 10 Sekunden ein.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder
gleichzeitig bertihrt.

Beriihren Sie nur ein Sensorfeld.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Wasser- oder Fettspritzer.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Ein akustisches Signal ertént und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
Wenn das Kochfeld ausgeschal-

tet ist, ertdnt ein akustisches Sig-
nal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Sie haben etwas auf das Sensorfeld

CD gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
dem Sensorfeld.

Die Restwarmeanzeige funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist nicht heil3, da sie
nur kurze Zeit in Betrieb war oder
der Sensor ist beschadigt.

Wenn die Kochzone lange genug be-
trieben wurde, um heil} zu sein, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Kun-
denzentrum.

Automatisches Aufheizen funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist heif3.

Lassen Sie die Kochzone abkiihlen.

Die héchste Kochstufe ist eingestellt.

Die hochste Kochstufe hat die gleiche
Leistung wie die Funktion.

Die Kochstufe schaltet zwischen
zwei Stufen hin und her.

Power-Management ist eingeschal-
tet.

Siehe ,Taglicher Gebrauch*.

Die Sensorfelder werden heil.

Das Kochgeschirr ist zu grof3 oder
Sie haben es zu nahe an die Bedie-
nelemente gestellt.

Stellen Sie groRes Kochgeschirr nach
M@oglichkeit auf die hinteren Kochzo-
nen.

leuchtet.

Kindersicherung oder Verriegelung
ist eingeschaltet.

Siehe ,Taglicher Gebrauch*.

leuchtet.

Es befindet sich kein Kochgeschirr
auf der Kochzone.

Stellen Sie Kochgeschirr auf die Koch-
zone.

Sie verwenden ungeeignetes Koch-
geschirr.

Verwenden Sie geeignetes Kochge-
schirr. Siehe , Tipps und Hinweise".

Der Durchmesser des Kochgeschirr-
bodens ist zu klein fiir die Kochzone.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit den
richtigen Abmessungen. Siehe hierzu
»Technische Daten®.
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Storung

Mogliche Ursache

Problembehebung

und eine Zahl werden ange-

X treten.
zeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-

Schalten Sie das Kochfeld aus und
nach 30 Sekunden wieder ein. Wenn

erneut erscheint, trennen Sie das
Kochfeld von der Spannungsversor-
gung. Schalten Sie nach 30 Sekunden
das Kochfeld wieder ein. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an ein autorisiertes Service-
zentrum.

Es ist ein konstanter Piepton zu

héren. schluss.

UnsachgemaRer elektrischer An-

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung. Wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft zur Uberpriifung
der Installation.

8.2 Wenn Sie das Problem nicht
lésen konnen...

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an Ihren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten, die Sie auf dem
Typenschild finden, an. Geben Sie dabei den
dreistelligen Buchstaben-Code fir die
Glaskeramik (befindet sich in der Ecke der
Glasflache) und die angezeigte

9. TECHNISCHE DATEN
9.1 Typenschild

Modell ZIB6460CB
Typ 60 GAP D5 AU
Induktion 7.35 kW
Ser-Nr. .....ccooee.
ZANUSSI

9.2 Technische Daten der Kochzonen

Fehlermeldung an. Vergewissern Sie sich,
dass Sie das Kochfeld korrekt bedient haben.
Wenn Sie das Gerat falsch bedient haben,
fallt auch wahrend der Garantiezeit fiir die
Reparatur durch einen Techniker oder
Handler eine Geblhr an. Die Informationen
zum Kundendienst und die
Garantiebedingungen finden Sie im
Garantieheft.

Produkt-Nummer (PNC) 949 492 336 00
220-240 V/400 V 2N ~ 50-60 Hz
Hergestellt in Rumanien

7.35 kW

cex

Kochzone Nennleistung PowerBoost [W] PowerBoost ma- Durchmesser des
(hochste Koch- ximale Einschalt- Kochgeschirrs
stufe) [W] dauer [Min.] [mm]

Vorne links 2300 3400 5 180 - 210

Hinten links 1800 - - 145 - 180

Vorne rechts 1400 2500 4 125-145

Hinten rechts 1800 - - 145 - 180
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Die Leistung der Kochzonen kann leicht von
den Daten in der Tabelle abweichen. Sie
andert sich mit dem Material und den
Abmessungen des Kochgeschirrs.

10. ENERGIEEFFIZIENZ

10.1 Produktinformationen*

Modellbezeichnung

Verwenden Sie fiir optimale Kochergebnisse
kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser
groRer als der in der Tabelle angegebene
Wert ist.

ZIB6460CB

Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochfelder 4
Heiztechnik Induktion
Durchmesser der kreisformigen Kochfelder () Vorne links 21,0cm
Hinten links 18,0 cm
Vorne rechts 14,5 cm
Hinten rechts 18,0 cm
Energieverbrauch pro Kochfeld (EC electric cooking) Vorne links 190,1 Wh/kg
Hinten links 181,6 Whikg
Vorne rechts 181,0 Wh/kg
Hinten rechts 181,6 Wh/kg
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 183,6 Whi/kg

* Fir die Européische Union gemaR EU 66/2014. Fir WeiRrussland gemaR STB 2477-2017 Anhang A. Fur die

Ukraine geman 742/2019.

EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate fiir den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder — Verfahren zur Messung der

Leistung

10.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.

*  Wenn Sie Wasser erwarmen, verwenden
Sie nur die bendtigte Menge.

» Decken Sie Kochgeschirr, wenn maglich,
mit einem Deckel ab.

» Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone, bevor Sie sie einschalten.

11. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol

C/?). Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie Gerate
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« Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die
kleineren Kochzonen.

« Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
Kochzone.

* Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

mit diesem Symbol X nicht mit dem
Hausmull. Bringen Sie das Geréat zu lhrer
ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich
an lhr Gemeindeamt.
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1. A BESBBEOAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpen MOHTMpPaHe U KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMAaTENHO Aa r'v npoynTaTte NpunoXeHnTe ynaTcraa.
Mpon3BOANTENOT HE CHOCY OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa Unu LWTeTa Kom ce pe3yntaTt Ha HenpaBuIiHa
MOHTaka unm ynotpeba. Cekoralu YyBajTe rm ynatcteara Ha
curypHo n 6e3begHo MeCTO 3a NOAOUHEXHa ynoTpeba.

1.1 Bbe3beagHOCT Ha Aeua U paHNUMBU NMua

OBoj anapat moxart ga ro kopucrtart geua Hag 8 rogmHn un
nmua co HamaneHu OU3NYKn, CETUMHU UM MEHTASHU
CcnocobHOCTM nnn nuua 6e3 NCKyCTBO M 3HaeH-e LOKOSKY
TOa ro npaeat nog Haasop unu um éune gageHy ynaTctea
Kako 6e30eaHo ga ro ynotpebysaaT anapatoT U rm
pa3bupaaT onacHOCTUTE NOBP3aHM CO HErO.
AnapaToT He cMee fa buge Bo godat Ha geua mefy 3 m 8
rogvLLHa BO3pacT M nimua CoO MHOTY OBEMHU U CITOXKEHU
NpeYkn BO pa3BOojOT OCBEH akO He ce Nof, NoCcTojaH Haa3o0p.
- AnapaTtoT He cmee ga buge Bo godhaT Ha Aeua nomanu og
3 rogMHN OCBEH aKo He ce nof, nocTojaH Haa3op.
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- [eua He cmeaT ga urpaat co anapaTor.
- OpxeTe ja ambanaxaTa noganeky og geua v dopnete ja

COOABETHO.

NMPEOYTPEOYBAKE: OpxeTe rv geuata n
MUNeHMYMHaTa noganeky o anapaToT Kora Toj paboTtu
nunu Kkora ce nagu. [locranHute genoBn MoXe Aa ctaHat
XELLKM 3a BpeMe Ha ynoTtpebara.

- Ako anapaToT uMa ypep 3a 3alTuta Ha geua, Tpeba ga

BKIyYM.

- JeuaTa He Tpeba ga ro yicrat unm aa ro ogapKysaat

68

anapartoTt 6e3 Hag3op.

.2 OnwTa 6e3begHoOCT

NMPEOYTPEOYBAHE: AnapaTtoT n HeroBute gocTtarnHu
AenoBu ce BXeLTyBaaT 3a BpemMe Ha ynotpebaTa. Tpeba
Aa ce BHMMaBa Ja He ce gonupaar rpejayure.
MPEOYTPEOYBAHSE: '0TBEHETO Ha NOBPLUMHA 3a
roTBEHE CO MacT unn macrno 6e3 Hag3op Moxe aa buae
onacHo 1 ga gosefe 40 noxap.

HWKOIALL He racHeTe oraH co Boga, TyKy UCKIy4eTe ro
anapaTtoT, a NoToa NOKpWjTe ro NNamMmeHoT, Ha Np. CO Kanak
WNKN CO cneunjanHo NPOTMBMNOXapPHO kebe.

BHUMAHWE: AnapaTtoT He cmee aa buae oocTaBeH Npeky
HaZBOPELLEH ype[ 3a NPeKNHYBarbe, Kako Ha npumep
Tajmep unu aa 6uge noBp3aH Ha CTpyja kora ce racu u
nanu nocTojaHo cO NOMOLL Ha ypea.

BHUMAHWE: MNpouecoT Ha roTBewe MoOpa fa Buae
HagrnegysaH. KpaTknte npouecu Ha roTBeswe Mopa aa
BuaaT NnocTojaHo HagrnegyBaHu.

MPEOYIMPEOYBAHSE: OnacHocT oa oraH: He vyBajte
npeameTy Ha NOBPLLUMHNTE 3a FOTBEH-E.

MeTanHuTe NnpeamMeTu, Kako LUTO Ce HOXEBW, BUIbYLLIKM,
naxuuu n kanaum, He Tpeba fa ce ocTaBaaT Ha
noBpLUMHATA 3a roTBewe buaejkn moxe aa ce BxewTar.
He kopucTeTe ro anapartoT npeg Aa ro MoHTMpaTe BO
BrpageHarta KOHCTpyKuuja.

He KopucTeTe 4ncTad Ha napea 3a YiCTeHe Ha anapaToT.
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2. BESBEHOCHW/ YIATCTBA

o KOPUCTEHETO, UCKIYYETE ja pUHINaTa Ha noBpLinHaTa
3a roTBerbe Npeky CooABeTHATa KOHTpOa 1 He noTnupajTe
Ce Ha ypefoT 3a OTKpUBaH-e TEHLIEPE.

AKoO cTakrno-kepamuykaTa / cTakneHarta nospLlunHa e
HamykHaTa, UCKIy4yeTe ro anapartoT 3a Aa ja nsberHete
MOXHOCTa o, CTpyeH yaap Bo cnyyaj anapatoTt oa e
NnoBp3aH CO LUTEKePOT CO pa3BogHa KyTuja, nssageTe ja
cnojkata 3a ga ro UCKnynuTe anapaToT of cTpyja. Bo cekoj
cnyyaj KoHTakTupajte ro OBnacTeHMoT cepBuC.

[okonky kabenoT 3a HanojyBawe ce owTeTun, Tpeba ga ce
3aMeHU of CTpaHa Ha NPoM3BOAUTENOT, OBNACTEH
CEPBUCEH NPETCTaBHUK NN CAIMYHO KBanuunkyBaHu nuua

3a ga ce n3berHe onacHocT.

MPEOYMNPEOYBAHE: KopucteTe camo 3awtnutmum 3a
nfo4a 3a roTBeH€ HanpaBeHW o4 CTpaHa Ha
NPOU3BOANTESNOT Ha anapaToT 3a rOTBEHE UM OHUE KOU Cce
HaBedeHM BO ynaTcTBaTa 3a KOPUCTEHE Kako MOrogHu nnu
3alITUTHMLM 3a NNoYa 3a roTBEH:E KOU Ce Aen o4 cammnoT
anapart. KopncteweTo Ha Hecoo4BETHM 3alUTUTHULM 3a
NnoBpLUMHA 3a rOTBEHE MOXKE Aa NpeansBuka Hesroaa.

2.1 MoHTaxa

NPEOYMNMPEOYBAHE!

A AnapaToT Mopa Aa ro MoHTMpa

A

camo kBanuukyBaHo nuue.

NMPEOYMNPEAOYBAHKSE!
Pu3uk og nospeaa mnm
owTeTyBare Ha anaparor.

V3BageTe ja uenata ambanaxa.

HewmojTe ga MoHTupaTe HUTY Aa
KOpWCTUTE OLITETEH anapar.

CnepeTe v UHCTPYKLMUTE 3a MOHTUPaHe
Aa/ileHn co anaparor.

OppxyBajTe MMHUManHa ogaaneyeHocT
of Apyrute anapatv v AenoBu.

Cekorall BH/MaBjTe Kora ro npeHecysare
anapaToT 3aToa LTo e Texok. Cekoralu
HoceTe 3alUTUTHW pakaBuum u
npunoxeHuTe obyBKN.

3ayeneTe ru 3aceyeHnTe NOBPLUMHU CO
3anTuBad 3a Aa cnpeyuTe Bnarata ga
npeansBrka HagurHyBam-e.

3awwTnTeTe ro AHOTO Ha anapaToT o4
napea v Bnara.

He ro moHTupajTe anapaToT BO 6nunsnHa
Ha BpaTta unu nog nposoped,. Ha oBoj
Ha4MH ke CnpeynTe HEKOj KEXOoK caf 3a
roTBewe Aa nagHe og anapartoT Kora
BpaTaTa unv npo3opeLoT ce OTBOPEHMU.
AKo anapaTtoT e MOHTUpaH Hag, ProKu,
BHMMaBajTe NpoCTopoT NoMefy AHOTO Ha
anapartoT 1 ropHaTa moka aa e JOBOJEH
3a yMpkynauuja Ha BO3ayX.

[HOTO of anapaToT MOXe Ja ce 3arpee.
YBepeTe ce Aeka cTe MOHTupane
Lnepnno4a, nnoya HanpaseHa o4
mBepuvLa Unu HeKoj Apyr Hesananus
MaTepujan 3a pas3aBojyBarse nop,
anaparoT 3a [a crnpeynTte npucTtan oo
OHOTO.
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» [lnovara 3a pasgenysare Mopa Aa ja
nokpue obnacra nog nospLuMHaTa 3a
roTBeH-e BegHall.

» [lpoBepeTe ganu NpocTopoT 3a
BeHTUNayuja og 2 mm nomery ropHarta
paboTHa NoBpLUMHA U NPEAHNOT Aen of
anapaToT gony e cnobopeH. MapaHuyujaTa
He MoKpuBa LUTeTa Koja e NnpuyMHeTa o4
HeMar-e Ha agekBaTeH NPOCTop 3a
BEHTUNayuja.

2.2 NoBp3yBake co CTpyja

NPEAYMNPEOYBAHKE!
Pu3suk og noxap v cTpyeH yaap.

+ Cekoe noBp3yBake Cco CTpyja Tpeba aa
Ouae HanpaBeHOo o KBanuduKyBaH
enekTpuyap.

* AnapaToT mMopa Aa ouae 3asemjeH.

» Tpen pga ce n3BeayBaart kaksu 6uno
paboTu, NnpoBepeTe Aanu anapartoT e
UCKITyYeH of CTpyja.

» [lpoBepeTe ganv napameTpuTe Ha
nroykarta co cneuudmkaumm ce
KOMNaTUOUITHN CO eNekTpnuYHaTa MOKHOCT
Ha Mpexara Ha enekTpuyHa eHepruja.

» [poBepeTe fanu anapaToT e NpaBUHO
MOHTUpaH. Jlabas n HecoofBeTeH Kaben
3a CTpyja unv NpuKIy4vokK (ako e
NPUMEHNNBO) MOXe Aa Npean3Buka
nperpeBake Ha TepPMUHANOT.

» KopwucTteTte cooaBeTeH kaben 3a cTpyja.

* He ocTaBajte r1 kabnute ga ce
3anneTkaar.

» [lpoBepeTe ganu € MOHTMpaHa
3awTuTarta of CTpyeH yaap.

» Kopwucrete knema 3a aa ro ocno6oaute
KkabenoT o HamnoH.

» T[lpoBepeTe panu kabenot 3a cTpyja unu
MPUKNYYOKOT (aKo € MPMMEHIMBO) ro
Jonvpa TonnvoT anapart unu TonnuTte
CafloBU 3a roTBEHE Kora ro noBp3yBare
anaparoT co LuTekepu BO 6m3mHa.

* He kopucTteTe agantepu co noseke
NPUKNYYOLM U NPOAOITKHU Kabnu.

» TlloTpyaeTe ce fa He ro owTeTute
NMPUKIY4YOKOT 3a CcTpyja (ako e
NPYMEeHNMBO) unn kabenoT 3a cTpyja.
KoHTakTupajte ro Hawmot OBnacteH
CEpBU1CEH LieHTap uUnv enekTpuyap 3a aa
ro CMEHWTE OLITETEHNOT Kaben.

+ 3awTuTaTta o eneKkTpuyeH yaap Ha
aKTMBHWUTE U U30NMPaHUTE AenoBu Mopa
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[a ce NoBp3e Ha TakoB HAYMH LUTO HEMA
[a Moxe aa ce uspaauv 6e3 anatku.

» [loBp3eTe ro NpuKNy4oKoT 3a CTpyja co
LUTEKepOT Ha KpajoT o MOHTaxaTa.
MpoBepeTe Aanu NpUKIy4YoKoT 3a CTpyja e
npucrtaneH no MOHTUPAHETO.

» [okonky wTekepoT e nabae, He
NPUKyYyBajTe ro NPUKY4YoKoT 3a CTpyja.

* He Bneyete ro kabenot 3a ga ro
UCKMyYnTe anapaToT of cTpyja. Cekorau
NOBIEKyBajTe ro NPUKIYy4OKOT 3a CTpyja.

* KopucTeTte camo cCOoABETHU ypeau 3a
n3onayuja: 3aWTUTHU NPEKNUHYBaYX Ha
NVHWja, ocurypyBaym (ocurypyeaudu Ha
BpPTEHE U3BAZAEHM 04 ApXKayoT),
3a3eMjyBaH-e 1 KOHTaKTOpMW.

* EnekTpuyHaTa MHcTanauuja Mopa ga uma
M30MauUMCK1 ypes Koj LUTO B OBO3MOXYBa
[a ro ucknyyuTte anapartoT og
NMPUKYYOKOT 3a CTPYyja Of CUTE MOMOBWU.
W3onauuckmoT ypea Mopa aa uva
KOHTaKTeH OTBOP CO LUMPWHA Of, HajMasKy
3 Mm.

2.3 YnoTtpeba

MPEOYMNPEOYBAHKE!
MocTon onacHoCT oA NoBpeaa,
M3ropeHnLy Unun cTpyeH yaap.

* OrtcpaHeTe ja uenata ambanaxa,
eTukeTarta u 3awTmHaTta gonuja (ako e
NPUMEHNNBO) NpeA npeaTa ynotpeba.

« OBoj anapart e camo 3a JomallHa
ynotpeba.

* He meHyBajTe rv cneundpukaummTe Ha
OBOj anapar.

« [lorpmxete ce oTBOpUTE 3a BEHTMNALM]a
ha He bugat GnokmpaHm.

* He ocraBajTe ro anapartot 6e3 Hag3op
pogeka pabotu.

* [locTtaByBajTe ja puHrnaTa Ha
JMcknyyeHo” (,0ff) no cekoja ynotpeba.

* He noTnupajte ce Ha AeTEKTOPOT 3a
TeHLepuksa.

* He craBajTe npnbop 3a jagere unm
Kanauu of, TEHLepuHba Ha puHrnuTe. Tue
MOXe [a CTaHaT XeLUKN.

* He pakyBajTe co anapaTtoT CO BnaxHu
paLe unu Kora Toj UMa KOHTaKT co BoAa.

* He ynotpebyBajTe ro anapaToT Kako
paboTHa NoBpLUMHA UK Kako MNpocTop 3a
cknaguparse.

* AKo MoBpLUMHAaTa Ha anapaToT e
ncnykaHa, BegHall UcKnyyeTe ro



anapaTtoT of cTpyjaTta. OBa Ke crnpeun
CTpyeH yaap.

KopucHuuute co nejcmejkep mopa ga ce
Apxat Ha pactojaHue og MuHuMymM 30 cm
04 VHOYKTUBHWUTE PUHINN KOra anapatoT
paboTu.

Kora ctaBaTe xpaHa BO XeLUKO Macro,
MOXe Aa npcka.

NMPEOYNPEOYBAHKE!
OnacHocT of noxap u
nsropeHuLy

[Mpwn 3arpeBare, MacHOTMUTE U MAcNoTo
MoxaT Ada ucnywitaaT 3ananveu napeu.
[pxeTe ro orHoT unu 3arpeaHnTe
npeameTy noganeky of MacHoTMUTe U
macnarta Kora rotBuTe CO HUB.
[Mapeata WTO ja ncnywra MacnoTo
KOELUTO € MHOTY XeLUKO MoXe Aa
npeamn3BMKa CNoHTaHO 3ananyBake.
VckopucteHoTO Macno koe Moxe aa
COOPXM ocTaToLUW of XpaHa, Moxe aa
npeamsBuKa noxap Ha NoHucKa
TemnepaTypa oA MacroTo LTo ce
KopucTu 3a np. nar.

He cTaBajTe 3ananvev Nnponssoaun Unu
npeaMeTn HaToMeHn Co 3ananuemn
cpeacTtsa BO, 6rmMcKy Ao, Unn Ha
anaparor.

NMPEOYMNPEAOYBAHSE!
OnacHOCT o] OLITEeTyBaHe Ha
anapartor.

He uyBajTe xeLluKM cagoBm 3a roTBere Ha
KOHTponHaTta Tabna.

He ro ctaBajTe kanakoT Ha XeLlKa TaBa
BP3 CTakneHaTa noBpLUMHA Ha nnovarta 3a
roTBEH-E.

He ocTtaBajTe cagoBuTe 3a roteewe ga
BpUjaT Ha CcyBo.

BHumaBajTe npeameTnTe unmn cagosute
3a roTBewe [a He nagHaT Ha anaparor.
Moxe fa ce owTeTn noBpLuMHaTa.

He BKknyyyBajTe rm puHrnuTe co npasHu
cafoBw 3a roTBene unv 6e3 cagosm 3a
roTBeH-E.

He ctaBajte anymunHuymcka conuja Ha
anaparor.

CapoBuTe 3a rotTBeH-€ HanpaBeHn Of
NMEHO XXeneso, anyMmHUyMm unum co
OLUTETEHO AHO MOXe Aa NpeaunsBuka
rpebHaTVHM Ha CTaknoTo / CTakno-
kepamukaTa. OBue NnpegmeTn cekoratu
KpeBajTe rv kora Tpeba ga ru

npemMecTtyBaTe Ha NoBpLUMHATa 3a
roTBEH-E.

OBoj anapar e HaMeHeT camo 3a
roteBewe. He cmee ga ce kopuctu 3a
APYr HaMeHW, Ha NpUMep 3a 3arpeBare
Ha npocTopuu.

2.4 Hera n uncrteme

PepnoBHo uncTteTe ro anapaToT 3a ga
cnpeynTe oWTeTyBake Ha MOBPLUMHCKUOT
martepujan.

WcknyyeTe ro anapaToT v ocTaBeTe ro ga
ce onagm npej YNCTeHeTo.

He kopucTeTe BofieH cnpej 1 napea 3a
YUCTeHe Ha anapaTorT.

YucTeTe ro anapartoT CO Meka, BnaxHa
Kpna. KopucteTte camo HeyTpanHu
netepreHTn. He kopucteTe abpasnsHm
npounssoaun, abpasnBHU CyHrepu 3a
YUCTEHE, PACTBOPYBAYMN UNN MeTanHu
npeameTu.

2.5 CepBuc

3a ga ro nonpaswuTe anaparor,
KOHTaKTMpajTe CO OBNACTEHNOT CEPBUCEH
ueHTap. Kopuctete camo opurmHaniu
pe3epBHW OenoBu.

Bo ogHoc Ha cBeTunuTe BO
BHaATPeLUHOCTa Ha OBOj NPOV3BOA U
pesepBHUTE CBETWMKM LUTO Ce NpoAaBaat
noce6Ho: OBMe CBETUIKN Ce NpeaBUAEHU
Aa n3gpxaT eKCTPEMHU OU3NYKM YCIIOoBU
BO anapaTuTe 3a AJOMaKUHCTBO, KaKo LUTO
ce TemnepaTtypa, BubpaLum, BNaxHoCT
Unu ce NpeABMAEHN 3a AaBake CUrHanm
3a paboTHata coctojba Ha anapaToT. Tue
He ce NpeaBWAEHM a ce KkopucTart 3a
APYr HAMEHW 1 He Ce NOroaHM 3a
oCBeTNyBaHe NPOCTOPMU BO JOMOT.

2.6 PacxopyBam-e

NMPEAYMNPEAYBAHSE!
Puauk og nospeaa nnm
3agyLlyBakbe.

KoHTakTupajTe co onwTnHcKarta BnacT 3a
Aa pobveTte nHgopmauum 3a NnpaBuIHO
pacxoayBare Ha anapaTtor.

VcknyyeTe ro anapaToT Of NPUKNYy4OKOT
3a cTpyja.

13BageTe ro enekTpuyHNOT kaben bnucky
[0 anapaToT u dpreTe ro.
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3. MOHTAXA

NPEOYNPEOYBAHSE!
Bupete Bo nornasjarta 3a
3alUTMTa U CUrYPHOCT.

3.1 Npea moHTaxaTa

lMpepn goa ja MoHTMpaTe noBpLUMHaTa 3a
roTBeHe, HanmweTe rm nHdopmauunte
noaony oA nroykara 3a cneumdukaumm.
lMnoykaTa co cneumdukaumm ce Haofa Ha
OHOTO Of KyKMLLTETO Ha anaparorT.

Cepuckn 6poj (S.N.) ............

3.2 BrpageHu nnoyu 3a rotBewe

KopucTeTe rv anapatuTe WTO ce Brpagysaat
Ccamo aKko ce NpPeTXoAHO BrpageHu Bo
COOMBETHU ENeMeHTU 3a BrpaayBakse U BO
pabBoTHM NOBPLUMHKL KOW TV UCTIONHYBaaT
cTaHgapaure.

3.3 Kaben 3a noBp3yBake

» [lnouaTta 3a rotTBewe Mma kaben 3a
NoBpP3yBak-e.

+ 3a [aro 3ameHuTe OLITETEHNOT
NMPUKIYYHUK 3a CTpYyja, KopUcTeTe BUA Ha
kaben: HO5V2V2-F koj nagpxysa
TemnepaTypa og 90 °C unu noBmcoka.
OGpaTeTe ce BO NOKanNHWOT CEpPBUCEH
ueHTap. Kabenot 3a nosp3yBake cmee
na buge 3ameHeT camo of KBanudukyBaH
enekTpuyap.

3.4 CknonyBame

AKO ja MOHTUpaTe NoBpLUMHATa 32 roTBeH:e
noZ acnuparop, Be Monvme Ja ru Buaute
ynaTtcTeaTa 3a MOHTVpaHe Ha acnmpaTopoT
33 MMHUMAIHOTO pacTojaHue mefy
anaparure.
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AKO anapaTtoT € MOHTUpaH Hag cduokara,
BeHTUNaumnjaTa Ha NoBpLUMHATA 3a rOTBEHE
MOXe€ [a r'v 3aTonnm NpeamMeTmTe Kou ce
YyyBaaT BO (hmokaTta 3a BpeMe Ha npoLecoT
Ha roTBeHe.

CEEEE—
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3.5 3aluTnTHAa |(y-ry|ja AKO KOpPUCTUTE 3alITUTHA KyTuja (qoaaTteH
npubop), NpeaHNOT NPOCTOpP 3a NPOTOK Ha
BO34yX O 2 MM W 3aWTUTHOTO OHO
AVPEKTHO NoJ NoBpLUMHATA 3@ FOTBEHE He
ce notpebHu. [logaTHaTa 3alTUTHA KyTuja
MOXe [1a He e JocTanHa BO HEKOU 3eMju.
KoHTakTupajTe co BalumoT nokaneH
ancTpubyTep.

@ He moxeTe aa ja kopuctute
3alTUTHaTa KyTuja ako ja
MOHTUpaTe NoBpLUMHAaTa 3a
roTBeH-e Haj neykara.

4. OINMnC HA NMPON3BOAOT

4.1 Pacnopep Ha noBpLIMHaTa 3a FOTBeH:e

n n WHaykuucka pyHrna

I I KoHTporHa nnoya
(180mm) (180mm)
fen
| |

1

E B

4.2 Pacnopep Ha KOHTporiHa Tabna

n B B oa
| B

|
— 4 4

° —
- +
[ ]
o8P - +%9 -0+ 9 - + P
| | | |
B O g
PakyBajTe co anapaToT CO NMOMOLL Ha CEH30PCKUTE Nonukba. EkpaHuTe, nokasatenure u
3ByLMTE NOKaXyBaaT Kou yHKLuM paboTar.
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CeH3op
CKO
none

®dyHKumja

BKITYHEHO / UCKITYYEHO

KomeHTap

3a BKIy4yBak-e 1 UCKIyYyBake Ha NoBpLUMHaTa 3a
roTBeHse.

2]

2

3aknyyyBatse / Ypepq 3a
6e36eaHOCT Ha deua

3a 3akny4vyBare / OTKNy4yBake Ha KOHTpOsHaTa
Tabna.

EkpaH 3a nocraByBare Ha
jaunHaTa Ha TonnuHaTa

3a npukaxyBare Ha noctaBkaTa 3a Temneparypa.

iy

BpeMeHCKVI nokasartenu 3a
puHrnute

3a fa npukaxar 3a koja puHrnia ro nocraByBaTe
BpemeTo.

EkpaH Ha TajvepoT

3a npukaxyBare Ha BPEMETO BO MUHYTU.

O

3a n36op Ha puHrna.

7

+—

3a 3ronemyBatbe UNu HamasnyBahe Ha BPeMETO.

+—

3a nocTtaByBake Ha NOCTaBKa 3a jaynHa Ha TonnuHa.

P

PowerBoost

3a BknyyyBame Ha yHkupjaTa.

4.3 ExpaHu 3a nocTaByBak€e Ha jauyMHaTa Ha TonsiMHaTa

EkpaH

n
L

Onwuc

PvHrnata e ncknyvena.

(1.6

PuHrnata e BKIy4YeHa.

ABTOMAaTCKO 3arpeBate e Bo hyHKUMja.

PowerBoost e Bo dyHkuuja.

Mma pedexr.

PuHrnata cé ywre e Tonna (npeoctaHata TonnuHa).

3aknyyyBatbe / Ypeq 3a 6e36eaHOCT Ha Aela e BO dyHKUMja .

B|O|8|0|E|®
g
ke

CapoT e HecooaBETEH Unn npemarsn unn Hema caj Ha puHrnarta.

ABTOMATCKO UCKIy4yBah-€e € BO pyHKLMja.
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4.4 MNokasaTen 3a npeocTaHaTta
TOMMuHa

A

NPEAYMNMPEOYBAHE!

MocToun onacHocT oz
U3ropeHnLy nopagu
npeoctaHaTta TonmHa.

MokasaTenute ro NnpuKaxkyBaaT HUBOTO Ha
npeoctaHaTa ToMnJInHa 3a PUHrnInTe Kou

5. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

NMPEOYMNPEAOYBAHSE!
Bugete Bo nornasjaTa 3a
3alTuTa U CUrypHoCT.

5.1 Bkny4dyBawe U UCKIyvYyBaHe

HonpeTe ro OF ceKkyHAa 3a fda ja BKryyuTe
WNu Aa ja Uckny4uTe noepLuvHaTa 3a
roTBetse.

5.2 ABTOMaTCKO UCKITyYyBaH€e

®dDyHKUMjaTa aBTOMATCKM ja UCKNy4yBa
noBpLUMHAaTa 3a rOTBEHE aKo:

*  CUTE PUHIMM CEe UCKIYYEHN,

* He CTe ja HaMecCTure jadymHaTta Ha
TOMMUHaTa OTKaKo CTe ja BKIy4yune
noBpLUMHATa 3a roTBeHE,

* Ke UCTypuTe Unu ke CTaBUTE HELUTO Ha
KOHTpornHaTta Tabna noeeke og 10
cekyHau (TeHyepe, TkaeHuHa, UTH.). Ce
ornacyBa 3ByYeH CuUrHan u nospLunHaTa
3a roteewe ce ucknyyysa. OTcTpaHeTe ro
npeamMeToT UMK UCHUCTETE ja
KOHTponHaTta Tabna.

* MOBpLUMHATA 3a roTBEHE CTaHyBa
NPEeMHOry xeLlka (Ha np. ako HeKkoj caf
npespue u ce ncywn). OctaseTe ja
puHrnaTa Aa ce onaav npeg ga ja
KOPUCTUTE NOBTOPHO MOBPLUMHATA 3a
rOTBEHE.

* KOPUCTUTE HECOOABETHU CafoBU 3a

roteewe. Cumbonor ce nanv nno 2
MWHYTW pUHrnaTa ce Uckny4dysa
aBTOMAaTCKM.

* He UCKNy4vyBajTe ja puHrnara u He
MeHyBaTe ja nocTaBkaTa 3a jaunHa Ha
TonnuHaTa. o ogpeneHo Bpeme ce nanv

MOMEHTAaITHO ' KOpUcTtuTe. [MokasaTtenute
MCTO Taka MOXe Oa Cce BKIy4aT 3a OKOJIHUTe
PUHINN Oypn ako He T KOPUCTUTE.

MHayKkumncknTe puHrnv ja nponssegysaaT
HeonxoAHaTa TonnunHa 3a NpoLecoT Ha
roTBeH-e QUPEKTHO Ha AIHOTO Ha caoBuUTE 3a
rotBewe. CTakno-kepamukarta ce 3atonnysa
Of, TOMMMHaTa Ha cagoBuUTe 3a rOTBEHE.

E] 1 noBpLUMHaTa 3a roTBeke ce
ncKyyyBa.
Bpckata nomery jaumHaTa Ha TonsMHaTa u
BPEMETO Nnocrie Koe ce UCKNy4yBa
noBpLUMHaTa 3a roTBeHe:

lMocTaByBawe Mnoyarta 3a roTBew€
Temnepartypa ce UCKry4yBa nocrne
, 1.9 6 yaca
3-4 5 yvaca
5 4 yaca
6-9 1,5 yac

5.3 NocTtaByBake Ha jaunHaTa Ha
TonfHaTa

[Honperte ro + 3a [a ja sroniemuTe jadynHarta

Ha TonnuHaTta. fJonpeTte ro — 3a Aaaja
HamanuTe jaynmHaTa Ha TonnuHata. [lonpete

] + W~ BO UCTO BpeMe 3a Aa ja
WCKIyYnTe pyHrnara.

5.4 ABTOMaTCKO 3arpeBame

AKO ja akTMBUpaTe oBaa (PyHKLMja MoxeTe
Aa ja pobueTte notpebHaTa nocTaska 3a
jaunHa 3a nokpatok nepuod. OBaa yHKLMja
Ha Hekoe BpeMe ja NofecyBa HajBMcokaTa
TemnepaTypa 1 noToa ja Hamanysa Jo
TOYHaTa NocTaBka 3a jauunHa.

3a fga ja aktuBMpare yHKumjaTa
pvHrnata mopa ga 6uae nagHa.

3a pa ja akTuBupare pyHKUujaTa 3a
puHrnara: gonpete P ( ce nanwu).
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BepgHaw ponpete + ( ce nanwu). BegHawu

JonpeTe - ce Aofeka He ce nojaBu ToyHaTa
nocraeka 3a jaunHa. lNocne 3 cekyHam ce

nojaesyBa () .

3a ucknyyyBake Ha (pyHKUujaTa: gonpete
ro—
3a pa ja aktuBupare pyHKumjaTa 3a
pUHInaTa ako Hema P na €KpaHoT:

fornpeTe =+ notoa onbepeTe HajBrcOKa
nocTaBska 3a jaumHa 9 1 gonperte NoBTOPHO

Ha + BepgHaw ponpete ro — 3a
nocTtaByBake He MOCaKyBaHa jaynHa Ha
TONMnuHa.

3a ucknyyyBame Ha pyHKumjaTa:
NpOMEHeTe ja jaunHarta Ha TonnuHaTa.

5.5 PowerBoost

dyHKumjaTa 0b6e3beayBa noronema Mok 3a
WHAYKTUBHUTE PpUHrIK. PyHKUuMjaTa Moxe Aa
Ouae akTMBMpaHa 3a UHAYKTMBHATA pUHrna
camo 3a oapefeHo Bpewme. Nocne Toj nepunoa
WHAYKTMBHATA PUHIa aBToOMaTCKu ce Bpaka
Ha Hajronemara jaunHa.

Bupete ro nornaejeTo
» | EXHUYKM MHpopmaumm®.

3a pa ja akTuBMpare dyHKUMjaTa 3a
puHrnara: gonpete P . ce nanu

3a ucknyyyBake Ha (pyHKUujaTa: gonpete

mnn

5.6 Tajmep

+ Tajmep 3a oabpojyBar-e

Moxe ga ja kopuctuTe oBaa yHKUMja 3a Aa
ja nocTtaBuTe JomKUHATA Ha efHa cecuja Ha
roTBeH-E.

[MpBO nocTaBeeTe ja jaunHaTa Ha TonnMHaTa
3a puHrnara, a notoa noctaeerte ja
dyHKUpjaTa.

3a nocTaByBak€e Ha pUHrnara: Jonupajte

ro @ HEKOJIKy naTtu cé Jopeka He ce I'IOjaBVI
NMOKa3HOTO CBETJ1I0 HA pUHIrnarta.

3a pa ja BknyuuTte cpyHKUmMjaTa unu ga ro
npoMeHuTe BpeMeTo: JoNpeTe ro + urm

~ Ha TajMepoT 3a Aa ro NnocTaBuTe BPEMETO
(00 - 99 muHyTKM). Kora nokasHOTO CBETIO Ha
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pVHrIaTa 3ano4HyBa [a Tpernka, 3anoyHysa
onbpojyBareTO.

3a ga ro Bugute npeocTaHaToTO BpemMe:

forperte ro D3a [a ja mocTaBuTe puHrnara.
MoKa3HOTO CBETO Ha pyHIaTa 3ano4Hysa
[a Tpenka. Ha ekpaHoT ce nokaxysa
NpeocTaHaToTo Bpeme.

3a pa ja ucknyuuTte cpyHKumjaTa: gonpete
ro 3a Aa ja noctaBuTe puHrnaTta, a notoa

ponpete ro . [peoctaHaToTO BpEMe ce
oabpojysa HaHasag Ao 00. MokasHoTo
CBETIIO Ha pUHraTta ce racu.

Kora ke 3aBpLun og6pojyBameTo,
ce ornacysa 3By4eH curHan n 00
Tpenka. PuHrnata ce ucknyuvysa.

3aparo 3anpeTe 3BYKOT: JonpeTte ro @

* TlOoTCEeTHUK BO MUHYTH

MoxeTe aa ja kopuctute oBaa hyHKUMja
KOora noBpLUMHaTa 3a rOTBEHE € BKIyYeHa 1
kora He paboTtat puHrnuTe. Ha ekpaHoT 3a
nocTaBkaTa 3a jauuHa Ha TonnuHaTta ce

npuKaxysa @
3a pa ja BknyuuTte cbyHKUMjaTa: gonpete

ro @ a noToa gonpeTe ro 7T unuM — Ha
TajMepoT 3a Aa ro nocrasute spemeto. Kora
Ke 3aBpLUM BPEMETO, Ce OrfiacyBa 3BYyYeH
curHan n 00 Tpenka.

3a pa ro 3anpeTe 3BYKOT: JOMpPeTE ro .

3a pa ja ucknyuute dyHKumjata: gonperte

ro (D, a nortoa gonperero— .
[MpeocTtaHaToTo Bpeme ce oabpojyBa
HaHasag o 00.

OBaa hyHKLMja He Bnujae Bp3
paboTaTta Ha puHrnuTe.

5.7 3akny4yyBam-e

MoxeTe aa ja 3aknyyute KOHTponHaTa Tabna
fopeka pabotu puHrnata. Toa cnpevysa
CNnyyajHa NpoOMeHa Ha nocTtaBeHaTa jadunHa
Ha TonnuHara.

MpBo nocraBeTe ja jaunHaTa Ha
TonnuHara.

3a Bkny4yBawe Ha (pyHKumjaTa: gonpete

E. ce nanuv 3a 4 cekynan. TajuwepoTt
OCTaHyBa BKIyYeH.



3a ucknyyyBake Ha (pyHKUmjaTa: gonpete
ro (. ce nanu npeTxof4HaTa nocTaBka 3a
jaunHa.

Kora ke ja ncknyunre
noBpLUMHAaTa 3a roTBeH:E, Ce
nckKny4vysa 1 oaa (yHKUuja.

5.8 Ypen 3a 6e36eaHOCT Ha geua

OBaa hyHKUWja cnpeyvyBa cry4ajHo
paboTere Ha NoBpLUMHATA 33 FOTBEH-E.

3a pa ja aktuBupare dyHkumjaTa:
aKTUBMpPajTe ja NoBpLUMHATA 3a FOTBEHE CO

. He nocraByBajTe ja jaumHara Ha

TonnuHaTta. flonupajte ro ] 4 cekyHawn.
ce BKIy4yBa. VcknyyeTe ja nosplumHaTa 3a

rotBew€ COo .

3a pa ja peaktuBuparte cdyHKumjarTa:
aKTMBMpajTe ja NoBpLUMHATA 3a rOTBEHE CO

. He nocraByBajTe ja jaunHata Ha

TonnuHaTta. flonupajte ro 5 4 cekyHaw.
ce BKIyyyBa. McknyyeTe ja nosplumMHaTa 3a

roTteBeHse co (D

3a aa ja npeckokeuTe oBaa pyHKUMja
camo 3a eiHO roTBeHe: aKT!BMpajTe ja

NnoBpLUMHaTa 3a rotBewe Co @ ce

BKnyyyBa. [lonupajte ro ] 4 cekyHaw.
MNMocTaBeTe ja jauMHaTa Ha TonnuHaTa 3a
10 cekyHam. Cera MoxeTe Aa pakyBaTe co
noBpLUMHaTa 3a roteeke. Kora ke ja
[AeakTuBupare noBpLUMHaTa 3a roTBEHE CO

(D, dyHKUMjaTa NOBTOPHO paboTw.

5.9 YnpaB. co eHeprujaTta

AKO noBeke 30HM Ce aKTUBHM U NOTpoLLeHaTa
enekTpu4Ha eHepruja rm HaaMuHyBa
orpaHvuyyBakarta Ha HarnojyBaHeTo,
dyHKUMjaTa ja Aenu pacnonoxnveara jaumHa
mefy cute puHrnn. MNnoyata 3a rotBewe rm
KOHTpOSMpa NocTaBK1TE 3a jaunHa Ha
ToMnuHaTa 3a Aa rv 3alTuTn ocurypyBsadnte
Ha uHcTanauwujara Bo Kykara.

PuHrnuTe ce rpynupaHun cnopes MectoTo
1 6pojoT Ha a3nTe Ha nnoyara 3a
roteewe. Cekoja pasza uma makcumarnHa
enekTpu4Ha MokHocT of (3700 W). Ako
nrnoyaTa 3a rotBexe ro JOCTUrHe
OrpaHNyyBaETO Ha MakcuManHaTa
[ocTanHa jayMHa Bo egHa dasa, jaunHata
Ha PUHINUTE aBTOMATCKM Ce Hamanysa.
Cekoralu ce gaBa npegHocCT Ha
noctaekaTa 3a jayvHa Ha TonnuHaTta Ha
puvHrnara koja e n3bpaHa nocnegHa.
lMpeocTaHaTata jauymHa ce genu mery
NPeTXOAHO aKTUBUPAHUTE PUHIN MO
obpaTteH pegocneg Ha n3oop.

EkpaHoT 3a noctaekaTta 3a jauynHa Ha
TOMnuHaTa Ha pPUHIMTE CO HamaneHa
jaunHa ce meHyBa Mefy NpPBUYHO
onbpaHaTa nocTaBka 3a jaumHa Ha
TonnuHaTa u HamarneHaTa nNocTaBka 3a
jaynHa Ha TonnuHara.

[MoyekajTe goaeka ekpaHoT He npecTaHe
Aa Tpernka unu He ja Hamanu nocTaekarta
3a jaunHa Ha TonnuHaTa Ha puHrnaTa Koja
e n3bpaHa nocnegHa. PuHrnute ke
npogomkar aa paboTart co HamaneHarta
nocTraBska 3a ja4yuHa Ha TonnuHaTa.
lMpomeHeTe rn nocTtaBkuTe 3a jaynHarta
Ha TonnuHaTa Ha PUHIMUTE payHo
[OOKOMKY € HEOMXO4HO.

[MornegHeTe ja unycrtpayujata 3a MOXHUW
KoMBUHaLMK NpU KoU jaumHaTa Moxe aa ce
ancTpubympa mefy puHrnuTe.
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6. MOMOL N COBETU

NPEOYNPEOYBAHSE!
Bupete Bo nornasjarta 3a
3alUTMTa U CUrYPHOCT.

6.1 CapoBu 3a roTBeme
@ 3a UHAYKTUBHW PUHININ, CUITHO

enekTpoMarHeTHO none ja
cosfasa TonnmHara Bo
CafjoBUTE 3a rOTBEHE MHOTY
©p3o0.

KOpI/ICTeTe ' NHOYKTUBHUTE PUHITIN CO
COOABETHU CafoBU 3a rOTBEHE.

« [1HOTO Ha cagoBuUTe 3a roTBEHE MOpa Aa
Oumae Konky WwTo Moxe nogebdeno n
rnopamHo.

* OcurypeTte ce feka AHOTO Ha TEHLIEPETO
€ YMCTO M CyBO Npef Aa ro cTtaBuTe Ha
noBpLUMHATa Ha nroyarta 3a roTBeH-E.

» 3a pga ce nsberHar rpebHaTUHK, He
nn3rajTe ja Unu He TpUjTe ro TeHepeTo
BP3 KEPAMWUYKOTO CTaKIo.

MaTepujan Ha cagoBuUTe 3a roTBeH€e

* MOroAeH: NIMEHO XKeneso, Yenuk,
emajnmpaH Yenvk, Yenuk LUTO He
‘pfocyBa, NOBEKECIOjHO AHO (03HAYEHO
Kako NorofiHo of MPOV3BOAUTENOT).

* HenoropeH: anymuvHuym, 6akap, 6poH3a,
CTakKmno, kepamuka, nopLenaH.

CapoBuTe 3a roTBeH€ ce NorogHu 3a

MHAYKTUBHaTa NnnoYa 3a roTBeke ako:

+ BoOpara Bpue MHory 6p30 Ha puHrna
nocTaBeHa Ha HajBMcokaTa nocTaBka 3a
jaunHa Ha TonnuHara.

* MarHeT ce NpvBfeKkyBa Ha AHOTO Ha
CajoT 3a roTeeke.

OumeH3Un Ha cagoBUTE 3a FOTBEHE

*  VHAYKTVBHWUTE PUHIIIM aBTOMATCKM ce
npunarogysaaTt Ha AMMEH3UNTE Ha AHOTO
Ha cafoT 3a roTBeH:e.

» EdwmkacHocTa Ha puHrnara e nosp3aHa co
AvjameTapoT Ha cafoT 3a roTBeH:e.
CaporT 3a roteewe CO AnjameTap KojluTto
e noman of MUHUManHWoT Jobunea camo
[Aen of eHeprujaTta KojalTo ja ucnywra
puHrnara.
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* 3apapgu 6e36egHOCHM NPUYNHK 1 33
NOCTUrHyBak-€ ONTUMarnHn pe3yntati og
roTBeHETO, HE KOPUCTETE CaoBU 3a
roTBEH-E NOrofieMn o HaBe4eHOTO BO
,Cneundukauum Ha puHrnuTe”.
V3berHyBajTe aa rv gpXxute cagoBuTe 3a
roTBex€e BO 6rm3nHa Ha KOHTposHaTa
nnoya BO TEKOT Ha roTBEHETO. Toa Moxe
Oa Bnujae Ha PyHKUMOHUPaHETO Ha
KOHTpOMHaTa ninova unvM HeHamepHo ga
T BKINy4M (OYHKLUUTE HA NoBpLUMHATA 3a
roTBeH-e.

Bupete Bo , TexHnuku
nogaroum”.

6.2 3ByuM BO TEKOT Ha paboTaTa
Axo cnyuware:

* 3BYK Ha NyKare: CafoT 3a roTBEHE €
HanpaBeH oA pa3nuyHu maTtepujanu
(ceHaBWUY KOHCTPYKLMja).

* 3BYK Ha CBUpKaHE: ja KOPUCTUTE
puvHrnara Ha ronemMa jaynHa n cagosuTe
3a roTBEHE CE HanpaBeHW Of PasnnyHu
MaTepujanu (CeHaBMY KOHCTpyKUWMja).

*  SYHehe: KOPUCTUTE BUCOKO EHEPreTCKo
HMBO.

*  KNuKake: ce rnojaByBa enekTpu4Ho
npedpnysame.

*  nuwTeHe, BpMUere: BeHTUNaTopoT
paboTu.

3ByLMTE Ce HOPMarHU U He ce 3HaK 3a

HencnpaBHOCT.

6.3 Mpumepu Ha annukaumm 3a
roTBewe

OpaHocoT Mefy noctaekaTa Ha
TemnepaTyparta 1 noTpoLlyBaykaTa Ha
CTpyja Ha puHrnarta He e nuHeapeH. Kora ke
ja saronemuTe TemnepaTypara,
NnoTpoLUyBaykaTa Ha CTpyja Ha puHrnaTa He
ce 3rofieMyBa npornopuuoHanHo. Toa 3Haun
[JeKa pyHrna noctaBeHa Ha cpefHa
TemnepaTypa KOpMCTU NOMarnky oA NonoBuHa
oA MOKHoCTAa.

Mopatoumnte Bo Tabenara ce
camo npernopaka.



MocTtaByBakbe YnotpebyBajTe 3a: Bpeme CoBetn
Temnepartypa (min)
1 OppiyBatbe Ha TonnuHaTa Ha Kornky WwTo CTaBeTe Kanak Ha cagoBuTe 3a
- 3roTBeHaTa xpaHa. Tpeba roTBeme.
1-2 XonaHAcku coc, Tonewe: nyTep, 5-25 MeLwwajTe oa Bpeme Ha Bpeme.
YoKonago, XenaTuH.
1-2 3auBpcTyBaHe: POBKM OMMETH, 10-40 [oTBETE NOKPUEHO CO Kanak.
NPXeH jajua.
2-3 [oTBeHe OpuU3 1 jafiersa Co MNeKo, 25-50 [opajte Hajmanky ABanaTy noseke
noarpeBane roToBY jafemsa. TEYHOCT 0f KonMYMHaTa Ha opu3orT,
MeLlajTe r1 jagerara Co MIeko Ha
NoSI0BMHA Ha rOTBEHETO.
3-4 3eneHuyk, puba, Meco, roTBeHU Ha 20-45 [opajte Hekonky roneMu naxvum
napea. TEYHOCT.
4-5 Komnupu Ha napea. 20-60 Ynotpebete makc. ¥4 | Boga 3a 750 g
KOMNUpU.
4-5 [oTBetb€ ronemu KONMYecTBa xpaHa, 60 - 150 [lo 3 NUTpM TEYHOCT NNyc CoCTojKUTE.
4op6u 1 cynu.
6-7 Bnaro npxxeke: WHULW, TENELLKO KoKy WTo [lpeBpTeTe Ha NONOBMHA O BPEMETO.
KOpAOH 611y, KOTNeTn, kodTuksa, Tpeba
kon6acu, yurep, 3anplLuka, jajua,
nanaJnHku, KpoHU.
7-8 LlenocHo npxewe, peHgann komnvpu,  5-15 [MpeBpTeTe Ha NonoBuMHa of BpemeTo.
6udTeun, cTtekosu.
9 3o0BpuBake BoAa, Bapere TECTEHVHM, 3anpXyBare Meco (rynatl, Meco 3a nevemn-e),
nomcpuT BO MHOTY Macno.
P Bapete ronemm konnyectsa Boaa. PowerBoost e BknyyeHa.

7. HETA N YNCTEHE

NPEAYNPEOYBAHSE!
Bupgete Bo nornasjaTta 3a
3allTMTa U CUrYPHOCT.

7.1 OnwTtun nHcdopmaumnmn

YucTeTe ja noBpLUMHATa 3a rOTBEHE NO
cekoja ynoTpeba.

Cekoraw ynotpebyBajte cagoBu 3a
roTBEHE CO YNCTO AHO.

[pebannumTe unm TEMHUTE 4amK1 Ha
noBpLUMHaTa He BnujaaT Bp3 paboTaTta Ha
noBpLUMHAaTAa 3a roTBeH-E.

KopwucTeTe cneumjanHo cpeAcTso 3a
YUCTEHE HAMEHETO 3a NOBPLUMHK 3a
roTBEH:E.

YnoTpebyBajTe cneuujanHo cTpyrano 3a
CTaKmNoTo.

7.2 YncTewse Ha nnioyara 3a
rorBexwse

BepHalu oTcTpaHeTe: CTOMEHa NnacTuka,
nnacTtuyHa donuja, Wwekep u xpaHa co
Luekep, BO CNPOTMBHO, HeYnCToTHjaTa
MOXe [a ja owTeTn nnovaTa 3a rotBeme.
BHumaBajTe ga He ce usropute. CtaBete
ro crneuujanHoTO CTpyrarno 3a YUCTeHe Ha
nfnoyaTa Ha cTakrneHarta noBpLUMHA No4
ocTap aron v ABMKeTe ro Ce4YnBoTO Mo
nospLuMHaTa.

W3BapeTe rm oTkako anapaTtoT e

A OBOJTHO MU3MNafeH: NpCcTeHn of 6urop,
BOAA, AAMKUN O, MaCHOTUW, CBETKaBM
MeTarnHu NnpoMeHu Ha 6ojata. YucteTe ja
nnoyaTa 3a roTBeHe CO BMaxHa Kpna u
Heabpa3snBeH AeTtepreHT. o yicTerweTo,
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VI36pVILIJeTe ja nno4yarta 3a roteewe Co

Meka Kpra.

BOAa U oueT N Yyucrtete ja CTakneHarta

NoBpLUMHa CO BIiaXkHa Kpna.

U3BapeTe ja cBeTkaBaTa meTasnHa 6o0ja
Koja ce rybu: kopucteTte pacTBop of

8. PELLUABAHSE MPOBJIEMA

NPEOYNPEOYBAHE!
Bupete Bo nornasjarta 3a
3aLUTUTA U CUTYPHOCT.

8.1 Wto paa ce HanpaBwm ako...

Mpo6nem

He moxeTe fa ja Bknyunte unu
[a pakyBaTe co nnovata 3a

roteBem-e.

Mo>xHa npuymnHa

[noyara 3a roTBewe He e nosp3aHa
CO eNEeKTPU4HoO HanoijaH:e nnu He
€ NpaBuITHO NoBp3aHa.

PeweHue

MpoBepeTe fanu nnoyara 3a roTBeHe
€ NPaBWIHO NOBP3aHa CO eNeKTPUYHO
HanojyBame.

WM36un ocurypysau.

YBepeTe ce feka ocurypyBavor e
npuYuHaTa 3a HencrnpaeHocTa. Ako
OCHrypyBaYoT NocTojaHo U3bumBa,
cTanerte BO KOHTAKT CO KBanMUKyBaH
enekTpuyap.

He ja noctaByBaTte nocraskaTa 3a
jaymHa Ha TonnuHara 3a 10
CeKyHaun.

[MoBTOPHO BKMy4YeTe ja nnoyata 3a
roTBeH-€ 1 NocTaBeTe ja noctaBkaTta
3a jauynHa Ha TonnuHaTa 3a nomarnky
oa 10 cekyHaun.

Cte ponpene 2 unu noeeke
CEH30pCKM NoMnHa BO UCTO Bpeme.

[lonpeTte camo eAHO CEH30PCKO Mnorne.

Vma Boga unv MacHu Aamkv Ha
KOHTpOMHaTa nnoya.

VcuncTeTe ja KOHTpOnHaTa nnoya.

Ce ornacyBsa 3ByYeH curHan u
nnoyara 3a roteere ce

UCKIyyyBa.

Ce ornacyBa 3ByYeH curHan kora

nrno4varta 3a roteeme e
UCKIy4YeHa.

CTe cTaBune HELWTO Ha eHO Unn
noeeke CEH30pPCKM nonnk-a.

OTcTpaHeTe ro npeaMeToT o4
CEH30PCKUTE MonuHsa.

Mnovara 3a roTBemwe ce

UCKIy4yBa.

Cre cTaBune HewTo Ha CEH30pPCKOTO

none @

OTcTpaHeTe ro npeamMeToT oA
CEH30pCKOTO norne.

He ce nann nokasHoTo cBeTNO 3a

npeocTtaHaTa TonnnHa.

PuHrnaTa He e xeLlka 3aToa LWTo
paboTena camo kpaTko Bpeme unu e
OLwITeTeH CeH30pOoT.

Axko puHrnarta paborena fOBOSHO
fonro 3a ga buae xetuka,
pasroBapajTe Co OBlacTeH CepBUCEH
LieHTap.

ABTOMATCKO 3arpeBame He

PuHrnata e xewka.

OcraBeTe ja puHrnarta ga ce usnaam

pabotu. [OBOJIHO.
MocTaBeHa e HajBucokaTa nocTaBka HajBucokaTta noctaBka 3a jaunHa Ha
3a jayvHa Ha TonnuHara. TONnMHaTa ja uma ucrtata MOKHOCT
Kako dyHkuujaTa.
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Mpobnem

MoxHa npuymMHa

PeweHue

[MocTaBkaTa 3a jaymHa Ha
TonnMHaTa ce MeHyBa mefy
[BeTe HM1BoA.

Ynpas. co eHeprujata e BO
dyHKUMja.

Buaete Bo ,CekojaHeBHa ynoTtpe6a“.

CeH30pCKOTO Mofie Ce BXKELTYBa.

CapoT 3a roTBewe e nperonem unu
ro ctaBate npebnmcky Ao
KOHTponuTe.

[onemuTe cagoBu 3a roTBEH:E
CTaBajTe r'v Ha 3aHUTe PUHIMN, ako e
MO>XHO.

ce BKIydyBa.

Ypen 3a 6e36eqHOCT Ha geua unm
3aknyyyBarbe paboTu.

Bupete Bo ,CekojoHeBHa ynotpeba“.

ce BKIy4yBa.

Hema capg 3a rotBewe Ha puHrnarta.

CraBeTe caj 3a roTBeHEe Ha
puHrnaTa.

CapfoT 3a rotBeH€e € HECOOABETEH.

KopucreTte cooaBeTeH cap 3a
rotBewe. Bugete Bo ,lMomowl n
coBeTun”.

[peyHnKOT Ha AHOTO Ha cafoT 3a
roTBEHE € NpemMarn 3a puHrnara.

KopucTteTe can 3a rotBere CO TOYHU
oumveHsun. Buaete Bo , TeXHUYKM
nogarouu”.

1 ce npukaxysa 6poj.

Vma rpewuka kaj nnovarta 3a
roTBeme.

VcknyyeTe ja nnovara 3a rotBere u
BKINy4eTe ja noBTOpHO Mo 30 cekyHaw.

Ako ce BKIy4M NOBTOPHO,
ucknyyete ja nnovaTa 3a roteere o/
enekTpnYHOTO Hanojysarse. o 30
CeKyHAW, MOBTOPHO BKIyYeTe ja
nnoyata 3a roteere. AKO MOBTOPHO
ce nojasu NpobnemoT, KOHTaKTupajTe
CO OBMAacTEH CEPBUCEH LiEHTaPp.

MoxeTe fa cnyluHeTe nocTojaH
3BYYeH CurHarn.

EnekTpu4HOTO NoBp3yBat-e e
HENpaBuITHO.

WcknyyeTe ja nnoyata 3a rotBexe of,
eneKTPUYHOTO HanojyBame.
36opyBajTe co kBanudrkysaH
enekTpuyap 3a Ja ja nposepu
MHCTanaumjara.

8.2 Ako He MoXeTe Oa HajoeTe

pelueHue...

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pelumuTte
npobnemoTt, obparteTe ce Kaj BaMoT

rpeLuka Koja ce nanu. Ocurypete ce geka
npaBunHo paboTuTe Co NoBpLUMHATA 3a
rotBetse. AKO HEMpaBUIHO CTe paKyBare co
NoBpLUMHaTa 3a roTBeH:E, CEPBUCHPAHETO
0f} CTpaHa Ha CePBUCHUOT TEXHUYap Unn Ha

npogasay Ui BO OBMaCTEHNOT CEPBUCEH
ueHTap. HaBegeTte rm nogaTouuTte of
nnoykara 3a cneumdukaumm. Victo Taka
HaBegeTe ja u TpouyndpeHaTa wudpa 3a
CTakno-kepamuka (ce Haofa BO aronoT Ha
cTakneHaTa NoBpLUMHA) 1 NopakaTa 3a

9. TEXHNYKU NMOAOATOLN

9.1 lNMnoyka co cneuncbukauum

Mopen ZIB6460CB
Typ 60 GAP D5 AU

npoaasayoT Hema fa 6uae GecnnatHo, oypu

1 BO rapaHTHMOT nepuog. YnatcTeaTta 3a
cnyxbaTa 3a 0gHOCK CO KOPUCHULWTE 1 3a
YCMOBWTE Ha rapaHuujata ce HaBedeHu BO

rapaHTHUOT JTUCT.

PNC 949 492 336 00
220-240V/400V 2N 50 - 60 Hz

MAKEOOHCKN
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WHaykumja 7.35 kW MpounsseneHo Bo PomaHuja
Cep.op. .coveeeiene 7.35 kW

ZANUSSI C EE

9.2 Cneuundukaumm 3a puHrnuTe

PuHrna HomuHanHa PowerBoost [W] PowerBoost OujameTtap Ha
MOKHOCT MaKcuManHo cap 3a roTBewe
(nocTtaBka 3a Tpaewe [MuH.] [mm]
MaKcumanHa

TonnuHa) [W]

JleBa npeaHa 2300 3400 5 180 - 210

INeBa 3agHa 1800 - - 145 -180

[ecHa npegHa 1400 2500 4 125 - 145

[ecHa 3agHa 1800 - - 145 - 180
JauynHaTa Ha PUHIINTE MOXe BO Man obem 3a ontTumanHu pe3yntatu npu roteewHeTo,
[a ce pasnukyBa fo crnopenba co KOpUCTeTe cafoBu 3a rOTBEH:E LUTO HE ce
nogatouuTte BO Tabenara. Ce MeHyBa CO noronemMmu o quameTapOT Bo TabenarTa.
MaTepVIjaﬂOT n AMMEeH3nnTe Ha cagoBuTe 3a

roTBemwe.

10. EHEPTETCKA E®VKACHOCT

10.1 UHcbopmauum 3a npousson*

MpeHtudurkauyuja Ha moaen Z1B6460CB
Twvn Ha nnoya 3a roTBewe BrpageHna nnova 3a
roTBere
Bpoj Ha 30HM 3a roTBEH-E 4
TexHonoruja Ha noarpeBarbe Whaykupja
[vjameTap Ha KpYXHU 30HM 3a roteemrse (J) JleBa npeaHa 21,0cm
NeBa 3agHa 18,0 cm
[ecHa npegHa 14,5 cm
[ecHa 3agHa 18,0 cm
MoTpollyBayka Ha eHepruja nNo 30Ha Ha roTBeHe JleBa npegHa 190,1 Wh/ kg
(EC electric cooking) IleBa 3agHa 181,6 Wh/ kg
[ecHa npegHa 181,0 Wh / kg
[ecHa 3agHa 181,6 Wh / kg
MoTpolyBayka Ha eHepruja Ha nnoyata 3a roteene (EC electric hob) 183,6 Wh / kg

* 3a EBponicka YHuja cnopes EU 66/2014. 3a Benopycuja cnopen STB 2477-2017, AHekc A. 3a YkpauHa crnopeq
742/2019.

EN 60350-2 - EnektpnyHu anapatu 3a rotBere 3a AomakvHcTea - flen 2: MNnoyn 3a roteewe - MeToam 3a
Mepetbe Ha pesynTaTute
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10.2 Ltepnerse Ha eHepruja

MoxeTe Aa 3awTeanTe eHepruja 3a Bpeme
Ha CeKOojAHEBHOTO rOTBEH-€ aKo M criegute
coBeTUTe AadeHn nogony.

+ Kora ke ja 3arpeeTte BogaTta, kopucteTe
CaMO OHOIKY KOMKy LUTO BU € NOTpebHo.

* Ako e MOXHO, cekorall cTaBajTe Kanak Ha
CafoT 3a roTBem-e.

* [lpen ga ja BknyyuTe puHrnara, ctaBeTte
ro cagoT Ha Hea.

11. TPVDKA 3A OKOJTMHATA

Peuvknupajte ru matepujanuTte co cumbonot

C/:X CrtaBeTe ja ambanaxaTta BO COOABETHMU
KOHTEjHEepM 3a Aa ja peuuknupaTe.
lMomorHeTe BO 3alUTUTaTa Ha XUBTHaTa
cpedvHa 1 YOBEKOBOTO 3apasje U
peLuKnupajTe ro oTNagoT Of eNEKTPUYHM U
enekTpPoHCcKM anapatun. He dpnajte

- CraBeTe nomanu cagoBu 3a roTBeHe Ha
nomasnuTe puUHrmu.

- CraBeTe ro cafoT 3a roTeeHe ANPEKTHO
BO LiEHTapoT Ha puHrnara.

» KopucTerTe ja npeoctaHarta TonnunHa 3a ga
ja 3ayyBaTa xpaHaTa Tonna unu aa ja
cTonuTe.

X

anapaTtuTe 03aH4YeHn CO CUMBOMOT = BO
0TNafgoT o4 AOMaKMHCTBOTO. BpateTe ro
NPOM3BOAOT BO BALLMOT JIOKaneH Kanauutet
3a peuuknpare 1num KOHTakTupajTe ja
BalLaTa OMNLITUHCKa KaHuenapwuja.
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VIZITATI WEBSITE-UL NOSTRU PENTRU:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
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www.zanussi.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile
- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de

84

8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele fara cunostinte sau
experienta doar sub supraveghere sau dupa o scurta
instruire care sa le ofere informatiile necesare despre
utilizarea sigura a aparatului si sa le permita sa inteleaga
pericolele la care se expun.

Copiii cu varsta intre 3 si 8 ani si persoanele cu dizabilitati
profunde si complexe nu trebuie lasate sa se apropie de
aparat daca nu sunt supravegheate permanent.

Copiii cu varsta mai mica de 3 ani nu trebuie lasati sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheati permanent.
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- Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

- Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Nu lasati copiii si animalele sa se apropie
de aparat atunci cand acesta este in functiune sau cand se
raceste. Partile accesibile devin fierbinti in timpul
functionarii.

- Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza curatarea sau intretinerea realizata de
utilizator asupra aparatului fara a fi supravegheati.

1.2 Aspecte generale privind siguranta

- AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

- AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind grasimi
sau ulei poate fi penculoasa Si poate provoca un incendiu.

- Nu incercati NICIODATA s& stmgetl focul cu apa. Opriti
aparatul si acoper|t| flacara cu un capac sau cu o patura
anti-incendiu.

- ATENTIE: Aparatul nu trebuie sa fie alimentat de la un
dispozitiv de comutare extern, cum ar fi un temporizator, si
nu trebuie conectat la un circuit care este cuplat si decuplat
in mod regulat de retea.

- ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un
proces de gatire pe termen scurt trebuie supravegheat
permanent.

- AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic
pe suprafetele de gatit.

- Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

- Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.
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- Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul butonului
Si nu lasati aceasta operatiune in sarcina detectorului de

vase.

- Daca suprafata ceramica / de sticla este crapata, opriti
aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare. In cazul
in care aparatul este conectat direct la sursa de alimentare
folosind cutia de conexiuni, scoateti siguranta pentru a
deconecta aparatul de la sursa de curent. in ambele cazuri,
contactati Centrul de service autorizat.

. Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de un service autorizat sau
de persoane cu o calificare calificare similara pentru a se

evita pericolul.

- AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind
adecvate sau opritoarele incluse in aparat. Utilizarea unor
opritoare neadecvate poate produce accidente.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

A AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata
trebuie sa instaleze acest
aparat.

C AVERTISMENT!
Pericol de vatamare personala

sau deteriorare a aparatului.

+ Indepartati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie
si incaltaminte inchisa.

* Inchideti etans suprafetele taiate cu un
agent de etansare pentru ca umezeala sa
nu umfle materialul.
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Protejati partea de jos a aparatului de
abur si umezeala.

Nu asezati aparatul langa o usa sau sub
o fereastra. Astfel, vasele fierbinti de pe
aparat nu vor cadea atunci cand usa sau
fereastra va fi deschisa.

Daca aparatul este asezat deasupra unor
sertare, verificati daca spatiul dintre
partea de jos a aparatului si sertarul de
sus este suficient pentru a permite
circulatia aerului.

Baza aparatului poate deveni fierbinte.
Instalati sub aparat un panou de separare
realizat din furnir, material pentru cabinete
de bucatarie sau alte materiale
neinflamabile pentru a impiedica accesul
la baza.

Panoul de separare trebuie sa acopere
complet zona de sub plita.

Verificati daca spatiul de ventilare de 2
mm, dintre blatul de lucru si partea
frontala a unitatii inferioare, este liber.
Garantia nu acopera daunele cauzate de
lipsa spatiului adecvat pentru ventilare.



2.2 Conexiunea electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Inainte de a efectua orice tip de operatie,
asigurati-va ca ati deconectat aparatul de
la sursa de curent.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Verificati daca aparatul a fost instalat
corect. Cablurile de alimentare electrica si
stecherele (daca exista) slabite sau
incorecte pot sa provoace incalzirea
excesiva a terminalului.

Folositi un cablu adecvat pentru
alimentarea electrica.

Nu permiteti incalcirea cablurilor electrice.
Verificati daca este instalata protectia la
electrocutare.

Folositi o clema pentru reducerea
tensionarii cablului.

Nu lasati cablul de alimentare sau
stecherul (daca exista) sa atinga aparatul
fierbinte sau vase fierbinti atunci cand
conectati aparatul la prizele din
vecinatate.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul (daca exista) sau cablul de
alimentare electrica. Contactati Centrul
nostru de service autorizat sau un
electrician pentru a schimba un cablu de
alimentare deteriorat.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia

liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.
Instalatia electrica trebuie sé fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre
contacte de cel putin 3 mm.

2.3 Modul de utilizare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare, arsuri si
electrocutare.

Scoateti toate ambalajele, etichetele si
foliile de protectie (daca exista) inainte de
prima utilizare.

Acest aparat este destinat exclusiv pentru
uz casnic.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Nu blocati fantele de ventilatie.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dupa fiecare utilizare, opriti zona de gatit.
Nu va bazati pe detectorul de vas.

Nu puneti tacAmuri sau capace de oale
pe zonele de gatit. Acestea pot deveni
fierbinti.

Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Daca suprafata aparatului este crapata,
deconectati imediat aparatul de la
reteaua electrica. Procedati astfel pentru
a preveni electrocutarea.

Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui sa
pastreze o distanta de minim 30 de cm
fata de zonele de gatit prin inductie atunci
cand aparatul este n functiune.

Cand puneti alimente in ulei fierbinte, pot
sa sara stropi.

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si explozie

Grasimile si uleiul, atunci cand sunt
incalzite, pot elibera vapori inflamabili.
Tineti flacarile sau obiectele incalzite
departe de grasimi si uleiuri atunci cand
gatiti.

Vaporii pe care i elibereaza uleiul foarte
fierbinte pot sa se aprinda spontan.
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Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi mai
mici decat uleiul care este utilizat pentru
prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse adiacent
sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a
aparatului.

Nu tineti vase pe panoul de comanda.
Nu puneti un capac fierbinte pe suprafata
de sticla a plitei.

Aveti grija sa nu se evaporeze tot lichidul
din vase.

Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata poate fi deteriorata.

Nu activati zonele de gatit daca pe
acestea nu se afla vase sau vasele sunt
goale.

Nu puneti folie din aluminiu pe aparat.
Vasele realizate din fonta, aluminiu sau cu
bazele deteriorate pot zgéria suprafata
din sticla / vitroceramica. Ridicati
intotdeauna aceste obiecte atunci cand
trebuie sa le mutati pe plita de gatit.
Acest aparat poate fi utilizat numai pentru
gatit. Nu trebuie utilizat in alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea camerei.

2.4 ingrijirea si curatarea

Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.
Tnainte de curéatare, opriti cuptorul si
|asati-l sa se raceasca.

Nu folositi apa pulverizata si abur pentru
curatarea aparatului.

3. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

3.1 inaintea instalarii

Tnaintea instalérii plitei, notati informatiile de
mai jos aflate pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe partea
inferioara a plitei.
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» Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi produse abrazive, bureti
abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

2.5 Serviciul de asistenta tehnica

* Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

2.6 Gestionarea deseurilor dupa
incheierea ciclului de viata al
aparatului

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau
sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind aruncarea adecvata a
acestui aparat.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-I.

Numarul de serie ........ccccevvevevnnnnnnn.

3.2 Plitele incorporate

Utilizati plite incorporate numai dupa ce
asamblati plita in unitati de mobilier si
suprafete de lucru ce corespund
standardelor.



3.3 Cablu de conectare

+ Plita este furnizata cu un cablu de
conexiune.

* Pentru a inlocui cablul de alimentare
deteriorat, folositi urmatorul tip de cablu:
HO5V2V2-F care rezista la o temperatura
de 90°C sau mai ridicata. Contactati
centrul de service local. Cablul de
conectare poate fi inlocuit doar de un
electrician calificat.

3.4 Asamblarea

Daca instalati plita sub o hota, consultati
instructiunile de instalare a hotei pentru a
afla distanta minima dintre aparate.

Daca aparatul este instalat deasupra unui
sertar, ventilatia plitei poate incalzi articolele
depozitate in sertar pe durata procesului de
gatire.

==

Ymin. ¥ min.

| IN— ) —1 a0
|’| = lo

3.5 Cutia de protectie

Daca folositi o cutie de protectie (accesoriu
suplimentar), nu sunt necesare spatiul frontal
de 2 mm pentru fluxul de aer si podeaua de
protectie direct sub plitd. Cutia de protectie
nu este disponibila Tn toate tarile. Contactati
furnizorul.

Nu puteti folosi cutia de
protectie daca instalati plita
deasupra unui cuptor.
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Aranjarea suprafetei de gatit

| |
(180mm) (180mm)
fom) (62

i ——

E B

Zona de gatit cu inductie
Panou de comanda

4.2 Configuratia panoului de comanda
| t. | L]

[ [ -

b | pu

O B F|J O +

|

g

Folositi cdmpurile cu senzori pentru controlul aparatului. Afisajele, indicatoarele si semnalele
sonore indica functiile active.

+
+
I

Camp Comentariu
cu sen-

zor

0]

Functie

PORNIT / SFARSIT Pentru activarea si dezactivarea plitei.

.

Blocare / Dispozitivul de siguranta
pentru copii

Pentru blocarea / deblocarea panoului de comanda.

B

)

]
.

Afisajul nivelului de caldura

Pentru a afisa nivelul de caldura.

]

Indicatoarele cronometrelor zone-
lor de gatit

Indica zona pentru care setati timpul.

Afisajul cronometrului

Pentru a afisa durata in minute.

(o]
.

Pentru selectarea zonei de gatit.

+—

[~

Pentru a creste sau a descreste durata.
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Camp  Functie Comentariu

Cu sen-

zor
E _I_ — - Pentru a seta nivelul de caldura.
E P PowerBoost Pentru a activa functia.

4.3 Afisaje niveluri de gatit

Afisajul Descriere
Zona de gatit este dezactivata.

(1.

Zona de gatit functioneaza.

(&)

incalzire automata functioneaza.

(2]

PowerBoost functioneaza.

. Exista o defectiune.

+ cifra
O zona de gatit este Tnca fierbinte (caldura reziduala).
Blocare / Dispozitivul de siguranta pentru copii functioneaza.

Pe zona de gatit se afla un vas incorect, prea mic sau niciun vas.

Oprirea automata functioneaza.

4.4 Indicator de caldura reziduala

folositi Tn acel moment. Indicatoarele se pot
aprinde si pentru zonele de gatit invecinate

é AVERTISMENT!

Pericol de arsuri din cauza
caldurii reziduale.

Indicatorii prezinta nivelul de caldura
reziduala pentru zonele de gatit pe care le

5. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

5.1 Activarea si dezactivarea

Atingeti O, timp de 1 secunda pentru a
activa sau dezactiva plita.

chiar daca nu le folositi.

Zonele de gatit prin inductie produc caldura
necesara pentru gatire direct in baza vasului.
Suprafata vitroceramica se incalzeste de la
caldura a vaselor.

5.2 Oprirea automata

Functia dezactiveaza automat plita daca:

toate zonele de gatit sunt dezactivate,

nu setati nivelul de caldura dupa activarea
plitei,

ati varsat ceva sau ati pus ceva pe
panoul de comanda pentru mai mult de 10
secunde (o tigaie, o laveta etc.). Este
emis un semnal acustic si plita se
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dezactiveaza. Indepartati obiectul sau
curatati panoul de comanda.

» plita se infierbanta prea tare (de ex. cand
s-a evaporat tot lichidul dintr-o tigaie).
Lasati zona de gatit sa se raceasca
inainte de a utiliza plita din nou.

« folositi vase neadecvate. Se aprinde

simbolul , iar zona de gatit se

dezactiveaza automat dupa 2 minute.
» nu dezactivati o zona de gatit sau nu

modificati nivelul de caldura. Dupa un

timp se aprinde E] iar plita se
dezactiveaza.
Relatia intre nivelul de caldura si durata
dupa care plita se dezactiveaza:

Nivel de caldura Plita se dezactivea-

za dupa
‘ 1.2 6 ore.
3-4 5 ore.
5 4 ore.
6-9 1,5 ore

5.3 Nivelul de caldura

Atingeti + pentru a creste nivelul de
caldura. Atingeti — pentru a reduce nivelul
de caldura. Atingeti + si — n acelasi timp
pentru a dezactiva zona de gatit.

5.4 incalzire automati

Daca activati aceasta functie puteti obtine
nivelul necesar de caldura intr-un timp mai
scurt. Functia seteaza nivelul maxim de
caldura pentru o anumita perioada si apoi
scade la nivelul de caldura corect.

Pentru a activa functia, zona de

gatit trebuie sa fie rece.
Pentru activarea functiei pentru o zona de
gatit: atingeti P ( se aprinde). Atingeti
imediat + (@ se aprinde). Atingeti imediat
— pana cand se aprinde nivelul de caldura
corect. Dupa 3 secunde se aprinde .

Pentru a dezactiva functia: atingeti —.
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Pentru a activa functia pentru o zona de
gatit daca nu apare P pe afisaj: atingeti
+ dupa care alegeti 9 cel mai ridicat nivel
de caldura si atingeti ~+ din nou. Atingeti

imediat = pentru a seta nivelul dorit de
caldura.

Pentru a dezactiva functia: modificati
nivelul de caldura.

5.5 PowerBoost

Aceasta functie ofera putere suplimentara
zonelor de gatit prin inductie. Functia poate fi
activata exclusiv pentru zona de gatit prin
inductie doar pentru o perioada limitata de
timp. Dupa aceasta perioada, zona de gatit
prin inductie comuta automat inapoi la cel
mai ridicat nivel de caldura.

Consultati capitolul ,Date
tehnice”.

Pentru activarea functiei pentru o zona de
gatit: atingeti P . @ se aprinde.

Pentru a dezactiva functia: atingeti P sau

5.6 Cronometru

+ Cronometru cu numaratoare inversa
Puteti folosi aceasta functie pentru a seta
durata unei singure sesiuni de gatit.

Mai intai setati nivelul de caldura pentru
zona de gatit, dupa aceea setati functia.

Alegerea zonei de gatit: atingeti D in mod
repetat pana cand apare indicatorul zonei de
gatit.

Pentru a activa functia sau modifica

timpul: atingeti =+ sau — de Ia cronometru
pentru a seta timpul (00 - 99 minute). Atunci
cand indicatorul zonei de gatit se aprinde
intermitent, timpul este numarat
descrescator.

Pentru a verifica timpul ramas: atingeti O
pentru a seta zona de gatit. Indicatorul zonei
de gatit incepe sa clipeasca. Afisajul indica
timpul ramas.

Pentru a dezactiva functia: atingeti D
pentru a seta zona de gatit si apoi atingeti



—. Intervalul de timp ramas descreste pana
la 00. Indicatorul zonei de gatit dispare.

@

La incheierea numaratorii
inverse, clipeste 00 si este emis
un semnal sonor. Zona de gatit
este dezactivata.

Pentru oprirea sunetului: atingeti @

» Cronometru

Puteti utiliza aceasta functie atunci cand plita
este activata si zonele de gatit nu
functioneaza. Afisajul nivelului de caldura

indica (2.
Pentru a activa functia: atingeti @D Si apoi

atingeti + sau — de la cronometru pentru a
seta timpul. La incheierea duratei, clipeste 00
Si este emis un semnal sonor.

Pentru oprirea sunetului: atingeti @

Pentru a dezactiva functia: atingeti O Si
dupa aceea atingeti —. Intervalul de timp
ramas descreste pana la 00.

Functia nu are nici o influenta
asupra functionarii zonelor de
gatit.

5.7 Blocare

Puteti bloca panoul de comanda céand zonele
de gatit sunt utilizate. Previne modificarea
accidentala a nivelului de gatit.

Setati mai intéi nivelul caldurii.
Pentru a activa functia: atingeti H Jse

aprinde pentru 4 secunde. Cronometrul
ramane pornit.

Pentru a dezactiva functia: atingeti . se
activeaza nivelul anterior de caldura.

Cand dezactivati plita se
dezactiveaza si aceasta functie.

5.8 Dispozitivul de siguranta pentru
copii

Aceasta functie impiedica utilizarea
accidentala a plitei.

Pentru a activa functia: activati plita cu @.
Nu setati niciun nivel de caldura. Atingeti B
timp de 4 secunde. se aprinde.
Dezactivati plita cu @.

Pentru a dezactiva functia: activati plita cu
@®. Nu setati niciun nivel de caldura. Atingeti
B timp de 4 secunde. l%J se aprinde.
Dezactivati plita cu @.

Pentru a anula functia pentru doar o
singura gatire: activati plita cu (D se

aprinde. Atingeti & timp de 4 secunde.
Reglati nivelul de caldura in decurs de 10
secunde. Puteti utiliza plita. Cand

dezactivati plita cu (D functia este activa din
nou.

5.9 Management putere

Daca sunt active zone multiple si puterea
consumata depaseste limita de alimentare a
curentului, aceasta functie imparte puterea
disponibila intre toate zonele de gatire. Plita
controleaza setarile de incalzire pentru a
proteja sigurantele instalatiei casnice.

» Zonele de gatire sunt grupate in functie
de amplasare si numarul de faze de la
plita. Fiecare faza are o capacitate
electrica maxima de 3700 W. Daca plita
atinge limita maxima de putere disponibila
in cadrul unei faze, puterea zonelor de
gatire va fi redusa automat.

« Setarea incalzirii zonei de gatire selectate
ultima este intotdeauna prioritizata.
Puterea ramasa va fi impartita intre
zonele de gatire activate anterior in ordine
inversa de selectare.

» Afisajul setarii incalzirii zonelor cu putere
redusa se schimba intre setarea incalzirii
selectate initial si setarea incalzirii
redusa.

» Asteptati pana cand afisajul nu mai
clipeste sau reduce setarea de incalzire a
zonei de gatire selectate. Zonele de gatire
vor continua sa functioneze cu setarea de
gatire redusa. Daca este necesar,
modificati manual setarile de incalzire ale
zonelor de gatire.

Consultati imaginea pentru eventualele

combinatii in care puterea poate fi distribuita

intre zonele de gatire.
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6. INFORMATII SI SFATURI

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

6.1 Vase de gatit
@ Pentru zonele de gatit prin

inductie, un camp
electromagnetic puternic
creeaza foarte rapid caldura in
vasul de gatit.

Folositi zonele de gatit prin inductie cu vase
adecvate.

» Baza vasului trebuie sa fie cat mai groasa
si cat mai plata posibil.

+ Asigurati-va ca bazele vaselor sunt curate
si uscate Tnainte de a le pune pe
suprafata plitei.

» Pentru a evita zgérierea, nu glisati sau
frecati vasul pe sticla vitroceramica.

Materialul vaselor de gatit

+ corect: fonta, otel, otel emailat, otel
inoxidabil, baza cu mai multe straturi (cu
un marcaj corect de la producator).

* incorect: aluminiu, cupru, alama, sticla,
ceramica, portelan.

Vasele sunt adecvate pentru o plita cu

inductie daca:

» apa fierbe foarte repede pe o zona setata
la nivelul de caldura maxim.

* un magnet trage de baza vasului.

Dimensiunile vaselor

+ Zonele de gatit prin inductie se adapteaza
automat la dimensiunea bazei vasului.

+ Eficienta zonei de gatit depinde de
diametrul vasului. Vasele cu diametre mai
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mici decat cea minima primesc numai
partial puterea generata de zona de gatit.

» Din motive de siguranta si pentru
rezultate optime la gatire, nu utilizati vase
mai mari decat cele indicate n
~Specificatiile zonelor de gatit”. Evitati sa
tineti vasul aproape de panoul de
comanda n timpul gatirii. Acest lucru
poate afecta functionarea panoului de
comanda sau poate activa accidental
functiile plitei.

@ Consultati ,Date tehnice”.

6.2 Zgomotul pe durata functionarii
Daca auziti:

« zgomot de crapaturi: vasul este facut din
materiale diferite (o constructie ,sandvis”).

» sunet ca un fluierat: folositi o zona de gatit
cu nivel ridicat de putere, iar vasul este
facut din materiale diferite (o constructie
,sandvis”).

« zumzet: folositi un nivel ridicat de putere.

* pocnituri: apare procese de comutare
electrica.
suierat, bazait: functioneaza ventilatorul.

Zgomotele sunt normale si nu indica nicio

defectiune a plitei.

6.3 Exemple de gatit

Corelatia dintre nivelul de caldura al unei
zone si consumul sau de curent nu este
liniara. Cresterea nivelului de caldura nu este
direct proportionala cu cresterea consumului
de curent. Aceasta inseamna ca o zona de
gatit cu nivelul mediu de caldura consuma
sub jumatate din puterea sa maxima.



Datele din tabel sunt doar
orientative.

Nivel de caldu- Utilizare pentru: Durata Recomandari

ra (min)

1 Mentinerea la cald a alimentelor gatite. conform Puneti un capac pe vas.

” necesi-
tatilor

1-2 Sos olandez, topit: unt, ciocolata, gela- 5-25 Amestecati din cand in cand.
tina.

1-2 Solidificare: omlete pufoase, oua 10-40 Gatiti cu capacul pus.
ochiuri.

2-3 Fierberea inabusita a orezului si a 25-50 Adaugati minim de doua ori mai mult
mancarurilor care contin lapte, incalzi- lichid decat orez, amestecati la juma-
rea alimentelor preparate. tatea procedurii mancarurile care

contin lapte.

3-4 Pentru a gati la aburi legume, peste, 20-45 Adaugati cateva linguri de lichid.
carne.

4-5 Cartofi gatiti la abur. 20-60 Utilizati maxim % | de apa pentru 750

g de cartofi.

4-5 Gatirea unor cantitati mai mari de ali- 60 - 150 Pana la 3 I lichid plus ingrediente.
mente, tocane si supe.

6-7 Prajire usoara: escalop, cordon bleu de conform Tntoarcet,i la jumatatea duratei de gatit.
vitel, snitele, chiftele, carnati, ficat, necesi-
roux, oua, clatite, gogosi. tatilor

7-8 Chiftelute, muschiulet, fripturi bine pra- 5-15 Tntoarceti la juméatatea duratei de gatit.
jite.

9 Pentru a fierbe apa, paste, pentru a préji carnea la suprafata (gulas, fripturé inabusita), pen-

tru a praji cartofi.

Pentru a fierbe cantitati mari de apa. PowerBoost este activata.

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind .
siguranta.

7.1 Informatii cu caracter general

» Curatati plita dupa fiecare intrebuintare.

« Utilizati intotdeauna vase cu baza curata.

» Zgarieturile sau petele inchise la culoare
de pe suprafata plitei nu au niciun efect
asupra modului de functionare al plitei.

» Folositi un agent de curatare special,
adecvat pentru suprafata plitei.

» Folositi o racleta speciala pentru sticla.

7.2 Curatarea plitei

inlétura;i imediat: plastic topic, folie de
plastic, zahar sau alimente care contin
zahar, in caz contrar mizeria poate
deteriora plita. Aveti grija sa nu va ardeti.
Folositi o racleta speciala pe suprafata
vitratd, la un unghi mare si indepartati
resturile de pe suprafata.

Eliminati dupa ce plita s-a racit
suficient: depuneri de calcar, pete de
apa si de grasime, decolorari metalice
stralucitoare. Curatati plita cu o laveta
umeda si un detergent ne-abraziv. Dupa
curatare, stergeti plita cu o laveta moale.
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+ Indepartati decolorarea metalica
lucioasa: folositi o solutie cu apa si otet
si curatati suprafata de sticla cu o laveta.

8. DEPANAREA

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind

siguranta.

8.1 Ce trebuie facut daca...

Problema

Plita nu poate fi pornita sau utili-
zata.

Cauza posibila

Plita nu este conectata la o sursa
electrica sau este conectata inco-
rect.

Solutie

Verificati daca plita este conectata co-
rect la priza electrica.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca siguranta se arde in
mod repetat, contactati un electrician
calificat.

Nu setati nivelul de incalzire timp de
10 de secunde.

Porniti plita din nou si setati nivelul de
ncalzire in mai putin de 10 de secun-
de.

Ati atins simultan 2 sau mai multe
campuri cu senzor.

Atingeti doar un singur cdmp cu sen-
zor.

Pe panoul de comanda este apa sau
este acoperit cu stropi de grasime.

Curatati panoul de comanda.

Este emis un semnal acustic si
plita se dezactiveaza.

Cand plita este dezactivata este
emis un semnal acustic.

Ati pus ceva pe unul sau mai multe
campuri cu senzor.

Tndepérta;i obiectul de pe campurile cu
senzor.

Plita se dezactiveaza.

Ati pus ceva pe campul cu senzor

Indepértati obiectul de pe campul cu
senzor.

Indicatorul de caldura reziduala
nu se aprinde.

Zona nu este fierbinte pentru ca a
fost utilizatd numai o scurta perioada
de timp sau senzorul s-a defectat.

Daca zona a functionat suficient de
mult pentru a fi fierbinte, apelati la un
Centru de service autorizat.

Incalzire automata nu functionea-
za.

Zona este fierbinte.

Lasati zona sa se raceasca suficient.

Este setat nivelul maxim de incalzi-
re.

Setarea maxima de incalzire are
aceeasi putere ca si functia.

Setarea de incalzire se schimba
intre doua niveluri.

Management putere functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

Campurile cu senzori devin incin-
se

Vasul este prea mare sau l-ati pus
prea aproape de butoane.

Puneti vasele mari pe zonele din spa-
te, daca este posibil.

i .
se aprinde.

Dispozitivul de siguranta pentru co-
pii sau Blocare functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

se aprinde.

Pe zona nu exista niciun vas.

Puneti vasele pe zona.

Vasul este nepotrivit.

Folositi vase adecvate. Consultati ,In-
formatii si sfaturi”.

Diametrul bazei vasului este prea
mic pentru zona respectiva.

Folositi vase de gatit cu dimensiuni co-
recte. Consultati ,Date tehnice”.

= . . =
sl se aprinde un numar.

Plita prezinta o eroare.

Dezactivati plita si activati-o din nou

dupa 30 de secunde. Daca se
aprinde din nou, deconectati plita de la
reteaua electrica. Dupa 30 de secun-
de, conectati din nou plita. Daca pro-
blema continua sa apara, apelati un
Centrul de service autorizat

Se aude un semnal sonor bip
constant. ta.

Conexiunea electrica nu este corec-

Deconectati plita de la reteaua electri-
ca. Cereti unui electrician calificat sa
verifice instalatia.

8.2 Daca nu gasiti o solutie...

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau
unui Centru de service autorizat. Furnizati
informatiile de pe placuta cu date tehnice.
Mentionati si codul format din trei caractere
pentru vitroceramica (se afla in coltul
suprafetei de sticla) si mesajul de eroare

9. DATE TEHNICE

9.1 Placuta cu date tehnice

Model ZIB6460CB
Tip 60 GAP D5 AU
Inductie 7.35 kW

ZANUSSI

9.2 Specificatiile zonei de gatire

Zona de gatire
(setare de incal-
zire maxima) [W]

care apare. Verificati daca ati utilizat plita
corect. In caz contrar, trebuie sa platiti
interventia tehnicianului de la centrul de
service sau a comerciantului, chiar si in
perioada de garantie. Instructiunile cu privire
la centrele de service si conditiile de garantie
se gasesc in brosura de garantie.

PNC 949 492 336 00
220 -240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Fabricat in Romania

7.35 kW

cex

Putere nominala PowerBoost [W]

PowerBoost du-
rata maxima
[min]

Diametrul vasului
[mm]

Stanga fata 2300 3400 5 180 - 210
Stanga spate 1800 - - 145 - 180
Dreapta fata 1400 2500 4 125-145
Dreapta spate 1800 - - 145 - 180
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Puterea zonelor de gatire poate diferi cu
valori foarte mici fata de datele din tabel.
Aceasta se modifica in functie de materialul
si dimensiunile vasului.

10. EFICIENTA ENERGETICA

10.1 Informatii produs*

Identificarea modelului

Pentru rezultate optime la gatire, folositi vase
care nu sunt mai mari decat diametrul
specificat in tabel.

ZIB6460CB

Tipul plitei Plita incorporata
Numarul zonelor de gatire 4
Tehnologie de incalzire Inductie
Diametrul zonelor de gatire circulare (J) Stanga fata 21,0cm
Stanga spate 18,0 cm
Dreapta fata 14,5cm
Dreapta spate 18,0 cm
Consumul de energie pe fiecare zona de gatire (EC Stanga fata 190,1 Wh/kg
electric cooking) Stanga spate 181,6 Whikg
Dreapta fata 181,0 Whikg
Dreapta spate 181,6 Whikg
Consumul de energie al plitei (EC electric hob) 183,6 Whi/kg

* Pentru Uniunea Europeana conform cu EU 66/2014. Pentru Belarus conform cu STB 2477-2017, Anexa A.

Pentru Ucraina conform cu 742/2019.

EN 60350-2 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 2: Plite - Metode pentru masurarea performantei

10.2 Economisirea energiei

Puteti economisi energia in timpul gatitului
zilnic daca respectati recomandarile de mai
jos.

» Atunci cand incalziti apa, folositi doar
cantitatea necesara.

+ Daca este posibil, puneti intotdeauna
capace pe vase.

11. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:‘-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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+ Tnainte de a activa zona de gatit, puneti
un vas pe aceasta.

* Puneti vase mici pe zone de gatit mici.

* Puneti vasul direct pe centrul zonei de
gatit.

* Pentru a pastra alimentele calde sau a le
topi folositi caldura reziduala.

marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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